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ΕΙΣΑΓΩΓΗ

Ο νομός Μεσσηνίας, βρίσκεται στο νοτιοδυτικό άκρο της Πελοποννήσου και έχει έκταση 

2.990 τετραγωνικά χιλιόμετρα περίπου, η οποία κατανέμεται ως εξής (Πιν 1):

ΕΚΤΑΣΗ ΣΤΡΕΜΜΑΤΑ ΠΟΣΟΣΤΟ

Α)Καλλιεργούμενη γεωργική έκταση 1.325.614 44,3%

Β)Βοσκότοποι 756.019 25,4%

Γ) Δάση 673.192 22,5%

Δ)Λοιπές εκτάσεις 243.103 7,8%

Πιν.1

Ο γεωργικός πληθυσμός του νομού είναι περίπου 80.000 και ο ενεργός πληθυσμός είναι 

περίπου 45.000.

Η κατανομή των δενδρώδων καλλιεργειών στον νομό Μεσσηνίας, φαίνεται στην Εικ. 1

Εικ.1 Κατανομή δενδρώδων καλλιεργειών Ν.Μεσσηνίας

Όπου 1 —> ελιά

2 —» αμπέλι -  σταφίδα

3 —> συκιά 4 —> εσπεριδοειδή και 5 —► λοιπά δενδρώδη

Όσον αφορά τα σύκα, τα συκοπαραγωγικά χωριά της Μεσσηνίας, είναι το Αβραμιού, το 

Μάνεσι, η Λευκοχώρα, το Στρέφι και ο Πολύλοφος. Οι συστηματικοί συκεώνες,
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καταλαμβάνουν έκταση 17.000 στρεμμάτων. Σε αυτούς καλλιεργούνται 470.000 συκιές, ενώ 

160.000 βρίσκονται διάσπαρτα σε συγκαλλιέργεια με ελιές και αμπέλι.

Όσον αφορά την κορινθιακή σταφίδα, είναι το αρχαιότερο εθνικό μας προϊόν. Είναι μία 

ποικιλία, όπου σε παγκόσμιο επίπεδο ευδοκιμεί σχεδόν αποκλειστικά στην χώρα μας. Τα 

κέντρα παραγωγής της, είναι οι νομοί Αχαΐάς, Μεσσηνίας, Ηλείας και Κορινθίας. Διατίθεται 

ως νωπό προϊόν και ως οίνος. Το μεγαλύτερο μέρος της παραγωγής ξηραίνεται και γίνεται η 

γνωστή μαύρη σταφίδα, όπου εξάγεται σε μεγάλες ποσότητες σε όλες τις χώρες του κόσμου.

Παρακάτω απεικονίζονται σε πίνακα, οι εκτάσεις σε στρέμματα κατά κατηγορία 

αμπελώνων στην Ελλάδα (Πιν 2).

ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ ΑΜΠΕΛΩΝΩΝ ΕΚΤΑΣΗ

Οινάμπελοι 702.000

Σουλτανίνα 273.120

Κορινθιακή σταφίδα 209.210

Επιτραπέζιες ποικιλίες 153.100

Λοιπά 1.500

ΣΥΝΟΛΟ 1.338.930

Πηγή: Υπουργείο Γεωργίας
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ΚΕΦΑΛΑΙΟ ΠΡΩΤΟ

ΟΙ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΕΣ ΣΥΚΩΝ ΚΑΙ ΣΤΑΦΙΔΩΝ ΣΤΟΝ ΝΟΜΟ

ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ

1.1 Η ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ ΤΗΣ ΣΥΚΙΑΣ

1.1.1 ΒΟΤΑΝΙΚΗ ΤΑΞΙΝΟΜΗΣΗ ΣΥΚΙΑΣ 

Η συκιά ανήκει στην οικογένεια Moraceae.

Γένος: Ficus

Υπογένος: Eusyce 

Είδος: Ficus carica

Είναι δέντρο φυλλοβόλο, με διάρκεια παραγωγικής ζωής περίπου 6 -1 0  χρόνια και ύψος 

που φτάνει μέχρι 12 μέτρα.

Η ρίζα είναι ισχυρή , θυσσανώδης, με πολλές διακλαδώσεις.

Ο φλοιός έχει χρώμα ανοιχτό.

Τα κλαδιά έχουν την τάση να αναπτύσσονται πλάγια και προς τα κάτω και τελικά μπορούν 

να φτάσουν σε μικρή απόσταση από το έδαφος.

Τα φύλλα είναι απλά, μεγάλα, παλαμοειδή και είναι χνουδωτή η κάτω επκράνειά τους.

Οι οφθαλμοί διακρίνονται σε: 

α)ξυλοφόρους 

β) μικτούς καρποφόρους και 

γ) απλούς ανθοφόρους.

Τα άνθη, είναι μικρά και πολυάριθμα. Βρίσκονται διατεταγμένα στο εσωτερικό τοίχωμα της 

ανθοδόχης και αποτελούν το «συκόνιο».

Ο καρπός, είναι ψευδής και το σχήμα του ποικίλει.

1.1.2 ΙΣΤΟΡΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑΣ ΤΗΣ ΣΥΚΙΑΣ

Οι βοτανολόγοι πιστεύουν ότι η συκιά, καλλιεργήθηκε πρώτα στις γόνιμες περιοχές 

της δυτικής Αραβίας, γύρω στο 2.900 π.Χ. και αργότερα διαδόθηκε στην Μικρά Ασία 

και σε όλες τις χώρες της Μεσογείου. Η συκιά μαζί με το αμπέλι και την ελιά, υπήρξε 

από τις σημαντικότερες καλλιέργειες στην Ελλάδα.

Στην μυθολογία αναφέρεται ότι ο Τιτάν ο Συκεύς, μεταμορφώθηκε από την Μητέρα 

Γη σε συκιά, για να σωθεί από την καταδίωξη του Δία. Οι Λακεδαιμόνιοι, θεωρούσαν 

την συκιά δώρο του Διόνυσου στους ανθρώπους και λάτρευαν τον «Συκίτη Διόνυσο». Οι
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Νάξιοι τιμούσαν τον «Μειλίχιο Διόνυσο» και ονόμαζαν τα σύκα «μειλίχια». Ο Όμηρος 

στην Οδύσσεια, αναφέρει ότι ο Οδυσσέας αποκαλυπτόμενος στον πατέρα το Λαέρτη για 

την αναγνώρισή του, λέει ότι πήρε από αυτόν 40 συκόδεντρα.

Ο Θεόφραστος αναφέρει ότι στην Αττική καλλιεργούσαν την ποικιλία «Βασιλική 

συκιά» και οι καρποί της ονομάζονταν «Βασίλεια». Σύμφωνα μάλιστα με έναν ρωμαϊκό 

θρύλο, οι ιδρυτές της Ρώμης στην παιδική του ηλικία προστατεύονταν από μία λύκαινα 

και ένα ιερό συκόδεντρο. Το δέντρο αυτό ονομάστηκε «Ficus Ruminatus» από την 

θεότητα «Ruminia». Στην Ιταλία, η καλλιέργειά της άρχισε γύρω στο όθθπ.Χ και από 

εκεί διαδόθηκε και στην υπόλοιπη Ευρώπη.

Η θρεπτική τους αξία, είναι πολύ μεγάλη. Σε 100 gr βάρους βρώσιμου τμήματος, 

περιέχονται:

ΣΑΚΧΑΡΑ - > 6 0 - 7 0  gr 

ΠΡΩΤΕΪΝΕΣ —> 4 gr 

ΛΙΠΙΔΙΑ-> 1,2 gr 

ΝΕΡΟ —> 15-20  gr 

ΤΕΦΡΑ —> 2,4 gr

ΒΙΤΑΜΙΝΕΣ —>Α: 80mgr και Β1:0,12 mgr

1.1.3 Η ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ ΣΥΚΙΑΣ

1.1.3.1 ΕΔΑΦΟΣ

Η συκιά παρουσιάζει ικανοποιητική προσαρμοστικότητα σε διαφόρου φύσης εδάφη. Η 

ξηρική όμως καλλιέργεια, αποδίδει ικανοποιητικά σε βαθιά αμμοπηλώδη εδάφη, που 

στραγγίζουν καλά και έχουν υψηλή περιεκτικότητα σε ανθρακικό ασβέστιο. Σε αυτά τα 

εδάφη, παράγονται τα καλύτερης ποιότητας ξηρά σύκα. Σε εδάφη γόνιμα και πλούσια κυρίως 

σε κάλιο, η συκιά παρουσιάζει μεγάλες αποδόσεις. Επομένως, σε φτωχά εδάφη, λίπανση 

θεωρείται αναγκαίο συμπλήρωμα των καλλιεργητικών περιποιήσεων. Σπανίως ευδοκιμεί σε 

ξηρά εδάφη και σε εδάφη που βρίσκονται σε εγκατελελειμένους χώρους, χωρίς καμία 

περιποίηση και φροντίδα.

1.1.3.2 ΚΛΙΜΑ

Η συκιά, είναι δέντρο ξηρών και θερμών περιοχών. Η καλλιέργειά της, εξαρτάται 

απόλυτα από το μικροκλίμα της περιοχής. Πρέπει να φυτεύεται σε περιοχές, όπου δεν 

επικρατούν παγετοί κατά την διάρκεια της άνοιξης, όταν εκπτύσσονται οι οφθαλμοί. 

Αποδίδει καλά στην ζώνη της ελιάς, αλλά αναπτύσσεται ικανοποιητικά και μέχρι την ζώνη
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του αμπελιού. Δεν αντέχει στις χαμηλές θερμοκρασίες. Θερμοκρασίες κάτω από από 0° (3, 

συνήθως προκαλούν ζημιές στο υπέργειο τμήμα, ενώ κάτω από -10° (3, καταστρέφουν ακόμα 

και το ριζικό σύστημα. Το ξύλο της συκιάς, παγώνει και οι όψιμοι φθινοπωρινοί βλαστοί και 

οι ανθοφόροι οφθαλμοί, καταστρέφονται. Όσον αφορά την περιοχή της Μεσσηνίας, δεν 

παρατηρούνται ζημιές στον βλαστό και στον κορμό, από χαμηλές θερμοκρασίες. Οι 

χειμωνιάτικοι παγετοί, κυμαίνονται από -9° Ο έως -12° Ο.

Στον πίνακα, απεικονίζονται τα βασικά μετεωρολογικά στοιχεία του νομού Μεσσηνίας.

Πίνακας 1.1 Μέσες τιμές των βασικών μετεωρολογικών στοιχείων του Ν.Μεσσηνίας

ΜΗΝΕΣ ΥΨΟΣ

ΒΡΟΧΗΣ

ί ϊ ΐ ι υ

ΣΧΕΤΙΚΗ

ΥΓΡΑΣΙΑ

%

ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ

ΑΕΡΟΣ

° 0

ΕΞΑΤΜΙΣΕΙΣ

Ι1ΙΠ1

ΙΑΝΟΥΑΡΙΟΣ Μέγιστο 29,5 Μέγιστη 97 Απόλυτη μέγιστη 20,5 Μέγιστη 4,8

Μέσο 5,48 Ελάχιστη 46 Απόλυτη ελάχιστη 1,0 Ελάχιστη 0,1

Μέση 90 Απόλυτη μέση 9,5 Μέση 1,2

ΦΕΒΡΟΥΑΡΙΟΣ Μέγιστο 12,0 Μέγιστη 98 Απόλυτη μέγιστη 22,0 Μέγιστη 3,1

Μέσο 6,0 Ελάχιστη 81 Απόλυτη ελάχιστη 1,0 Ελάχιστη 0,0

Μέση 93 Απόλυτη μέση 20,24 Μέση 2,25

ΜΑΡΤΙΟΣ Μέγιστο 39,8 - Απόλυτη μέγιστη 20,0 Μέγιστη 4,5

Μέσο 10,0 - Απόλυτη ελάχιστη 4,0 Ελάχιστη 0,0

"

Απόλυτη μέση 8,65 Μέση 25,0

ΑΠΡΙΛΙΟΣ Μέγιστο 14,5 Μέγιστη 96 Απόλυτη μέγιστη 26,5 Μέγιστη 7,0

Μέσο 3,3 Ελάχιστη 67 Απόλυτη ελάχιστη 1,0 Ελάχιστη 1,2

Μέση 86 Απόλυτη μέση 14,0 Μέση 4,6

ΜΑΙΟΣ Μέγιστο 17,5 Μέγιστη 94 Απόλυτη μέγιστη 29,0 Μέγιστη 7,0

Μέσο 4,8 Ελάχιστη 71 Απόλυτη ελάχιστη 5,0 Ελάχιστη 0,5

Μέση 86 Απόλυτη μέση 17,47 Μέση 5,1

ΙΟΥΝΙΟΣ Μέγιστο 1,8 Μέγιστη 95 Απόλυτη μέγιστη 34,0 Μέγιστη 9,0

Μέσο 1,0 Ελάχιστη 71 Απόλυτη ελάχιστη 11,0 Ελάχιστη 3,0

Μέση 81 Απόλυτη μέση 22,14 Μέση 6,0

ΙΟΥΛΙΟΣ - Μέγιστη 94 Απόλυτη μέγιστη39,0 Μέγιστη 10,0

- Ελάχιστη 72 Απόλυτη ελάχιστη 12,0 Ελάχιστη 6,0
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Μέση 81 Απόλυτη μέση 24,79 Μέση 7,7

ΑΥΓΟΥΣΤΟΣ Μέγιστο 0,1 

Μέσο 0,01

Μέγιστη 95 

Ελάχιστη 65 

Μέση 85

Απόλυτη μέγιστη 39,5 

Απόλυτη ελάχιστη 16,0 

Απόλυτη μέση 26,72

Μέγιστη 14,0 

Ελάχιστη 4,0 

Μέση 8,0

ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΣ Μέγιστο 20,5 

Μέσο 9,0

Μέγιστη 98 

Ελάχιστη 71 

Μέση 90,6

Απόλυτη μέγιστη 33,0 

Απόλυτη ελάχιστη 9,0 

Απόλυτη μέση 21,92

Μέγιστη 8,0 

Ελάχιστη 1,2 

Μέση 4,7

ΟΚΤΩΒΡΙΟΣ Μέγιστο 17,0 

Μέσο 10,22

Μέγιστη 98 

Ελάχιστη 70 

Μέση 92

Απόλυτη μέγιστη 36,5 

Απόλυτη ελάχιστη 6,0 

Απόλυτη μέση 19,04

Μέγιστη 9,0 

Ελάχιστη 0,3 

Μέση 3,19

ΝΟΕΜΒΡΙΟΣ

- - - -

ΔΕΚΕΜΒΡΙΟΣ

- - - -

Από άποψη βροχοπτώσεων, οι βροχές του Ιουνίου, μπορεί να δυσχεραίνουν τον 

ερινεασμό, ενώ οι βροχές του Σεπτεμβρίου δημιουργούν πρόβλημα για την ξήρανση των 

σύκων. Οι βροχοπτώσεις και τα ποτίσματα, κατά την περίοδο της ωρίμανσης των σύκων, 

είναι ανεπιθύμητα, γιατί ο καρπός σχίζεται, σπάζει και χάνει την εμπορική του αξία.

Στην περιοχή, είναι άριστα προσαρμοσμένη η ποικιλία Καλαμών, όπως η Ορμαθοσυκιά, 

και η Τσαπελοσυκιά.

Φύλλο: μέτριου μεγέθους, πεντάλοβο, βαθύκολπο, βάση σαν αγκύλη (Εικ. 1.1).

Εικ. 1.1 Φύλλο -  Καρπός συκιάς Καλαμών
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1.1.3.3 ΠΟΛΛΑΠΛΑΣΙΑΣΜΟΣ ΚΑΙ ΦΥΤΕΥΣΗ

Πολλαπλασιάζεται με μοσχεύματα, παραφυάδες, φυλλοφόρα μοσχεύματα στην 

υδρονέφωση και με εμβολιασμό.

Ο εμβολιασμόζ τα συκιάς, βρίσκει ελάχιστη εφαρμογή, όταν πρόκειται για διάδοση 

εκλεκτής ποικιλίας ή αλλαγή ποικιλίας.

Ο πολλαπλασιασμόα με μοσγεύματα. αποτελεί τον καλύτερο τρόπο απόκτησης 

δενδρυλλίων, γιατί αναπτύσσονται σύντομα και μεταφέρονται απόλυτα, όλες οι ιδιότητες του 

μητρικού ατόμου. Τα μοσχεύματα, έχουν μήκος 20 -  30 εκατοστά και φυτεύονται είτε το 

φθινόπωρο, ή νωρίς την άνοιξη, ενστρωματωμένα σε νωπή άμμο για την παραγωγή 

δενδρυλλίων. Η χρονική περίοδος της φύτευσης, είναι από 20 Φεβρουάριου -  10 Μαρτίου. Οι 

αποστάσεις των δενδρυλλίων, είναι 8x8 μέτρα και έχουν βάθος 50 εκατοστά.

1.1.3.4 ΚΑΤΕΡΓΑΣΙΑ ΕΔΑΦΟΥΣ

Το έδαφος, πρέπει να διατηρείται νωπό και απαλλαγμένο από ζιζάνια και ξένη 

βλάστηση, για την ομαλή ανάπτυξη του επιπόλαιου ριζικού συστήματος. Οι καλλιεργητές, 

πραγματοποιούν 3 φρεζαρίσματα τον χρόνο:

-το 1° φρεζάρισμα, γίνεται στα τέλη Φεβρουάριου, με σκαλιστικό μηχάνημα.

-το 2° φρεζάρισμα, γίνεται τον Μάιο. Είναι το λεγόμενο «δίβολο» και εφαρμόζεται για την 

καταστροφή των ζιζανίων, καθώς και για την κατακράτηση της υγρασίας του εδάφους, κατά 

την διάρκεια του καλοκαιριού.

1.1.3.5 ΛΙΠΑΝΣΗ

Εφαρμόζονται δύο τρόποι λίπανσης:

> Υδρολίπανση: πραγματοποιείται τον Ιούνιο -  Ιούλιο. Διοχετεύουμε το λίπασμα μέσω 

της άρδευσης.

> Βασική λίπανση: χρησιμοποιούμε διάφορα είδη λιπασμάτων σύνθετα, όπως το 11 -  

15 -15  και δόση 3κιλά/δέντρο, όταν βρίσκεται σε νεαρή ηλικία ή 5κιλά/δέντρο, όταν 

έχει αναπτυχθεί.

1.1.3.6 ΑΡΔΕΥΣΗ

Οι αρδεύσεις για πολλούς, δεν είναι απόλυτα απαραίτητες, εκτός και αν πρόκειται για 

πολύ ξηρούς τόπους. Η συκιά, δεν είναι υδρόφιλος, αλλά ξηρόφυτο και παρουσιάζει 

εξαιρετική αντοχή στην ξηρασία. Η άρδευση, εξαρτάται από τον καιρό. Τα 2 -  3 πρώτα 

χρόνια, αρδεύουμε τα δενδρύλλια 3 - 4  φορές Μάιο -  Ιούνιο, γιατί τα νεαρά δέντρα πρέπει να
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ποτίζονται για να αναπτυχθούν και να μπουν στην καρποφορία. Η καλύτερη άρδευση, όπου 

και εφαρμόζεται, γίνεται όταν έχουμε ξελακκώσει το δέντρο και κατακρατείται το νερό. 

Υπάρχει και η άρδευση με ειδικό τρυπάνι, που διοχετεύει το νερό κατευθείαν στην ρίζα.

1.1.3.7 ΖΙΖΑΝΙΟΚΤΟΝΙΑ

Γίνεται σπανιότατα, γιατί οι συκιές είναι πολύ ευαίσθητες στα ζιζανιοκτόνα, εκτός από 

τον χειμώνα που η συκιά βρίσκεται σε λήθαργο. Η συκιά μπορεί να επηρεαστεί από τους 

ατμούς των ζιζανιοκτόνων σε απόσταση πολλών μέτρων. Επομένως, γίνεται ζιζανιοκτονία με 

την κατεργασία του εδάφους.

1.1.3.8 ΥΠΟΣΤΥΛΩΣΗ ΚΑΙ ΚΛΑΔΕΜΑ

Η υποστύλωση, γίνεται μόνο μία φορά τον 1° χρόνο, κατά την φύτευση με ξύλινους 

πασσάλους.

Μετά την μεταφύτευση, η συκιά λαμβάνει τεράστια ανάπτυξη, αν αφεθεί ελεύθερη. 

Γι’αυτό, κάθε δενδρύλλιο αφού φυτευτεί στην οριστική του θέση, κόβεται στο επιθυμητό 

ύψος, ενώ συγχρόνως τυφλώνονται όλοι οι πλευρικοί οφθαλμοί, οι οποίοι πρόκειται να 

δώσουν τους βραχίονες του δέντρου. Το προτιμότερο ύψος, είναι 1,30 -  1,40 εκατοστά, πάνω 

από το έδαφος, για πολλούς λόγους και κυρίως για την αποφυγή του ηλίου, στον οποίον η 

συκιά, είναι ευπαθής. Πολλοί καλλιεργητές, προτιμούν την πολύκορμο διαμόρφωση των 

δέντρων με 5 -  6 βραχίονες, που εκφύονται από την βάση με την διατήρηση ισάριθμων 

παραφυάδων. Αν λείπουν αυτές, τότε κόβεται το στέλεχος κοντά το έδαφος, πάνω από έναν 

ανάλογο αριθμό οφθαλμών.

1.1.4 Η ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ ΤΗΣ ΣΥΚΙΑΣ ΣΤΟΝ ΝΟΜΟ ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ

Η καλλιέργεια της συκιάς, αποτελεί μία από τις σημαντικότερες καλλιέργειες του 

νομού Μεσσηνίας και ιδιαίτερα για την επαρχία Μεσσήνης. Ο νομός Μεσσηνίας, 

καλύπτει το 68% της συνολικής παραγωγής ξηρών σύκων και ακολουθούν οι νομοί 

Λακωνίας με ποσοστό 24%, ο νομός Εύβοιας με ποσοστό 17% και ο νομός Λέσβου με 

ποσοστό 1%.

Στο σχ. 1.1 παρατηρείται η κατανομή της παραγωγής ξηρών σύκων ανά νομό.
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Όπου: 1 —»νομός Μεσσηνίας 

2—> νομός Λακωνίας 

3 —> νομός Εύβοιας 

4—> νομός Λέσβου

1.1.4.1 ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΣΥΚΩΝ ANA ΚΟΙΝΟΤΗΤΕΣ ΣΤΙΣ ΠΕΡΙΟΧΕΣ ΤΗΣ 

ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ

Ορισμένα στοιχεία, για την παραγωγή των σύκων σε κιλά, ανά κοινότητες στις περιοχές 

της Μεσσηνίας κατά το 2000, φαίνονται στον πιν 1.2.

Πίνακας 1.2 Στοιχεία παραγωγής ξηρών σύκων

Α/Α ΚΟΙΝΟΤΗΤΕΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΣΥΚΩΝ ΣΥΝΟΛΟ ΠΟΣΟΣΤΟ

Α Β Γ Δ »/»ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ

1 Αβραμιού 13.145 30.399 93.683 3.153 140.380 1,68

2 Ανδρούσα 30.030 8.190 124.862 4.177 167.259 2,00

3 Αριοχώρι 2.751 47.890 130.790 15.383 196.814 2,36

4 Αριστομένης 76.617 32.680 207.688 4.639 321.624 3,85

5 Δάρα 52.593 130.245 122.702 8.987 314.527 3,77

6 Διαβολίτσι - 25.737 105.455 590 131.782 1,57

7 Δώριο - 17.381 34.662 345 52.388 0,62

8 Ελληνοεκλησιά 86.836 16.518 219.238 788 323.380 3,87

9 Καλαμάτα - - 3.933 3.589 7.522 0,09

10 Καρποφόρα 48.267 302.168 187.239 8.249 545.923 6,54
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11 Λάμπαινα 8.507 10.108 67.181 286 86.082 1,03

12 Λευκοχώρα 68.215 27.887 134.109 1.826 232.037 2,78

13 Μάνεσι 96.263 10.586 316.968 4.266 428.083 5,13

14 Μεσσήνη 26.272 40.575 131.641 1.862 200.350 2,40

15 Νεοχώρι 50.315 30.542 137.547 5.848 224.252 2,69

16 Οιχαλία - - 138.147 - 138.147 1,66

17 Πολύλοφος 64.424 12.737 166.063 3.019 246.243 2,95

18 Σιάμου - - 82.114 - 82.114 0,98

19 Στέρνα 78.769 30.440 182.463 2.468 2.941.140 3,52

20 Στρέφι 57.268 23.276 165.117 4.249 249.910 2,99

21 Τζάνε 89.770 255.732 162.215 1.920 509.637 6,10

22 Τουρκολεκα - - 42.160 - 42.160 0,51

23 Τρίκορφο 62.093 7.658 175.399 2.427 247.577 2,97

24 Χρόνοι - - 53.894 - 3.894 0,64

ΣΥΝΟΛΟ 912.135 1.060.749 3.185.270 78.071 5.236.225 62,70

Κατά τα τελευταία χρόνια όμως, παρατηρείται σημαντική μείωση της παραγωγής, για 

τους παρακάτω λόγους:

■ Το έντονο μεταναστευτικό ρεύμα των τελευταίων δεκαετιών προς τα αστικά κέντρα, 

διαφοροποίησε την κοινωνικοοικονομική ζωή των αγροτικών περιοχών.

■ Η απουσία του νεαρού αγροτοεργατικού δυναμικού, συντέλεσε στο να 

πραγματοποιείται η καλλιέργεια της συκιάς από συνταξιούχους, με αποτέλεσμα την 

μείωση της παραγωγής.

■ Η αντικατάσταση της καλλιέργειας της συκιάς, από άλλες πιο προσοδοφόρες, 

οδήγησαν στην μείωση της παραγωγής και στον περιορισμό της καλλιέργειας στις 

ορεινές περιοχές του νομού.

1.1.4.2 ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΣΥΚΙΑΣ

Οι κυριότερες ποικιλίες είναι οι ποικιλίες της αγριοσυκιάς και της ημεροσυκιάς.

Ομαδοποιημένα, μπορούμε να δούμε τις εξής ποικιλίες:
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1.1.5 ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΑΓΡΙΟΣΥΚΙ ΑΣ

Στην Ελλάδα, οι σημαντικότερες ποικιλίες που συναντάμε, είναι οι εξής: άσπρη 

Αρκαδίας, Μπαγιώτικα Ζακύνθου, άσπρη Ηρακλείου κ.λ.π. Τα επιθυμητά χαρακτηριστικά 

τους, είναι να είναι πρώιμα, να παράγουν μεγάλη ποσότητα γύρης και να μην εμφανίζουν 

ευαισθησία σε ασθένειες. Φέρουν τρεις σοδειές κάθε χρόνο:

■ Την χειμωνιάτικη σοδειά (mamme), η οποία αρχίζει την ανάπτυξή της το φθινόπωρο 

και τελικά ωριμάζει την άνοιξη.

■ Την ανοιξιάτικη σοδειά (profichi), η οποία αρχίζει την ανάπτυξή της την άνοιξη και 

ωριμάζει τέλη Μαίου. Είναι η μοναδική σοδειά, η οποία περιέχει γύρη και

■ Την καλοκαιρινή σοδειά (mammoni), τα σύκα της οποίας αρχίζουν να αναπτύσσονται 

το καλοκαίρι σε τρέχουσα βλάστηση και ωριμάζουν το φθινόπωρο.

1.1.6 ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΗΜΕΡΟΣΥΚΙΑΣ

Οι ποικιλίες αυτής της ομάδας, ταξινομούνται σε τρεις ομάδες:

1.1.6.1 ΟΜΑΔΑ ΤΥΠΟΥ Calimyrna

Οι ποικιλίες αυτής της ομάδας, παράγουν καρπούς μόνο αν τα άνθη τους γονιμοποιηθούν 

με γύρη. Σημαντικότερες ξένες ποικιλίες, είναι οι Calimyrna, Taramint, Zidi, Marabout κ.λ.π. 

Συνήθως δεν παράγουν αυγόσυκα και καρποφορούν σε τρέχουσα βλάστηση πλάγια από 

απλούς ανθοφόρους οφθαλμούς.

1.1.6.2 ΟΜΑΔΑ ΤΥΠΟΥ Κοινά

Οι ποικιλίες της ομάδας αυτής, παράγουν ικανοποιητικές σοδειές ακόμα και όταν τα 

άνθη τους δεν γονιμοποιηθούν με γύρη. Οι κυριότερες ξένες ποικιλίες, είναι οι: Dottato, 

Mission, Brown, Turkey, Verdone κ.λ.π. Η πρώτη σοδειά παράγεται από οφθαλμούς του 

χειμώνα και οι καρποί ωριμάζουν τον Ιούνιο. Η δεύτερη σοδειά, παράγεται στις μασχάλες 

των φύλλων της ανοιξιάτικης και της καλοκαιρινής βλάστησης και τα σύκα αυτής της ομάδας 

ωριμάζουν Αύγουστο με Σεπτέμβριο.

1.1.6.3 ΟΜΑΔΑ ΤΥΠΟΥ San Pedro

Οι ποικιλίες αυτής της ομάδας, φέρουν χαρακτηριστικά επικονίασης και των δύο 

παραπάνω ομάδων. Σημαντικότερες ξένες ποικιλίες, είναι οι εξής: King, San, Pedro, 

Lampeira κ.λ.π. Η πρώτη σοδειά, παράγεται παρθενοκαρπικά, ενώ η δεύτερη σοδειά 

παράγεται μετά από γονιμοποίηση ανθέων.
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Οι κυριότερες ποικιλίες ήμερης συκιάς που 

παρακάτω:

ΜΟΝΟΦΟΡΕΣ

ΛΕΥΚΕΣ

-Αργαλαστής Πυλίου 

-Πολίτικο

-Βασιλική Αρκαδίας 

-Ερεσού 

-Καλαμών 

-Κύμης (Εικ .1.3)

-Πρασινόσυκο Μυτιλήνης 

-Χειμωνιάτικο Χανίων

συναντούνται στον ελληνικό χώρο, είναι οι

ΕΓΧΡΩΜΕΣ 

-Βασιλική μαύρη 

-Γ αϊτάνι

-Μαύρο Εδέσσης 

-Μαύρο όψιμο Ηρακλείου 

-Μαυρόσυκο Πλωμαρίου

ΔΙΦΟΡΕΣ

ΛΕΥΚΕΣ ΕΓΧΡΩΜΕΣ

-Αποστολιάτικα -Μπουκνιά Σάμου (Εικ. 1.4)

-Άσπρο όψιμο Βόλου 

-Άσπρο πρώιμο Βόλου 

-Φρακασάνα Αχαΐας (Εικ. 1.2)

Η διάκριση των ποικιλιών, μπορεί να γίνει με κάποια άλλα κριτήρια, όπως είναι τα εξής:

1. το χρώμα του φλοιού τους, δηλαδή σε λευκές και σε μαύρες

2. τον τρόπο κατανάλωσής τους, δηλαδή σε ποικιλίες νωπών σύκων, ξηρών σύκων και 

διπλού προορισμού και

3. την εποχή ωρίμανσης, δηλαδή σε πρώιμα σύκα, σε μέσης πρωιμότητας και σε όψιμα 

σύκα.

Η ποικιλία που καλλιεργείται σε μεγάλη έκταση στην Μεσσηνία και καλύπτει το 

μεγαλύτερο ποσοστό παραγωγής ξηρών σύκων στην Ελλάδα και διατίθεται στο εμπόριο για 

εξαγωγή, είναι η ποικιλία «Καλαμών». Σε μικρότερη έκταση, αλλά με παραγωγή εκλεκτών 

ξηρών σύκων, καλλιεργείται η ποικιλία «Κύμης». Η ποικιλία Καλαμών, είναι τύπου Smyrna, 

είναι μονόφορη και είναι γνωστή ως «Τσαπελοσυκιά» ή «Αρμαθοσυκιά». Έχει φύλλα 

μέτριου μεγέθους, πεντάλοβα, με βάση σε σχήμα αγκύλης. Τα σύκα έχουν μέτριο μέγεθος 

έως μεγάλο και το σχήμα τους είναι σφαιρικό ελαφρό πλακέ. Ο λαιμός είναι βραχύς και ο
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ποδίσκος είναι λίγο κοντός. Ο φλοιός είναι παχύς, κιτρινοπράσινου χρώματος. Η σάρκα έχει 

μεγάλη περιεκτικότητα σε μέλι, γι’αυτό και η γεύση της είναι πολύ γλυκιά. Ωριμάζει τον 

Αύγουστο με Σεπτέμβριο. Σαν δέντρο είναι ζωηρό και παραγωγικό. Είναι ποικιλία 

κατάλληλη για νωπή κατανάλωση και ξήρανση.

Τα κυρτότερα βλαστικά στάδια της ποικιλία Καλαμών.

Πίνακας 1.3 Βλαστικά στάδια της συκιάς

ΒΛΑΣΤΙΚΟ ΣΤΑΔΙΟ ΧΡΟΝΙΚΗ ΠΕΡΙΟΔΟΣ

Έναρξη οφθαλμών Αρχές Μαρτίου

1η φυλλογονία 10-15 Μαρτίου

Πλήρης φυλλογονία 2 0 -3 0  Απριλίου

Εμφάνιση σύκων 15-30  Μαΐου

Γ ονιμοποίηση 20 Ιουνίου -  20 Ιουλίου

Ωρίμανση σύκων 15 Αυγούστου -  30 Σεπτεμβρίου

Εικ. 1.2 Ποικιλία Φρακασάνα
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Εικ 1.3 Ποικιλία Κύμης

Εικ 1.4 Ποικιλία Μπουκνιά Σάμου

1.2 ΒΟΤΑΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ

Η Κορινθιακή σταφίδα, είναι μία ζωηρή ποικιλία και παραγωγική, η οποία 

καρποφορεί ακόμα σε παλιό ξύλο.

Τα φύλλα είναι μέτρια έως μεγάλα, κυκλικά, πεντάκολπα, με μισχικό κόλπο σχήματος

υ .

14



Οι κληματίδες όταν ξυλοπο ιηθούν, αποκτούν κεραμίδι χρώμα.

Η ταξιανθία, είναι σύνθετος βότρυς, με πολυάριθμες διακλαδώσεις που στα άκρα τους 

βρίσκονται τα άνθη, τα οποία είναι ερμαφρόδιτα, μικρών διαστάσεων και περιλαμβάνουν 

5 πέταλα τα οποία είναι συγκολλημένα μεταξύ τους, έχουν χρώμα υποπράσινο και 

αποτελούν το λεγόμενο «πυλίδιο», που πέφτει την στιγμή της άνθισης.

Τα άνθη περιλαμβάνουν 5 σέπαλα που συγκροτούν τον κάλυκα, 5 ελεύθερους στήμονες 

κίτρινου χρώματος, οι ανθήρες των οποίων είναι δίχωροι και τέλος η ωοθήκη, έχει 

πράσινο χρώμα και κοντό στύλο που καταλήγει στο στίγμα του υπέρου.

Οι βότρεις, έχουν κυλινδρικό σχήμα με μέσο βάρος 200 γραμμάρια.

Η ράγα είναι μικρού μεγέθους, σφαιρική, με λεπτή επιδερμίδα μελανού χρώματος, όπου 

καλύπτεται από λεπτό στρώμα άχνης.

Η σάρκα, είναι μαλακή, λευκή, γλυκιά και δεν περιέχει γίγαρτα.

Η Ελλάδα κατέχει την 1η θέση παγκοσμίως, στην παραγωγή Κορινθιακής σταφίδας. 

Μετά τις ποικιλίες οινάμπελων και την Σουλτανίνα, η Κορινθιακή κατατάσσεται 3η 

ποικιλία στην χώρα μας, ως προς τα στρέμματα που καταλαμβάνει και τα οποία 

ανέρχονται σε 210.000, σύμφωνα με τα στοιχεία του Υπουργείου Γεωργίας.

1.3 ΧΗΜΙΚΗ ΣΥΝΘΕΣΗ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ

Η χημική σύνθεση της Κορινθιακής σταφίδας, απεικονίζεται στον παρακάτω πίνακα (Πιν 

1.4):

Νερό 15,00%

Σάκσαχρο (σταφυλοσάκχαρο) 66,80%

Τέφρα (ανόργανες ουσίες) 01,98%

Αζωτούχες ουσίες 00,74%

Λιπαρές ουσίες 00,53%

Κυτταρίνες και λοιπές εκχυλισματικές 

ουσίες

10,16%

Τρυγικό οξύ 01,84%

Όξινο τρυγικό κάλι 02,80%

Μηλικό οξύ 00,33%

Βιταμίνες Β2, Ο, ΡΡ

Πιν. 1.4
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Παρακάτω, απεικονίζεται η σύνθεση της σταφυλής (Πιν. 1.5)

Σάρκα ράγας 91,45%

Ποδίσκος 00,20%

Βόστρυχος 01,85%

Φλοιός 06,50%

Πιν. 1.5

1.4 ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑΣ ΤΗΣ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ

Η Κορινθιακή σταφίδα, είναι το αρχαιότερο εθνικό μας προϊόν. Ο Ιπποκράτης, 

αναφέρει της σταφίδα και «ασταφίδα», της οποίας διακρίνει 2 είδη: την λευκή και την 

μαύρη. Ως τόπος καταγωγής, θεωρούνται τα Βόρεια παράλια της Πελοποννήσου, από 

όπου η καλλιέργεια της Κορινθιακής σταφίδας εξαπλώθηκε στην Δυτική και Νότια 

Πελοπόννησο, καθώς και στις Ιόνιους νήσους Ζάκυνθο και Κεφαλονιά.

Ο γευστικός καρπός της, δεν άφησε αδιάφορες πολλές χώρες του εξωτερικού. Η 

καλλιέργεια της, δεν μπόρεσε να δώσει προϊόν με την ποιότητα των ελληνικών 

καλλιεργειών, με εξαίρεση την Αυστραλία, την Καλιφόρνια και την Νότια Αφρική. 

Υπολογίζεται ότι η Ελλάδα, παράγει τα 9/10 περίπου της παγκόσμιας παραγωγής 

Κορινθιακής σταφίδας.

1.4.1 ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΓΙΑ ΤΗΝ ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΗ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑΣ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ 

ΣΤΑΦΙΔΑΣ

Τα στοιχεία, τα οποία είναι απαραίτητα για την εγκατάσταση της Κορινθιακής σταφίδας, 

είναι τα παρακάτω:

1.4.1.1 ΚΛΙΜΑ

Το κλίμα του νομού Μεσσηνίας, χαρακτηρίζεται ως μεσογειακό. Ο χειμώνας, δεν είναι 

ιδιαίτερα βαρύς, ενώ κατά τους μήνες Δεκέμβριο, Ιανουάριο και Φεβρουάριο, σημειώνονται 

αρκετές βροχοπτώσεις. Η μέση θερμοκρασία του Δεκεμβρίου, είναι 10,8 °0, του Ιανουάριου 

είναι 9,9 °0 και του Φεβρουάριου είναι 10,1 °Θ. Η θερμοκρασία πολλές φορές πέφτει κάτω 

από το μηδέν. Παρόλα αυτά όμως, δεν σημειώνονται ζημιές στους αμπελώνες, γιατί οι 

οφθαλμοί βρίσκονται σε λήθαργο. Βέβαια, αρκετές φορές έχει σημειωθεί χαλαζόπτωση, τόσο 

κατά τους χειμερινούς, όσο και κατά τους εαρινούς μήνες.

Το καλοκαίρι, είναι θερμό και ξηρό. Τον Ιούνιο, η μέση τιμή της θερμοκρασίας είναι

24.1 °Θ, ενώ τον Ιούλιο και τον Αύγουστο, είναι 26 και 25,8 °Θ αντίστοιχα. Η έναρξη των
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βροχοπτώσεων, γίνεται στα τέλη Αυγούστου με αρχές Σεπτεμβρίου, δηλαδή συμπίπτει με το 

τρυγητό. Μερικές φορές, έχει δημιουργηθεί καθυστέρηση 4 - 5  ημερών στην συγκομιδή των 

σταφυλιών, λόγω βροχής. Αυτό συμβαίνει, γιατί είναι γνωστό ότι μετά από βροχή ο τρύγος 

αναβάλλεται για 2 - 3  ημέρες. Η μέση θερμοκρασία του Σεπτεμβρίου είναι 22,9 °0, του 

Οκτωβρίου είναι 18,6 °0 και του Νοεμβρίου είναι 13,9 °0.

Παρακάτω απεικονίζεται σε διάγραμμα (Γραφ. 1.2), η μέση θερμοκρασία ανά μήνα, στον 

νομό Μεσσηνίας.

Παρακάτω απεικονίζονται σε γράφημα (Γραφ. 1.3), οι ημέρες παγετού ανά μήνα στον 

νομό Μεσσηνίας.

ΜΕΣΗ ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ ΑΝΑ ΜΗΝΑ ΣΤΟΝ 
ΝΟΜΟ ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ

2

1,5
ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ 1

0,5 
0

ΙΑΝΟΥΑΡΙΟΣ ΙΟΥΝΙΟΣ ΝΟΕΜΒΡΙΟΣ
ΜΗΝΕΣ

Γράφημα 1.3

17



Πηγή: Μετεωρολογικός Σταθμός Καλαμάτας

1.4.1.2 ΕΔΑΦΟΣ

Στο έδαφος του νομού Μεσσηνίας, παρατηρείται μεγάλη ποικιλία τόσο στην μηχανική, 

όσο και στην χημική σύσταση. Σε γενικές γραμμές, τα εδάφη του νομού για την καλλιέργεια 

της Κορινθιακής σταφίδας, είναι βαριά και μέσης σύστασης. Στην περιοχή της Μεσσήνης και 

της άνω Πυλίας, υπάρχει έλλειψη ασβεστίου και τα εδάφη είναι ισχυρά όξινα με Ρίι γύρω στο 

4 -  5,5. Σε γενικές γραμμές όμως, η μεσσηνιακή γη, είναι σχετικά φτωχή σε οργανική ουσία. 

Οσον αφορά την ηλεκτρική αγωγιμότητα, παρουσιάζεται σε τιμές από 110 -  700 μ8 / αη. 

Βέβαια, σημαντικότατο ρόλο παίζει η λίπανση που έχει κάνει ο κάθε παραγωγός στον 

αμπελώνα του.

1.4.1.3 ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΗ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑΣ

Κάθε νέος αμπελώνας για να είναι βιώσιμος οικονομικά, θα πρέπει να εγκαθίσταται με 

τον κατάλληλο τρόπο και κάτω από τις κατάλληλες προϋποθέσεις. Για τον λύγο αυτό, θα 

πρέπει να γίνεται προσεκτική η επιλογή της τοποθεσίας. Αφού γίνει η επιλογή (με βασικό 

κριτήριο το έδαφος), απομακρύνονται πέτρες και θάμνοι και το καλοκαίρι ή νωρίς το 

φθινόπωρο, γίνεται βαθιά άροση στα 60 -70 εκατοστά, όπου αποσκοπεί στην καταστροφή 

των ζιζανίων, τον καλύτερο αερισμό και στην ευκολότερη διείσδυση του νερού.

Η χάραξη του αμπελώνα στον νομό Μεσσηνίας, γίνεται κατά τετράγωνα (Εικ 1.5), γιατί 

διευκολύνονται οι διάφορες καλλιεργητικές φροντίδες και επεμβάσεις, είτε γίνονται με τα 

χέρια, είτε μηχανικά. Για την χάραξη χρησιμοποιείται πλαστικό σκοινί. Οι θέσεις φύτευσης 

σημαδεύονται με καλαμάκια που βυθίζονται στο έδαφος, ενώ η κορυφή τους προεξέχει για να 

διακρίνεται η συγκεκριμένη θέση. Το σχήμα διαμόρφωσης που χρησιμοποιείται στον νομό 

Μεσσηνίας, είναι το κυπελλοειδές, γιατί οι ποικιλίες σταφιδοποιίας, όπως η Κορινθιακή, 

μπορούν να διαμορφωθούν σε κύπελλο, το οποίο έχει κάποια πλεονεκτήματα, όπως τα εξής:

■ Είναι σχήμα απλό

■ Διαμορφώνεται εύκολα λόγω του περιορισμένου μεγέθους

■ Δεν απαιτεί μεγάλες δαπάνες υποστύλωσης
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Εικ. 1.5 Αμπελώνας με χάραξη κατά τετράγωνα

Παρακάτω απεικονίζονται οι αποστάσεις φύτευσης κυπελλοειδούς της Κορινθιακής 

σταφίδας.

Ελάχιστη απόσταση 1,8 ιιι χ  1,5 γπ

Αριθμός πρέμνων / στρέμμα 370

Μέγιστη απόσταση 2πι χ  2πι

Αριθμός πρέμνων / στρέμμα 250

1.4.2 ΚΑΛΛΙΕΡΓΗΤΙΚΕΣ ΦΡΟΝΤΙΔΕΣ

Οι κυριότερες καλλιεργητικές φροντίδες είναι οι παρακάτω:

1.4.2.1 ΦΥΤΕΥΣΗ ΚΑΙ ΕΜΒΟΛΙΑΣΜΟΣ

Στις περισσότερες περιπτώσεις, γίνεται φύτευση έτοιμων εμβολιασμένων υποκειμένων, 

όταν όμως ο εμβολιασμός θα γίνει επιτόπου στον αμπελώνα. Η φύτευση γίνεται τον 

Φεβρουάριο. Αφού γίνει η χάραξη του αμπελώνα, ανοίγονται λάκκοι στις θέσεις φύτευσης 

βάθους 40 45 εκατοστά και διαμέτρου 30 εκατοστά. Το μόσχευμα πρέπει να έχει μήκος 50 -  

55 εκατοστά, διάμετρο 4 -  6,5 εκατοστά και 2 - 3  καλές ρίζες, οι οποίες κόβονται στα 1 -  2 

εκατοστά.

Το μόσχευμα τοποθετείται κατακόρυφα στον λάκκο και σκεπάζεται με χώμα μέχρι τα 20 

εκατοστά. Στην συνέχεια το χώμα πιέζεται για να γίνει καλή επαφή με το ριζικό σύστημα. 

Κατόπιν, ρίχνονται 3 - 4  κιλά νερό, για να «κάτσει» το χώμα. Όταν το νερό απορροφηθεί 

καλά, τοποθετείται παράλληλα με το μόσχευμα, ένα καλαμάκι μεγαλύτερου ύψους, για να
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μην χαθεί η θέση φύτευσης και ο λάκκος γεμίζεται με χώμα. Αφού γίνει η φύτευση, τα 

μοσχεύματα παραμένουν μέχρι το επόμενο έτος που θα γίνει ο εμβολιασμός. Κατά τους 

θερινούς μήνες, πρέπει να ποτίζονται πολύ καλά για να μη ξεραθούν.

Στον νομό Μεσσηνίας, ο εμβολιασμός που εφαρμόζεται είναι ο Μαγιόρκειος και 

ονομάστηκε έτσι, γιατί πρωτοεφαρμόστηκε στην Μαγιόρκα της Ισπανίας. Γίνεται το 3° 

δεκαήμερο του Αυγούστου, μέχρι το τέλος Σεπτεμβρίου, όταν το υποκείμενο είναι 1,5 έτους. 

Στο διάστημα αυτό, γίνεται συγκόλληση εμβολίου -  υποκειμένου, οπότε αρχίζει η 

εκβλάστηση την επόμενη Άνοιξη. Κατά τον εμβολιασμό, στο υποκείμενο και σε ύψος 6-8 

εκατοστά, πάνω από το έδαφος, γίνεται μία τομή παράλληλη προς τον άξονά του, μήκους 2,5 

-  3 εκατοστά και βάθους 3 - 4  χιλιοστά και με κατεύθυνση προς τα κάτω. Στην συνέχεια 

γίνεται δεύτερη τομή, απέναντι από την πρώτη. Τρίτη τομή με κλίση 45 μοίρες προς τα κάτω, 

γίνεται στο κάτω άκρο των παράλληλων τομών, ενώ μία τέταρτη τομή, γίνεται στο κάτω 

άκρο των παράλληλων τομών, με φορά αντίθετη από την φορά της πάνω γωνίας. Βέβαια, 

όταν γίνει η τοποθέτηση του εμβολίου στο υποκείμενο, ακολουθεί δέσιμο με ελαστική ταινία 

και παράχωμα μέχρι να καλυφθεί το σημείο εμβολιασμού με υγρό χώμα.

1.4.2.2 ΥΠΟΣΤΥΛΩΣΗ

Όπως έχει αναφερθεί, η Κορινθιακή σταφίδα στον νομό Μεσσηνίας, διαμορφώνεται 

αποκλειστικά σε κύπελλο που απαιτεί ατομική υποστύλωση. Έτσι ο κορμός του κάθε 

πρέμνου, υποστυλώνεται σε κατακόρυφο σιδηρόστυλο, ενώ οι βραχίονες και οι παραγωγικές 

μονάδες, στηρίζονται σε ένα σίδερο κυκλικής μορφής, το οποίο περιβάλλει τον σιδηρόστυλο.

1.4.2.3 ΤΕΧΝΙΚΗ ΚΥΠΕΛΛΟΕΙΔΟΥΣ ΣΧΗΜΑΤΟΣ

Την πρώτη βλαστική περίοδο, δεν κάνουμε καμία παρέμβαση και αφήνουμε το πρέμνο 

να αναπτύξει όσο το δυνατόν πλουσιότερο φύλλωμα.

1° νειαερινό κλάδειια: από τις δύο κληματίδες που έχουν εκπτυχθεί, κρατάμε μόνο την μία 

κληματίδα, την οποία και κλαδεύουμε στα δύο μάτια.

2η βλαστικύ περίοδος: από τα δύο μάτια που διατηρήσαμε, έχουν προκύψει δύο βλαστοί. 

Όταν αποκτήσουν ύψος 5 - 1 0  εκατοστά, αφαιρούμε το ένα και κρατάμε τον καλύτερο. Ο 

βλαστός αυτός, όταν υπερβεί κατά 20 — 30 εκατοστά το ύψος στο οποίο θέλουμε να 

σταυρώσει το πρέμνο, κορφολογείται.

2ο γειιιερινό κλάδε»«: αφαιρούμε όλες τις κληματίδες που προήλθαν από μεσοκάρδιους 

βλαστούς και δένουμε σταθερά στον πάσσαλο την κληματίδα, η οποία μπορεί να έχει 

διάμετρο 8 χιλιοστά στο ύψος που θα δημιουργηθούν οι βραχίονες.
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3τι Βλαστικιί περίοδος: αφαιρούνται οι οφθαλμοί που βρίσκονται στο κεντρικό και κάτω 

τμήμα της κληματίδας και αφήνουμε 3 - 4  μεσοκάρδιους στο άνω άκρο τους.

4η βλαστικιί περίοδθ£: εξαιρούμε όλα τα βλαστάρια από την μέση του κορμού και κάτω και 

κορυφολογούμε εκείνα που έχουν εκπτυχθεί πιο ψηλά.

4ο γειρεοινό κλάδεμα: στους βραχίονες που αφήσαμε το 3° έτος, εφαρμόζουμε κλάδεμα 

καρποφορίας.

1.4.2.4 ΚΛΑΔΕΜΑ

Το κλάδεμα της Κορινθιακής σταφίδας, διακρίνεται στο χειμερινό κλάδεμα, που 

περιλαμβάνει το κλάδεμα μόρφωσης και καρποφορίας και στα χλωρά κλαδέματα, που 

γίνονται σε χλωρούς βλαστούς και περιλαμβάνουν το βλαστολόγημα, το κορυφολόγημα, το 

ξεφύλλισμα και την χαραγή.

Κλάδεμα καpπo(^>opíαc

Ο κορμός έχει ύψος 60 -  80 εκατοστά και φέρει 5 - 8  βραχίονες, όπου μαζί με τους 

δευτερεύοντες φτάνουν τους 10 -  12. Ανάλογα με την γονιμότητα του εδάφους, μπορούν να 

εφαρμοστούν τα παρακάτω κλαδέματα:

■ Σε κάθε βραχίονα, αφήνεται μία κεφαλή 2 οφθαλμών και ο τυφλός της βάσης, ο 

οποίος στην Κορινθιακή είναι γόνιμος. Στο επόμενο κλάδεμα, αφαιρείται η κληματίδα 

που βρίσκεται πιο ψηλά και η χαμηλότερη κλαδεύεται στα δύο μάτια.

■ Σε κάθε βραχίονα, αφήνονται δύο κεφαλές των δύο οφθαλμών.

■ Σε μερικές περιπτώσεις αφήνονται δύο καρποφόρες μονάδες. Την χαμηλότερη στους 

δύο οφθαλμούς και την ψηλότερη στους 3-4 ή και 5 οφθαλμούς. Στο επόμενο 

κλάδεμα, η ψηλότερη αφαιρείται από την βάση.

■ Μερικοί αμπελουργοί ανάλογα με την δυναμικότητα των πρέμνων, εφαρμόζουν και 

τους τρεις παραπάνω τρόπους κλαδέματος. Παρακάτω απεικονίζεται ένα ακλάδευτο 

πρέμνο (Εικ. 1.5) και ένα κλαδεμένο πρέμνο (Εικ. 1.6).
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* ι

Εικ. 1.6 Ακλάδευτο πρέμνο

Εικ. 1.7 Κλαδεμένο πρέμνο

Χλωρά κλαδέαατα

□ Βλαστολόγημα:

Με το βλαστολόγημα, αφαιρούνται όλοι οι βλαστοί, που είναι άγονοι και 

αναπτύσσονται από τους φυλλίτες οφθαλμούς της κληματίδας. Στον νομό Μεσσηνίας, η 

εποχή βλαστολογήματος, είναι ο Απρίλιος. Οπωσδήποτε όμως, γίνεται μετά την εμφάνιση 

των ταξιανθιών. Ο σκοπός του βλαστολογήματος, είναι:

-η αφαίρεση των άγονων βλαστών, οι οποίοι εμποδίζουν τον καλό αερισμό του πρέμνου 

και την διατήρηση του σχήματος του φυτού

-η αποφυγή της πρώτης προσβολής από τον Περονόσπορο, όπου προσβάλλει τους 

λαίμαργους βλαστούς.

□ Κορυφολόγημα:
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Με το κορυφολόγημα, αφαιρείται η κορυφή του βλαστού που βρίσκεται σε αύξηση. 

Σκοπός του κορυφολογήματος, είναι ο εξής:

-αποφυγή ή ελάττωση της ανθόρροιας και αύξηση του μεγέθους των ραγών 

-απόκτηση ομοιόμορφης βλάστησης 

-αύξηση της παραγωγής

-διευκόλυνση της κυκλοφορίας των εργαλείων καλλιέργειας και καταπολέμησης των 

παρασίτων στον αμπελώνα.

Στην Κορινθιακή σταφίδα, το κορυφολόγημα εφαρμόζεται κατά την άνθιση και δεν 

επιτρέπεται να αφήνονται λιγότερα από 2 - 3  φύλλα, πάνω από το τελευταίο σταφύλι.

□ Ξεφύλλισμα

Με το ξεφύλλισμα, αφαιρούνται φύλλα από την βάση των βλαστών, κάτω από το 

πρώτο σταφύλι. Σκοπός του, είναι:

-η βελτίωση του χρώματος των σταφυλιών, λόγω καλύτερων συνθηκών θερμοκρασίας 

και φωτισμού

-η προστασία των σταφυλιών από το ιώδιο και τον βοτρύτη, λόγω καλύτερου αερισμού.

Το ξεφύλλισμα, γίνεται κατά την ωρίμανση και ποτέ νωρίτερα. Αν γίνει πριν την 

άνθιση ή κατά το πρώτο στάδιο της ωρίμανσης, τότε έχει δυσμενή αποτελέσματα στην 

παραγωγή, γιατί στερεί από τα σταφύλια τα προϊόντα της φωτοσύνθεσης ενεργών 

φύλλων.

□ Χαραγή:

Με την χαραγή, αφαιρείται δακτύλιος πλάτους 2 - 4  χιλ, όπου περιλαμβάνει φλοιό και 

βίβλο. Ο δακτύλιος αυτός, αφαιρείται από τον κορμό συνήθως, αλλά και από τους 

βραχίονες. Ο σκοπός της χαραγής, είναι:

-η αποφυγή της ανθόρροιας

-αποκατάσταση κυκλοφορίας του κατεργασμένου χυμού, από τα φύλλα προς τις ρίζες.

1.4.2.5 ΑΡΔΕΥΣΗ

Εκτός από τους καλοκαιρινούς μήνες όπου το ύψος των βροχοπτώσεων είναι χαμηλό, οι 

βροχοπτώσεις του νομού Μεσσηνίας σε γενικές γραμμές, εξασφαλίζουν στο έδαφος την 

απαιτούμενη υγρασία, για την ομαλή ανάπτυξη της Κορινθιακής σταφίδας. Η άρδευση 

κρίνεται απαραίτητη, από τον Μάιο έως και τον Ιούλιο. Συνήθως, δύο ποτίσματα, ένα μετά το 

δέσιμο του καρπού και ένα μετά το γυάλισμα, είναι αρκετά. Βέβαια, είναι αυτονόητο πως αν
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κάποια χρονιά οι βροχοπτώσεις του χειμώνα δεν είναι αρκετές, τότε τα πρέμνα πρέπει να 

ποτιστούν και τον Μάρτιο.

Στην Μεσσηνία, η άρδευση της Κορινθιακής σταφίδας, γίνεται με ρηχές λεκάνες και με 

στάγδην άρδευση, που είναι και η προτιμότερη μέθοδος. Η κατάλληλη ποσότητα νερού, είναι 

20 κιλά ανά πρέμνο. Όμως, το τελευταίο πότισμα, πρέπει να γίνει 1 5 - 2 0  ημέρες πριν τον 

τρύγο, γιατί αν γίνει αργότερα, τότε μειώνεται ο σακχαρικός τίτλος των ραγών, το οποίο είναι 

ανεπιθύμητο. Επίσης, τις ημέρες όπου η θερμοκρασία είναι πολύ υψηλή, δεν πρέπει να 

γίνεται υπερβολική άρδευση, γιατί υπάρχει κίνδυνος αποπληξίας.

1.4.2.6 ΛΙΠΑΝΣΗ

Όπως όλα τα φυτά, έτσι και η Κορινθιακή σταφίδα, για την σωστή ανάπτυξή της, έχεις 

ανάγκη ορισμένα θρεπτικά συστατικά, τα οποία δεν βρίσκονται στο έδαφος, ή βρίσκονται σε 

μικρότερες ποσότητες από αυτές που χρειάζεται το φυτό. Ειδικότερα, η Κορινθιακή σταφίδα, 

χρειάζεται τα παρακάτω στοιχεία:

■ Μακροστοιχεία:

-Άζωτο

-Φώσφορος

-Κάλιο ,

-Ασβέστιο

-Μαγνήσιο

■ Μικροστοιχεία 

-Σίδηρος 

-Βόριο

-Ψευδάργυρος

Η βασική λίπανση της Κορινθιακής σταφίδας, που γίνεται πριν την εγκατάσταση του 

αμπελώνα και συγκεκριμένα τον Δεκέμβριο, ενσωματώνονται με βαθιά άροση στο 

έδαφος 80 Κμ / στρέμμα Κάλιο και 100 Κμ / στρέμμα Φώσφορος. Οι βροχές που 

ακολουθούν, βοηθούν την διάλυση και την διείσδυση των δύο αυτών σημαντικών 

στοιχείων σε βάθος, ώστε να υπάρχουν αρκετά αποθέματα για το φυτό.

Ο φώσφορος, είναι απαραίτητος για την καλή ανάπτυξη του ριζικού συστήματος και 

πρέπει να είναι διαθέσιμος από το στάδιο εγκατάστασης του αμπελώνα.

Το κάλιο, παίζει σημαντικό ρόλο στην σωστή θρέψη του πρέμνου και συντελεί στον 

εφοδιασμό του κορμού και των κληματίδων σε υδατάνθρακες.
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Το άζωτο, βοηθά στην γρήγορη ανάπτυξη της βλάστησης και προστίθεται μετά την 

εγκατάσταση του αμπελώνα, γιατί είναι ένα στοιχείο, όπου εκπλύνεται πολύ γρήγορα.

Θεωρητικά, οι ανάγκες λίπανσης της Κορινθιακής σταφίδας, είναι οι παρακάτω: 

Άζωτο —» 15-20 Κμ / στρέμμα 

Κάλιο —* 15-20 Κμ / στρέμμα 

Φώσφορος—» 6-8 Κμ / στρέμμα 

Μαγνήσιο-»- 7-10 Κμ / στρέμμα 

Ασβέστιο—» 150 Κμ / στρέμμα 

Σίδηρος—» 60-80 Κμ / στρέμμα 

Βόριο—» 10-15 Κμ / στρέμμα 

Ψευδάργυρος —» 10-20 Κμ / στρέμμα

1.4.2.7 ΖΙΖΑΝΙΟΚΤΟΝΙΑ

Όπως όλες οι καλλιέργειες, έτσι και για την Κορινθιακή σταφίδα η ύπαρξη ζιζανίων , 

αποτελεί ένα σημαντικό πρόβλημα. Τα κυριότερα ζιζάνια που εμφανίζονται στους αμπελώνες 

της Κορινθιακής σταφίδας του νομού Μεσσηνίας, είναι:

-η αγριάδα 

-ο βέλιουρας 

-η κύπερη και 

-η περικοκλάδα.

Για τα τέσσερα πρώτα χρόνια, δεν επιτρέπεται η χρήση ζιζανιοκτόνων, γιατί τα 

περισσότερα έχουν μακρά υπολειμματική δράση, που μπορεί να βλάψει τα νεαρά πρέμνα. Το 

διάστημα αυτό, η καταπολέμηση γίνεται με φρεζάρισμα μεταξύ των γραμμών φύτευσης και 

τσάπισμα γύρω από τα πρέμνα.

Τα ζιζάνιο κτόνα που χρησιμοποιούνται, μπορεί να είναι προφυτρωτικά ή 

μεταφυτρωτικά. Τα προφυτρωτικά, εφαρμόζονται νωρίς τον χειμώνα, πριν ή κατά το 

φύτρωμα των ζιζανίων, με σκοπό την αναστολή της ανάπτυξής τους. Τα μεταφυτρωτικά, 

εφαρμόζονται όταν τα ζιζάνια έχουν ύψος 5-10 εκατοστά. Ή χρήση όλων των ζιζανιοκτόνων, 

πρέπει να γίνεται πάντα πριν το «φούσκωμα» των οφθαλμών της αμπέλου.

Ορισμένα από τα ζιζανιοκτόνα που χρησιμοποιούνται στον νομό Μεσσηνίας, είναι τα 

παρακάτω:

□ ΑΤΑ, εμποδίζει τον σχηματισμό χλωροφύλλης στα νεαρά φύλλα

□ ΑίΓαζΐπε και Βίτηαζίηε, εφαρμόζονται νωρίς τον χειμώνα.

□ ϋίιιτοη, καταπολεμά ετήσια αγρωστωδή και πλατύφυλλα.
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□ ΕΡΤΟ, καταπολεμά την αγριάδα και ενσωματώνεται αμέσως μετά την φρέζα.

□ Μ8ΜΑ, καταπολεμά τον βέλιουρα και την κύπερη.

□ ΘΐΥρΙχ^ΐε, καταπολεμά τα πολυετή ζιζάνια

□ Οχαάίαζοη, καταπολεμά την περικοκλάδα.

1.5 ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΠΑΡΑΓΩΕΗΣ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ ΣΤΟΝ ΝΟΜΟ ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ 

Πιν 1.6 Οι εκτάσεις σε στέμματα και η παραγωγή της Κορινθιακής σταφίδας στον νομό 

Μεσσηνίας κατά το 2000

Ν Ο Μ Ο Σ Ε Κ Τ Α Σ Ε Ι Σ

( σ τ ρ έ μ μ α τ α )

Σ Τ Α Φ Υ Λ Ι Α  Π Ο Υ  

Ο Ι Ν Ο Π Ο Ι Η Θ Η Κ Α Ν  

(Ιπ)

Ε Π Ι Τ Ρ Α Π Ε Ζ Ι Α

Σ Τ Α Φ Υ Λ Ι Α

(Ιη)

Σ Τ Α Φ Ι Δ Ε Σ

(ίη )

Μεσσηνίας 50.100 50 20 12.010

Πιν. 1.7 Κοινότητες του νομού Μεσσηνίας, με την μεγαλύτερη έκταση (σε στρέμματα), 

καλλιεργούμενης Κορινθιακής σταφίδας.

ΚΟΙΝΟΤΗΤΕΣ ΕΚΤΑΣΗ (ΣΤΡΕΜΜΑΤΑ)

Βλαχόπουλο 2.600

Κρεμμύδια 1.715

Χατζή 1.200

Χανδρινού 1050

Χαρακοποιό 950

Χρυσοκελλαριά 920

Βασιλίτσι 780

Στρέφι 692

Πετρίτσι 570

Μεταμόρφωση 548

Χαραυγή 540

Πηγή: Διεύθυνση Γεωργίας νομού Μεσσηνίας
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ΚΕΦΑΛΑΙΟ ΛΕΥΤΕΡΟ

ΕΜΠΟΡΙΑ ΚΑΙ ΤΥΠΟΠΟΙΗΣΗ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ ΚΑΙ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ

ΣΤΑΦΙΔΑΣ

2.1 ΓΕΝΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΓΙΑ ΤΗΝ ΣΥΚΙΚΗ

Η Συκική (Κεντρική Συνεταιριστική ένωση Συκοπαραγωγών Ελλάδας), είναι τριτοβάθμια 

συνεταιριστική ένωση, η οποία ιδρύθηκε το 1953. Έχει έδρα την Καλαμάτα και περιφέρεια 

έχει όλη την ελληνική επικράτεια.

Ο σκοπός της, είναι η ενίσχυση των ενώσεων που είναι μέλη της, για την εξυπηρέτηση 

των επαγγελματικών και οικονομικών συμφερόντων των συνεταιριστικών μελών της και των 

συνεταιρισμένων αγροτών του κλάδου.

Οι βασικές δραστηριότητες της Συκικής, από τότε που ιδρύθηκε, είναι:

1. Η απεντόμωση όλων των ελληνικών ξηρών σύκων και

2. Η εξαγωγή των ξηρών σύκων, της συκόπαστας και των αποσύκων.

Για τους σκοπούς αυτούς, η Συκική διαθέτει:

■ Σύγχρονο εργοστάσιο επεξεργασίας και συσκευασίας ξηρών σύκων και 

συκόπαστας στην Καλαμάτα, ετήσιας δυναμικότητας 5.000 τόνων.

■ Σαράντα (40) χωρικά απεντομωτήρια σύκων στις περιοχές της Μεσσηνίας, της 

Λακωνίας, της Εύβοιας και της Λέσβου, στα οποία παραλαμβάνονται και 

συντηρούνται όλα τα παραγόμενα ελληνικά σύκα.

■ Δέκα (10) αποθηκευτικές εγκαταστάσεις στην Μεσσηνία και στην Λακωνία, 

για αποθήκευση και συντήρηση των αποσύκων.

■ Εγκαταστάσεις απεντομωτηρίων στο Ασπρόχωμα Μεσσηνίας, όπου με 

σύγχρονο τεχνικό εξοπλισμό και μονάδες (Vacuum), απεντομώνονται τα 

συσκευασμένα σύκα, τα προοριζόμενα προς εξαγωγή.

Επιπλέον, η Συκική, αναπτύσσει ενδεικτικά τις ακόλουθες δραστηριότητες:

■ Εκπροσωπεί τους συνεταιρισμένους αγρότες όλης της χώρας, που ασχολούνται με την 

παραγωγή σύκων και ξηρών καρπών.

■ Φροντίζει για την μεταφορά, διαφήμιση και εμπορία των προϊόντων των μελών της.

■ Μελετά κάθε θέμα που αφορά την παραγωγή, μεταποίηση και εμπορία των σύκων και 

των ξηρών καρπών.
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■ Διαδίδει τον θεσμό του συνεταιρισμού στον γεωργικό πληθυσμό της χώρας, φροντίζει 

για την μελέτη και την διερεύνηση συνεταιριστικών και γεωργικών θεμάτων, που 

ενδιαφέρουν τα μέλη της και γενικά εφαρμόζει όλα τα νόμιμα μέσα για την ανάπτυξη 

συνεταιριστικής συνείδησης στους γεωργούς.

2.2 ΑΝΑΠΤΥΞΗ ΚΑΡΠΟΥ -  ΩΡΙΜΑΝΣΗ -  ΣΥΓΚΟΜΙΔΗ -  ΞΗΡ

2.2.1 ΑΝΑΠΤΥΞΗ ΚΑΡΠΟΥ 

Αφού γίνουν οι απαιτούμενες καλλιεργητικές εργασίες, μετά τα μάσα Μάη εμφανίζονται

οι καρποί. Η αύξηση του καρπού της συκιάς, μέχρι την κανονική ωρίμανσή του, διαρκεί 70 

περίπου ημέρες, οι οποίες διακρίνονται σε τρεις περιόδους:

-Η πρώτη περίοδος (15 Ιουνίου -  15 Ιουλίου), χαρακτηρίζεται από γρήγορη αύξηση του 

καρπού κατά διάμετρο.

-Η δεύτερη περίοδος (15 Ιουλίου -  31 Αυγούστου), χαρακτηρίζεται από βραδεία αύξηση και 

-Η τρίτη περίοδος (31 Αυγούστου -  15 Σεπτεμβρίου), χαρακτηρίζεται από γρήγορη αύξηση.

2.2.2 ΩΡΙΜΑΝΣΗ ΚΑΡΠΟΥ

Τα ξηρά σύκα, συλλέγονται στο στάδιο της πλήρους ωριμότητας. Μπορεί να επιτευχθεί 

μείωση του χρόνου ωρίμανσης κατά 15 ημέρες περίπου:

-με ενστάλαξη σταγόνας ελαιολάδου εντός του οφθαλμού του καρπού, λίγες βδομάδες πριν 

την κανονική ωρίμανσή του. Η χρησιμοποίησή τους συνιστάται ανεπιφύλακτα.

-με ψεκασμό με 2,4,5 τριχλωροφαινοοξικό οξύ, σε συγκέντρωση 10-25 ρρηι.

-με χρήση είΙίΓεΙ, σε συγκέντρωση 250 -  500 ρρπι κατά τα τέλη της δεύτερης περιόδου 

αύξησης των σύκων. Μειονέκτημα, αποτελεί η υποβάθμιση της ποιότητας των σύκων που 

προκαλεί, καθώς και ελαφρά φυτοτοξικά προβλήματα στο δέντρο. Ο τρόπος δράσης του, 

οφείλεται στην παραγωγή αιθυλενίου εντός σύκων.

2.2.3 ΣΥΓΚΟΜΙΔΗ

Τα προς συγκομιδή σύκα, αφήνονται να πέσουν μόνα τους από τα συκόδεντρα, ή 

τινάζονται με καλάμι και μαζεύονται με το χέρι. Τρεις εβδομάδες περίπου πριν την 

συγκομιδή και ενώ τα σύκα βρίσκονται ακόμα στα δέντρα, καθαρίζεται το έδαφος του 

συκεώνα, για διευκόλυνση της συγκομιδής.

Η συγκομιδή, γίνεται συνήθως σε οικογενειακή βάση, γιατί δεν απαιτούνται πολλά 

εργατικά χέρια. Το προσωπικό που ασχολείται με αυτή την εργασία, μπορεί σπάνια να 

παρουσιάσει ερεθισμό του δέρματος και αλλεργία, οφειλόμενα στο γαλακτώδες υγρό που
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παράγει η συκιά. Προληπτικά, για την αποφυγή του ερεθισμού, μπορούν να χρησιμοποιηθούν 

βαμβακερά γάντια ή επάλειψη των χεριών με ελαιόλαδο. Αν έχει ήδη εκδηλωθεί ερεθισμός, 

γίνεται πλύση των χεριών με ξύδι ή σαπούνι.

2.2.4 ΞΗΡΑΝΣΗ

Η ξήρανση των σύκων, γίνεται μόνο με την έκθεσή τους στον ήλιο. Έτσι, μετά την 

συγκομιδή, τα σύκα μεταφέρονται μέσα σε καλάθια και τοποθετούνται πάνω σε ξύλινους 

ταρσούς διαστάσεων 2 * Ιηι συνήθως, ονομαζόμενους καλαμωτές ή λιάστρες (Εικ. 2.1). 

Κατά τα τελευταία χρόνια, οι καλαμωτές έχουν αρχίσει να αντικαθίστανται από πλαστικά 

δίχτυα, λόγω χαμηλότερου κόστους και επειδή αυτά, είναι πιο εύχρηστα.

Εικ. 2.1

Τα σύκα τοποθετούνται στις καλαμωτές σε μία στρώση, μόνο με το ποδίσκο προς τα 

κάτω και αν στρέφονται 1 -  2 φορές την ημέρα, για να εκτεθεί όλη η επιφάνειά τους στον 

ήλιο, ενώ συγχρόνως πιέζονται με τα δάκτυλα, για να πάρουν πλακέ σχήμα. Οι καλαμωτές 

τοποθετούνται έτσι, ώστε η άκρη της μιας να ακουμπάει στο τέλος της άλλης. Αυτό γίνεται, 

για καλύτερο αερισμό και για την μη εξάπλωση των ασθενειών.

Συνήθως, η αποξήρανση διαρκεί 7 - 1 0  ημέρες, ανάλογα με τις καιρικές συνθήκες και 

μέχρι η περιεκτικότητα των σύκων σε υγρασία, να μην υπερβαίνει το 24%. Κατά την 

διάρκεια της ξήρανσης την νύχτα, τα σύκα καλύπτονται με καραβόπανα για να μην 

απορροφήσουν υγρασία από την νυχτερινή δροσιά και να προστατευθούν από ενδεχόμενες
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προσβολές εντόμων. Όταν ολοκληρωθεί η ξήρανση, ακολουθεί η διαλογή των σύκων. Κατά 

την διαλογή, απομακρύνονται τα ελαττωματικά σύκα, όπως ανοιγμένα, ηλιοκαμένα και σε 

μεγάλο βαθμό προσβεβλημένα από έντομα ή μύκητες.

Τα καλά αποξηραμένα σύκα, διατηρούν τις ιδιότητές τους, αντέχουν στις πολύμηνες 

αποθηκεύσεις και μεταφορές, καθώς και σε φυσιολογικές αλλοιώσεις, όπως είναι το μέλωμα, 

το μαύρισμα, το ζαχάρωμα και το σπουδαιότερο, είναι ότι αντέχουν περισσότερο στις 

προσβολές των εντόμων αποθηκών.

2.2.5 ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ

Αφού ολοκληρωθεί η ξήρανση, τα σύκα μαζεύονται από τις καλαμωτές, τα πλαστικά 

δίχτυα ή από το έδαφος και μεταφέρονται με καθαρά κιβώτια, καλάθια ή σάκους, στους 

χώρους αποθήκευσης. Οι αποθήκες, πρέπει να είναι καθαρές, υδατοστεγείς, ασβεστωμένες, 

χωρίς ρωγμές, με κρησάρες στα παράθυρα και τις πόρτες, για προφύλαξη από τα έντομα και 

τα κατοικίδια ζώα. Τα σύκα, που είναι κατάλληλα για βρώμη, αποθηκεύονται σε χωριστούς 

χώρους από τα απόσυκα.

Ο παραγωγός, ξεχωρίζει τις ποιότητες εμπειρικά (μικρά και μεγάλα σύκα) και τα 

τοποθετεί σε σάκους -  κατά ποιότητα -  οι οποίοι δεν πρέπει να περιέχουν ποσότητα ξηρών 

σύκων, πάνω από 50 Ιί^. Τα σύκα, μεταφέρονται από τις αποθήκες, στα χωρικά 

απεντομωτήρια, όπου γίνεται:

■ Η κατάταξη σε παραγωγικές ποιότητες

Σε κάθε συσκευασία, φέρεται ετικέτα, όπου αναγράφονται:

-η περιοχή προέλευσης 

-το όνομα του παραγωγού 

-η ποικιλία και 

-η ποιοτική κατηγορία

■ Η πρώτη απεντόμωση των σύκων

2.3 ΚΑΤΑΤΑΞΗ ΣΥΚΩΝ ΣΕ ΠΑΡΑΓΩΓΙΚΕΣ ΠΟΙΟΤΗΤΕΣ

Η κατάταξη των σύκων σε παραγωγικές ποιότητες, γίνεται από τους απεντομωτές των 

υπαίθριων απεντομωτηρίων. Οι απεντομωτές, προσλαμβάνονται για την εργασία αυτή, μετά 

από παρακολούθηση δεκαήμερου σεμιναρίου, όπου διοργανώνεται από την Συκική κάθε 

έτος.

Τα βρώσιμα σύκα, κατατάσσονται στους παρακάτω παραγωγικούς ποιοτικούς τύπους:

> Στον παραγωγικό τύπο Α ποιότητας:
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-κατατάσσονται σύκα τα οποία έχουν συλλεγεί πλήρως ώριμα, είναι καλά αποξηραμένα, 

απαλλαγμένα από ξένες ουσίες, απόλυτα καθαρά, λεπτόφλοια, ανοικτού χρώματος και 

μεγέθους ομοιόμορφου σε ποσοστό τουλάχιστον 85%.

-αριθμός σύκων ανά κιλό : 64 τεμάχια το μέγιστο

-ποσοστό εσωτερικών ή εξωτερικών βλαβών, προερχόμενων από οποιαδήποτε αιτία: το 

ανώτερο 15%

ποσοστό βλαβών προερχόμενων από προσβολές εντόμων: το ανώτερο 5%

-ποσοστό απόσυκων : το ανώτερο 1 %

> Στον παραγωγικό τύπο Β ποιότητας:

-κατατάσσονται σύκα, τα οποία έχουν συλλέγει πλήρως ώριμα, είναι καλά αποξηραμένα, 

απαλλαγμένα από ξένες ουσίες, καθαρά και παρουσιάζουν ομοιομορφία μεγέθους σε 

ποσοστό τουλάχιστον 75%

-αριθμός σύκων ανάκιλό : 74 τεμάχια το μέγιστο.

-ποσοστό εσωτερικών ή εξωτερικών βλαβών, προερχομένων από οποιαδήποτε αιτία: το 

ανώτερο 25%

ποσοστό βλαβών προερχομένων από προσβολές εντόμων: το ανώτερο 12%

-ποσοστό απόσυκων: το ανώτερο 4%

> Στον παραγωγικό τύπο Γ ποιότητας:

-κατατάσσονται σύκα πλήρως ώριμα, καλά αποξηραμένα και καθαρά.

-αριθμός σύκων ανά κιλό: 94 τεμάχια το μέγιστο

-ποσοστό εσωτερικών ή εξωτερικών βλαβών, προερχομένων από οποιαδήποτε αιτία : το 

ανώτερο 35%

ποσοστό βλαβών προερχομένων από προσβολές εντόμων ; το ανώτερο 20%.

-ποσοστό απόσυκων : το ανώτερο 6%

Σύκα τα οποία δεν μπορούν να καταταγούν σε μία από τις τρεις παραπάνω 

κατηγορίες, κατατάσσονται στα «απόσυκα». Εάν το ποσοστό των εσωτερικών και 

εξωτερικών βλαβών, δεν ξεπερνάει το 50%, τα παραπάνω σύκα χαρακτηρίζονται «ειδική 

κατηγορία απόσυκων». Για τον καθορισμό των ανεκτών ορίων βλάβης, πρέπει να 

λαμβάνεται υπόψη τα παρακάτω:

• Στο ποσοστό προσβολής από έντομα, υπολογίζονται σύκα τα οποία παρουσιάζουν 

στην επιφάνεια ή στο εσωτερικό τους, νεκρά ή ζωντανά έντομα, μεγέθους
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μεγαλύτερου των 2,5mm ή ίχνη διάβασης εντόμων ή περιττώματα εντόμων σε 

έκταση διαμέτρου μεγαλύτερη από 0,5cm

• Στο ποσοστό εσωτερικής ή εξωτερικής βλάβης από οποιαδήποτε αιτία, 

υπολογίζονται:

-σύκα προσβεβλημένα από καπνιά, σε έκταση επιφάνειας μεγαλύτερη από 1cm 

και

-σύκα προσβεβλημένα από οποιαδήποτε αιτία, όταν είναι ελαφρά μολυβδωμένα, 

ατροφικά, κατά τόπους πράσινα ή ελαφρά ραμφισμένα.

Ο προσδιορισμός των παραπάνω ποσοστών βλάβης και ο υπολογισμός των σύκων 

ανά κιλό σε κάθε παραγωγικό ποιοτικό τύπο, γίνεται μετά από δειγματοληψία, η οποία 

διενεργείται ως εξής:

Από κάθε φορτίο, επιλέγεται από τον προϊστάμενο του απεντομωτηρίου κατά την κρίση 

του και από διάφορα σημεία του φορτίου, ο παρακάτω κατά αναλογία αριθμός σάκων:

-Για φορτίο μέχρι 10 σάκων, επιλέγονται τουλάχιστον οι 4 

-Για φορτίο μέχρι 20 σάκων, επιλέγονται τουλάχιστον οι 5 

-Για φορτίο μέχρι 30 σάκων, επιλέγονται τουλάχιστον οι 6 

-Για φορτίο μέχρι 40 σάκων, επιλέγονται τουλάχιστον οι 7 

-Για φορτίο μέχρι 50 σάκων, επιλέγονται τουλάχιστον οι 8 

-Για φορτίο μέχρι 80 σάκων, επιλέγονται τουλάχιστον οι 10.

-Για φορτίο περισσότερο από 80 σάκους και μέχρι ποσότητας 5.000Kgr, 

επιλέγονται τουλάχιστον 12-15 σάκοι.

Στην συνέχεια, το περιεχόμενο των σάκων που έχουν επιλεγεί. Αδειάζεται ξεχωριστά σε 

καθαρό δάπεδο και από διάφορα σημεία αυτών, λαμβάνεται και με τα δύο χέρια, ποσότητα 

σύκων 2 περίπου κιλών ( 3 - 4  χούφτες) ανά σάκο.

Οι ποσότητες των σύκων, οι οποίες λαμβάνονται με αυτόν τον τρόπο, ανακατεύονται 

καλά με τα χέρια και το συνολικό μίγμα το οποίο προκύπτει, τοποθετείται στο πάτωμα. Στην 

συνέχεια, το μίγμα τεμαχίζεται σε τέσσερα κομμάτια και λαμβάνονται τα δύο κατακόρυφης 

κομμάτια και τα οποία αναμειγνύονται. Η εργασία αυτή, επαναλαμβάνεται μέχρι να 

απομείνει ποσότητα 2 -  2,5 κιλά σύκα.

Το τελικό δείγμα, ζυγίζεται με ακρίβεια και καταμετρούνται τα σύκα, τα οποία 

π[περιλαμβάνονται σε αυτό. Με βάση τον αριθμό των σύκων που θα προκύψει, υπολογίζεται 

ο αριθμός των σύκων ανά χιλιόγραμμο του φορτίου. Στην συνέχεια, από το τελικό δείγμα, 

λαμβάνονται με σειρά 50 ή 100 σύκα και προσδιορίζεται η επί τοις εκατό (%) αναλογία : του
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ποσοστού βλάβης από προσβολές εντόμων, των εσωτερικών και εξωτερικών βλαβών, 

προερχόμενων από οποιαδήποτε αιτία, καθώς και των αποσύκων.

Αν το αποτέλεσμα της πρώτης ανάλυσης, βρίσκεται στο μεταίχμιο δύο ποσοτήτων, τότε 

λαμβάνονται πάλι 50 ή 100 σύκα και επαναλαμβάνεται η ανάλυση. Ο μέσος όρος των δύο 

αναλύσεων, καθορίζει και τον τελικό χαρακτηρισμό. Ταυτόχρονα, εξετάζονται 

μακροσκοπικά και προσδιορίζονται τα γενικά χαρακτηριστικά του τελικού δείγματος, δηλαδή 

η ομοιομορφία του χρώματος, το λεπτόφλοιο, το μελιτώδες της σύστασης κ.λ.π.

Για κάθε παραγωγικό ποιοτικό τύπο, εκδίδεται χωριστά ιδιαίτερο δελτίο εισαγωγής από 

ειδικό στέλεχος τριπλοτύπων εντύπων, σφραγισμένων και αριθμημένων. Από κάθε 

τριπλότυπο δελτίο εισαγωγής, το πρώτο έντυπο παραδίδεται στον δικαιούχο παραγωγό, το 

δεύτερο υποβάλλεται από τον προϊστάμενο του απεντομωτηρίου στην Συκική και το τρίτο 

παραμένει στο στέλεχος.

2.4 ΧΩΡΙΚΑ ΑΠΕΝΤΟΜΩΤΗΡΙΑ

Τα ξηρά σύκα, είναι από τα πλέον ευαίσθητα προϊόντα σε προσβολές αποθηκών. Για τον 

λόγο αυτό, η απεντόμωση είναι υποχρεωτική. Η πρώτη απεντόμωση, γίνεται στα χωρικά 

απεντομωτήρια, δηλαδή στους τόπους παραγωγής και η δεύτερη γίνεται στο Κεντρικό 

απεντομωτήριο της Συκικής (Εικ. 2.2), μετά την τελική συσκευασία. Τα σύκα, μεταφέρονται 

από τις αποθήκες των παραγωγών, στα χωρικά απεντομωτήρια το αργότερο μέσα σε πέντε 

μέρες.

Εικ. 2.2
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Στην Ελλάδα, λειτουργούν σαράντα χωρικά απεντομωτήρια, εκ των οποίων τα 

εικοσιτέσσερα είναι στον νομό Μεσσηνίας.

Τα χωρικά απεντομωτήρια ιδιοκτησίας της Συκικής, καταλαμβάνουν επιφάνεια 250 -  

300 τη1 2 περίπου και αποτελούνται:

• Από τμήμα παραλαβής, το οποίο έχει μια ζυγαριά και χώρο αποθήκευσης των σύκων, 

με επιφάνεια 100 ηι2 περίπου.

• Από τους χώρους απεντόμωσης (κλίβανους), που καταλαμβάνουν χώρο 15 -  20 ηι3 4 5 

περίπου ο καθένας. Το κάθε απεντομωτήριο έχει τρεις έως πέντε χώρους 

απεντόμωσης, οι οποίοι κλείνουν αεροστεγώς και με ανεμιστήρες ανακατεύεται ο 

αέρας

• Από τους χώρους αποθήκευσης του απεντομωμένου προϊόντος, με επιφάνεια 150 γπ 

περίπου.

Τα σύκα τα οποία προορίζονται για απεντόμωση, μπαίνουν μέσα στον κλίβανο. Η 

πλήρωση του κλιβάνου, πρέπει να γίνεται κατά τέτοιο τρόπο, ώστε να αφήνεται από κάθε 

πλευρά του σωρού των σύκων, ελεύθερο διάστημα 20 οηι περίπου, για την κυκλοφορία του 

απεντομωτικού φαρμάκου. Επομένως, το ποσοστό πλήρωσης του κλιβάνου δεν υπερβαίνει το 

60 -  70% του ολικού όγκου του.

ΣΧΕΔΙΑΓΡΑΜΜΑ ΧΩΡΙΚΟΥ ΑΠΕΝΤΟΜΩΤΗΡΙΟΥ

4 . 1 ■

1. Χώρος παραλαβής και προσωρινής αποθήκευσης προϊόντος

2. Χώρος ζύγισης προϊόντος

3. Είσοδος κλιβάνου

4. Κλίβανοι

5. Χώρος αποθήκευσης απεντομωμένων προϊόντων
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Αφού γεμίσει ο κλίβανος, ο προϊστάμενος του απεντομωτηρίου, κλείνει στεγανά την 

πόρτα του κλιβάνου και στην συνέχεια, διοχετεύει μέσα σε αυτόν την απαιτούμενη ποσότητα 

βρωμιούχου μεθυλίου. Οι ποσότητες του βρωμιούχου μεθυλίου, οι οποίες μπορούν να 

χρησιμοποιηθούν, είναι οι εξής (Πιν. 2.1):

ΔΟΣΗ 

(δΓ / «η3)

ΔΙΑΡΚΕΙΑ

ΑΠΕΝΤΟΜΩΣΗΣ

(ώρες)

ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ

( 0Ο

25 24 15 και άνω υπό

ατμοσφαιρική πίεση

40 16 15 και άνω υπό

ατμοσφαιρική πίεση

Πιν.2.1

Στην συνέχεια, τίθενται σε λειτουργία οι ανεμιστήρες για 30 -  45 λεπτά, ώστε το 

βρωμιούχο μεθύλιο, να κυκλοφορήσει από τα κατώτερα στρώματα προς την οροφή και να 

διαχυθεί δεδομένου ότι το συγκεκριμένο καπνιστικό, είναι βαρύτερο από τον αέρα και 

κατακάθεται στα χαμηλότερα σημεία.

Στα έντομα, δρα προσβάλλοντας το νευρικό τους σύστημα και μπορεί να χρησιμοποιηθεί 

και εναντίον των ακάρεων. Η εντομοτοξικότητά του, είναι υψηλή. Στο εμπόριο, κυκλοφορεί 

σαν υγρό υπό πίεση 30 όατ, μέσα σε ατσάλινους κυλίνδρους. Προς αποφυγή των κινδύνων 

από την επίδραση του βρωμιούχου μεθυλίου κατά την διάρκεια της απεντόμωσης, θα πρέπει 

να λαμβάνονται προστατευτικά μέτρα σύμφωνα με τις οδηγίες της Συκικής.

Τα τελευταία χρόνια στην περιοχή της Μεσσηνίας, μία πολύ μικρή ποσότητα βιολογικών 

σύκων, επειδή για την απεντόμωση των σύκων αυτών δεν είναι επιτρεπτή η χρήση 

βρωμιούχου μεθυλίου, ακολουθείται άλλη διαδικασία, όπως είναι οι παρακάτω μέθοδοι:

1. Εμβάπτιση των σύκων, με ειδικό καλαθάκι, με αλισίβα, δηλαδή βρασμένο νερό με 

στάχτη και ζεμάτισμα για λίγα λεπτά και

2. Κατάψυξη των σύκων στους -30 °0.

Οι παραπάνω μέθοδοι, επιδρούν στην εξωτερική εμφάνιση του καρπού.

Αφού ολοκληρωθεί η απεντόμωση, ακολουθεί η συσκευασία, σε ειδική ζελατίνα. 

Εφ’όσον το προϊόν δεν συσκευαστεί αμέσως, θα πρέπει να διατηρείται σε χώρο που δεν 

επιτρέπει περαιτέρω προσβολές από έντομα.
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2.5 ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ ΚΑΙ ΤΥΠΟΠΟΙΗΣΗ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ

2.5.1 ΑΓΟΡΑ ΣΥΚΩΝ

Τα απεντομωμένα σύκα, παραδίδονται στον κομιστή του δελτίου εισαγωγής, όπου 

χορηγήθηκε στον παραγωγό κατά την προσκόμιση των σύκων στο απεντομωτήριο. Ο 

αγοραστής, μπορεί να είναι έμπορος, μεσίτης ή η Συκική, αφού προηγουμένως έχει αγοράσει 

δελτία εισαγωγής. Ο κομιστής του δελτίου, θα πρέπει προηγουμένως, να καταθέσει στον 

προϊστάμενο του απεντομωτηρίου:

1. τα δελτία εισαγωγής και

2. τα απεντομωτικά δικαιώματα

Τα σύκα τα οποία συγκεντρώνει η Συκική, πουλάει στους εμπόρους μετά από την 

διενέργεια πλειοδοτικού διαγωνισμού, στο όνομα των παραγωγών. Στους πλειοδοτικούς 

αυτούς διαγωνισμούς, μετέχει και η Συκική, για σύκα τα οποία πρόκειται να συσκευάσει στο 

εργοστάσιό της.

Με απόφαση του Υπουργείου Γεωργίας, η οποία κοινοποιείται στην Συκική και τις 

αρμόδιες Διευθύνσεις Γεωργίας, καθορίζεται ανά μήνα η «ελάχιστη τιμή παραγωγού», η 

οποία θεωρητικά λειτουργεί σαν τιμή ασφαλείας, καθώς δεν μπορούν να αγοραστούν τα σύκα 

από τους εμπόρους σε χαμηλότερες τιμές. Επιπλέον για τα σύκα, τα οποία διατίθενται μέσω 

της Συκικής, επιτυγχάνονται συνήθως καλύτερες τιμές, για την ασφάλεια του παραγωγού.

2.5.2 ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ ΣΥΚΩΝ

2.5.2.1 ΣΥΣΚΕΥΑΣΤΗΡΙΑ

Τα συσκευαστήρια, είναι ειδικοί χώροι, με ανάλογο εξοπλισμό κατάλληλο για την 

επεξεργασία των ξηρών σύκων. Στην Μεσσηνία, λειτουργούν σήμερα δέκα (10) 

συσκευαστήρια σύκων, εκ των οποίων τα εννέα (9) είναι στην ιδιοκτησία ιδιωτών και ο ένα 

(1) είναι στην ιδιοκτησία της Συκικής. Για την λειτουργία αυτών, απαιτείται άδεια η οποία 

χορηγείται από την Διεύθυνση Γεωργίας, μετά από επιτόπια έρευνα της αρμόδιας επιτροπής 

της Διεύθυνσης Γ εωργίας. Η άδεια λειτουργίας, είναι τριετούς διάρκειας και για να δοθεί, θα 

πρέπει τα συσκευαστήρια να διαθέτουν:

• επαρκείς και κατάλληλους χώρους για την παραλαβή, επεξεργασία και αποθήκευση 

των ξηρών σύκων και τους απαραίτητους βοηθητικούς χώρους αποθήκευσης υλικών. 

Συγκεκριμένα, οι χώροι συσκευασίας και αποθήκευσης, πρέπει να έχουν:

1. δάπεδα τα οποία επιτρέπουν την τήρηση πλήρους καθαριότητας

2. υδατοστεγή οροφή από τσιμέντο ή λοιπά υλικά, η οποία δεν παρουσιάζει 

ρωγμές
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3. πόρτες διπλές καλής εφαρμογής, από τις οποίες η εσωτερική, πρέπει να είναι 

κατασκευασμένη από μεταλλικό ή άλλο πλέγμα για να μην επιτρέπεται η 

είσοδος των εντόμων

4. παράθυρα καλής εφαρμογής, απαραίτητα εφοδιασμένα με πλέγμα όπως είπαμε 

παραπάνω και

5. πλήρη αερισμό και φωτισμό είτε φυσικό, είτε τεχνητό

• τον απαραίτητο μηχανολογικό εξοπλισμό, ο οποίος πρέπει να είναι διατεταγμένος σε 

σειρά για να εξασφαλίζεται η συνεχής ροή του προϊόντος

• λέβητα παραγωγής ζεστού νερού και υδραυλικό σύστημα διανομής αυτού, για να 

καλύπτονται οι ανάγκες του μηχανολογικού εξοπλισμού και καθαριότητας της 

εγκατάστασης

• επαρκή παροχή νερού για τις ανάγκες της επεξεργασίας των σύκων και της 

καθαριότητας της εγκατάστασης

• σύστημα αποχέτευσης του χρησιμοποιούμενου νερού και

• αποδυτήρια εργατών, χώρους εστιατορίου και σύγχρονο εξοπλισμό μέσων υγιεινής 

Κάθε συσκευαστήριο, αποτελείται από τα παρακάτω βασικά τμήματα, τα οποία

αναλύονται παρακάτω:

-το τμήμα παραλαβής

-το τμήμα καθαρισμού και διαλογής και

-το τμήμα συσκευασίας

Τμήμα παραλαβής

Στο τμήμα αυτό, μεταφέρονται τα σύκα μετά την παραλαβή τους από τα χωρικά 

απεντομωτήρια, όπου υπέστησαν την πρώτη απεντόμωσή τους μέσα σε σάκους και 

τοποθετούνται στους χώρους παραλαβής, από όπου θα προχωρήσουν για την επόμενη φάση 

επεξεργασίας τους. Στο τμήμα αυτό, δεν υπάρχει κάποιος ιδιαίτερος εξοπλισμός, εκτός από 

τσουβάλια και καφάσια, χωρητικότητας 10-18 σύκων περίπου.

Τμήμα καθαρισμού και διαλογή£
Τα σύκα, όπως βρίσκονται μέσα σε δικτυωτά σακιά (30 Κ§γ / σάκο περίπου), 

προωθούνται στην συνέχεια στο τμήμα καθαρισμού και διαλογής. Εκεί υπάρχει ένα σύνθετο 

μηχάνημα, ονομαζόμενο «διαλογέας», το οποίο αποτελείται από τα παρακάτω τμήματα:
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1. μία χοάνη, στην οποία ρίχνονται τα σύκα από τα σακιά (Εικ. 2.3) και στην συνέχεια 

προωθούνται σε έναν ιμάντα, όπου δεξιά και αριστερά του, τοποθετείται εργατικό 

προσωπικό, το οποίο ασχολείται με την διαλογή των σύκων και την απομάκρυνση των 

απόσυκων, τα οποία και τοποθετούνται σε κλούβες που υπάρχουν κατά μήκος του 

ιμάντα.

Εικ. 2.3

2. μηχανικό πλυντήριο , όπου τα σύκα με την βοήθεια ενός κοχλία, μεταφέρονται στο 

ανώτερο σημείο αυτού (Εικ. 2 4). Στα σύκα, διοχετεύεται νερό με θερμοκρασία 60° Ο 

-  70° Ο περίπου, μέσω οπών και με αυτό τον τρόπο, εξασφαλίζεται η πρόπλυση, 

πλύση και έκπλυση του προϊόντος.

Εικ. 2.4
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3. τμήμα απομάκρυνσης της υγρασίας, μέσω στεγνωτηρίου, με την βοήθεια θερμού 

αέρα.

4. σαλίγκαρος με περιστρεφόμενο κοχλία, όπου πραγματοποιείται η μεταφορά των 

σύκων στο κατώτερο σημείο του μηχανήματος και τέλος η συγκέντρωση αυτών, στο 

μηχάνημα διαλογής.

5. ο καλιμπαδόρος: αποτελείται από 3 τουλάχιστον σειρές κινούμενων κόσκινων με 

διαφορετικής διαμέτρου οπές, τα οποία εξασφαλίζουν αφ’ενός την απομάκρυνση των 

αποσύκων και των ξένων υλών και αφετέρου την ταξινόμηση του προϊόντος σε 3 

κατηγορίες μεγεθών (Εικ. 2.5). 6

Εικ. 2.5

6. τράπεζα διαλογής με ατέρμονα ιμάντα προώθησης προϊόντος: αριστερά και δεξιά 

του ιμάντα, υπάρχει εργατικό προσωπικό το οποίο απομακρύνει τα ακατάλληλα σύκα. 

Στο τέλος του ιμάντα, τοποθετείται κλούβα για την συγκέντρωση των σύκων. Οι 

κλούβες στην συνέχεια μεταφέρονται στο τμήμα συσκευασίας, αφού παραμείνουν 1 -  

2 ώρες, για να φύγει η υγρασία και αφού έχει προηγηθεί κάποια ανάμειξη των 

παραγωγικών ποιοτικών τύπων.
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Οι εξαγωγείς, υποχρεούνται να παραδίδουν στην Συκική τα απόσυκα που προέρχονται 

από την διαλογή. Οι εγκαταστάσεις παραγωγής συκόπαστας, εκτός από τον προαναφερόμενο 

μηχανικό εξοπλισμό, διαθέτουν και ξηραντήρια σύκων καθώς και αλεστικές μηχανές διπλής 

κοπής αυτών. Η συκόπαστα γίνεται αποκλειστικά και μόνο από την Συκική. Για την 

παραγωγή συκόπαστας, χρησιμοποιούνται σύκα παραγωγικού ποιοτικού τύπου. Η συκόπαστα 

συσκευάζεται εντός χαρτοκιβωτίου βάρους 22 Kgr και αποστέλλεται μόνο στην Μάλτα.

Turing συσκευασία€
Στο τμήμα αυτό, τα σύκα παίρνουν την εμπορική τους μορφή. Ο μηχανικός εξοπλισμός, 

είναι ελάχιστος και τα μηχανήματα χειροκίνητα. Συγκεκριμένα, στο τμήμα συσκευασίας, 

έχουμε μεγάλους πάγκους γύρω από τους οποίους υπάρχει το εργατικό προσωπικό. Τα σύκα 

μεταφέρονται (όπως βρίσκονται μέσα στις κλούβες) στους πάγκους και εκεί γίνεται αρχικά το 

ζύγισμα κάθε συσκευασίας.

2.5.2.2 ΕΜΠΟΡΙΚΟΙ ΤΥΠΟΙ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ

Τα ξηρά σύκα, συσκευάζονται ανάλογα με τις απαιτήσεις της αγοράς σε διάφορους 

τύπους, οι επικρατέστεροι των οποίων είναι οι παρακάτω:

■ Τύπος «σταυρός» (Crown)

Για την δημιουργία του εμπορικού τύπου «σταυρός» (Crown) (Εικ. 2.6), τα ζυγισμένα 

σύκα τοποθετούνται σε ειδικά μεταλλικά ή ξύλινα καλούπια, τα οποία είναι καθαρά, λεία 

εξωτερικά και εσωτερικά και είτε δένονται με πλαστικό κορδελάκι και τυλίγονται με 

σελοφάν, είτε μπαίνουν στο προαναφερόμενο καλούπι, το οποίο τοποθετείται κάτω από μία 

χειροκίνητη πρέσα.

Οι συνηθέστερες συσκευασίες του εμπορικού τύπου «σταυρός» (Crown), είναι οι εξής: 

-24 / 14 ΟΖ, που αντιστοιχεί σε 9,6 Kgr / κιβώτιο περίπου. Η συσκευασία αυτή, αποστέλλεται 

κυρίως σε Αμερική και Καναδά με containers.

-24 / 10 ΟΖ, που αντιστοιχεί σε 6,9 Kgr / κιβώτιο περίπου και αποστέλλεται κυρίως στον 

Καναδά.

-8 / 250 gr και 24 / 250 gr, που αντιστοιχούν σε 12 Kgr / κιβώτιο. Αποστέλλεται στις 

Ευρωπαϊκές χώρες και ιδιαίτερα στην Ιταλία και στην Γερμανία σε παλέτες των 7 κιβωτίων x 

9 σειρών.

-24 / 375 gr που αντιστοιχεί σε 9 Kgr / κιβώτιο και στέλνεται μόνο στην Αυστραλία και 

-60 / 250 gr που αντιστοιχεί σε 15 Kgr / κιβώτιο και αποστέλλεται στην Αυστραλία.
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Εικ. 2.6

Οι συσκευασίες που αναφέρονται στις δύο πρώτες περιπτώσεις, αποστέλλονται 

αποκλειστικά στο εξωτερικό, ενώ οι αναφερόμενες στις υπόλοιπες περιπτώσεις σε μικρό 

ποσοστό, διατίθενται και στο εσωτερικό. Πριν μερικά χρόνια, ο σταυρός με κορδελλάκι, ήταν 

mo επιθυμητός από την γιρλάντα.

■ Τύπος «ορμαθός» (String)

Εκτός από τον εμπορικό τύπο Crown, υπάρχει ο εμπορικός τύπος «ορμαθός» (String), 

όπου τα σύκα περνιούνται με μία σακοράφα σε φυτική κλωστή, δένονται κυκλικά και 

κλείνονται μέσα σε σελοφάν

Οι συνηθέστερες σήμερα συσκευασίες του «ορμαθού», είναι οι παρακάτω:

-24 /14 ΟΖ που αντιστοιχεί σε 9,6 Kgr / κιβώτιο περίπου και αποστέλλεται σε Αμερική και 

Καναδά.

-24 / 10 ΟΖ που αντιστοιχεί σε 6,9 Kgr / κιβώτιο περίπου και αποστέλλεται κυρίως στον 

Καναδά.

-24 / 375 gr που αντιστοιχεί σε 9 Kgr / κιβώτιο περίπου και αποστέλλεται κυρίως στην 

Αυστραλία.

-30 / 500 gr που αντιστοιχεί σε 15 Kgr / κιβώτιο περίπου και διατίθεται στην εσωτερική 

κυρίως αγορά.

-16/  1000 gr που αντιστοιχεί σε 16 Kgr / κιβώτιο περίπου και διατίθεται αποκλειστικά στην 

εσωτερικά αγορά
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■ Συσκευασία «χύμα»

Ο εμπορικός τύπος «χύμα», χαρακτηρίζει σύκα τα οποία τοποθετούνται σε κιβώτια των 

15 Κμι\ Αποστέλλονται αποκλειστικά στην Ιταλία με παλέτες των 40 κιβωτίων.

■ Συσκευασία «πακέτα»

Για τις ανάγκες της εγχώριας αγοράς, έχουμε και τον εμπορικό τύπο «διαδοχικές σειρές» 

ή «πακέτα». Κυκλοφορεί σε διάφορες μορφές, συνηθέστερη των οποίων είναι η συσκευασία 

των 800 Τα σύκα Β ή Γ παραγωγικού ποιοτικού τύπου, συσκευάζονται σε χάρτινα πακέτα 

και τοποθετούνται σε επάλληλες σειρές. Επιθυμητό χαρακτηριστικό της συσκευασίας, είναι η 

προσθήκη ρίγανης και βάγιας.

Οι προτιμήσεις σε παραγωγικούς ποιοτικούς τύπους σύκων, ανάλογα με τις χώρες στις 

οποίες εξάγονται, είναι κατά κανόνα οι εξής:

-Αμερική: εξαγόμενα σύκα Α παραγωγικού ποιοτικού τύπου

-Καναδάς -  Αυστραλία -  Ιταλία: εξαγόμενα σύκα Α και Β παραγωγικού ποιοτικού τύπου 

-Υπόλοιπες Ευρωπαϊκές χώρες, πλην της Ιταλίας: εξαγόμενα σύκα Β και Γ παραγωγικού 

ποιοτικού τύπου.

Οι χώρες στις οποίες προορίζονται κυρίως τα ξηρά σύκα, είναι οι εξής (Πιν. 2.2):

ΧΩΡΑ ΠΡΟΟΡΙΣΜΟΥ Μ.Ο. ΕΞΑΓΟΜΕΝΗΣ

ΠΟΣΟΤΗΤΑΣ

Αίγυπτος 67.160

Αλβανία 300

Αυστραλία 320.000

Αυστρία 310.300

Βουλγαρία 2.080

Γαλλία 20.120

Γ ιουγκοσλαβία 125.010

Δυτική Γερμανία 2.850.500

Ελβετία 52.210

Εσωτερικό 390.960

Η.Π.Α. 469.680

Ισραήλ 5.700

Ιταλία 450.420
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Καναδάς 670.200

Ουγγαρία 120.900

Πολωνία 47.500

Ρουμανία 10.000

Ρωσία 39.100

Τ σεχοσλοβακία 42.950

Φιλανδία 500

ΣΥΝΟΛΟ 5.995.590

Πιν.2.2

Μετά την ολοκλήρωση της συσκευασίας, τα σύκα μπαίνουν σε κιβώτια (Εικ. 2.7), στα 

οποία αναφέρεται ευκρινώς:

-το ονοματεπώνυμο του εξαγωγέα

-η γενική ένδειξη προέλευσης των σύκων και της συκόπαστας 

-προαιρετικά η τοπική ένδειξη 

-ο εμπορικός ποιοτικός τύπος 

-ο τύπος συσκευασίας

-το καθαρό βάρος σύμφωνα με το ισχύον σύστημα μονάδων της χώρας προορισμού και 

-το έτος εσοδείας.

Στην συνέχεια, σφραγίζονται και τοποθετούνται σε παλέτες και μεταφέρονται στα γενικά 

απεντομωτήρια για ποιοτικό και ποσοτικό έλεγχο και απεντόμωση.

2.6 ΕΜΠΟΡΙΟ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ

Ο σκοπός της καλλιέργειας της Κορινθιακής σταφίδας, είναι η παραγωγή της ξερής 

μαύρης σταφίδας. Τα νωπά σταφύλια της Κορινθιακής σταφίδας, αν και είναι ιδιαίτερα 

εύγεστα, δεν μπορούν να διατηρηθούν για πολύ μετά την συγκομιδή τους, λόγω του ότι 

είναι λεπτόφλοια και ευπαθή και για αυτό τον λόγο καταναλώνονται αμέσως στην 

εγχώρια αγορά. Η εξαγωγή τους λοιπόν, σε άλλες χώρες του εξωτερικού, είναι αδύνατη. 

Η Κορινθιακή σταφίδα, είναι για την Μεσσηνία, ένα από τα βασικότερα αγροτικά 

προϊόντα της που εξάγονται σε πολλές χώρες και μάλιστα θεωρείται ως το αρχαιότερο 

εθνικό μας προϊόν. Για την Κορινθιακή σταφίδα, έχουν καθιερωθεί τα εξής τοπώνυμα 

σήματα:

Υ Υοείΐζζα : για τις σταφίδες των περιοχών Αιγιαλείας, Ερινέου, Φελλόης.
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S  Gulf: για τις σταφίδες του νομού Κορινθίας 

S  Zante : για τις σταφίδες του νομού Ζακύνθου 

S  Cephalonia : για τις σταφίδες του νομού Κεφαλληνίας 

S  Amalias : για τις σταφίδες της Αμαλιάδας 

S  Pyrgos : για τις σταφίδες του Πύργου 

S  Patras : για τις σταφίδες της Πάτρας 

S  Kalamatas: για τις σταφίδες της Καλαμάτας

Ποιοτικά, η Vostizza είναι η καλύτερη ποιότητα και κατά σειρά ακολουθούν Gulf, 

Zante, Patras, Amalias, Pyrgos και Kalamatas.
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ΚΕΦΑΛΑΙΟ ΤΡΙΤΟ

ΦΥΤΟΫΓΕΙΟΝΟΜΙΚΟΣ ΚΑΙ ΠΟΙΟΤΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ ΞΗΡΩΝ 

ΣΥΚΩΝ ΚΑΙ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ

3.1 ΔΕΙΓΜΑΤΟΛΗΠΤΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ ΚΑΙ ΕΜΠΟΡΙΚΟΙ ΤΥΠΟΙ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ

Η δεύτερη απεντόμωση των συσκευασμένων σύκων, γίνεται στα γενικά απεντομωτήρια 

ιδιοκτησίας της Συκικής, που έχουν την έδρα τους στο Ασπρόχωμα Μεσσηνίας.

Ο εσωτερικός χώρος αποτελείται από:
Λ

■ Από το τμήμα της παραλαβής: πρόκειται για χώρο επιφάνειας 300 γπ περίπου, στον 

οποίο συγκεντρώνονται τα σύκα σε παλέτες και σημειώνεται ο αύξων αριθμός 

εισαγωγής αυτών, ανά εξαγωγέα από έκτακτο προσωπικό της Συκικής, τους 

«σημειωτές». Ταυτόχρονα, οι ενδιαφερόμενοι για απεντόμωση του προϊόντος, 

υποχρεούνται σε κατάθεση αίτησης στον προϊστάμενο του απεντομωτηρίου. Η 

απεντόμωση, πραγματοποιείται με την τήρηση σειράς προτεραιότητας και εγγραφή 

των αιτήσεων των ενδιαφερομένων σε ειδικό τηρούμενο βιβλίο, το αριθμολόγιο. Η μη 

τήρηση της σειράς, προϋποθέτει αιτιολογημένη περίπτωση έκτακτης ανάγκης, 

εκτιμώμενης αναλόγως, με ευθύνη του προϊσταμένου του απεντομωτηρίου. Στην 

συνέχεια, οι παλέτες εισάγονται στους χώρους απεντόμωσης.

■ Χώροι απεντόμωσης: τα απεντομωτήρια, διαθέτουν 6 ναοοιιτη, που καταλαμβάνουν 

χώρο 30 ιη το καθένα, τα οποία κλείνουν αεροστεγώς και έχουν δύο πόρτες : πόρτα 

εισόδου του προϊόντος και πόρτα εξόδου απεντομωμένου προϊόντος. Σε κάθε 

ναοουηι, τοποθετούνται 10 παλέτες, ενώ μένει κενός χώρος ανάμεσα σε αυτές 10 ογπ 

περίπου, για την κυκλοφορία του απεντομωτικού φαρμάκου. Αφού γεμίσει ο χώρος 

του κλιβάνου, ο χειριστής των νβοαιπι, κλείνει αεροστεγώς την πόρτα.

■ Το χειριστήριο: υπάρχουν μηχανικές εγκαταστάσεις, για την εφαρμογή του 

καπνιστικού εντομοκτόνου (βρωμιούχο μεθύλιο) και συγκεκριμένα:

1. Αντλία κενού: πρόκειται για εμβολοφόρο αντλία (Εικ. 3.1), η οποία τίθεται σε 

λειτουργία αμέσως μετά το κλείσιμο του ναοααπι, με σκοπό την αφαίρεση του 

αέρα από αυτό και την δημιουργία κενού. Για την επίτευξη απόλυτου κενού, 

απαιτείται διάρκεια λειτουργίας της αντλίας επί 10 λεπτά.
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Εικ. 3.1

2. Συσκευή εξαέρωσης και προώθησης το ασφυκτικού εντομοκτόνου: αρχικά το

καπνιστικό, διοχετεύεται από την φιάλη με την οποία κυκλοφορεί στο 

εμπόριο, σε κατακόρυφο δοσομετρικό κύλινδρο, μέχρι η ένδειξη να φτάσει 

στα 15 οιυ. Στην συνέχεια, η προαναφερόμενη μετρημένη ποσότητα, 

διοχετεύεται στην συσκευή εξαέρωσης, όπου εξαερώνεται και τέλος πια, 

βρωμιούχο μεθύλιο διοχετεύεται στο αντίστοιχο νεοουιτι σε θερμοκρασία 15° 

ϋ . Η διάρκεια απεντόμωσης, είναι τρεις ώρες.(Εικ.3.2)

Εικ. 3.2
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3. Σύστημα απομάκρυνσης του καπνιστικού: μετά το τέλος της απεντόμωσης, 

γίνονται τρεις αεροπλύσεις των σύκων και εξαερισμός του θαλάμου, για την 

απομάκρυνση των υπολειμμάτων του βρωμιούχου μεθυλίου.

4. Ο σωλήνας απαγωγής αερίων του συστήματος εξαερισμού του κλιβάνου, 

ύψους τουλάχιστον 2ιη.

■ Χώρος συγκέντρωσης απεντομωμένου προϊόντος: πρόκειται για επιφάνεια 400 ιυ2 

περίπου, όπου παραμένει το προϊόν μέχρι να γίνει αμέσως μετά ο ποιοτικός έλεγχος.

ΚΑΤΟΨΗ ΚΕΝΤΡΙΚΟΥ ΑΠΕΝΤΟΜΩΤΗΡΙΟΥ ΣΥΚΙΚΗΣ ΣΤΟ ΑΣΠΡΟΧΩΜΑ

ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ

ί

7 .

Π

1
■£> ■

! - τ

5.1 έ>. 
___ 1__ _

Όπου:

1 —> περίβολος
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2 —► τμήμα παραλαβής

3 —> ναεαιπι

4 —* χειριστήριο

5 —► λογιστήριο Συκικής

6 —> γραφείο γεωπόνου ποιοτικού ελέγχου

7 —> χώρος συγκέντρωσης απεντομωμένου προϊόντος

Αφού ολοκληρωθεί η διαδικασία της απεντόμωσης, στην συνέχεια ελέγχεται από 

γεωπόνους της Διεύθυνσης Γεωργίας, η αναγραφόμενη ποιότητα των σύκων και εκδίδεται το 

σχετικό πιστοποιητικό που ακολουθεί τα φορτία στον τόπο προορισμού τους. Η 

δειγματοληψία, γίνεται ως εξής:

Από κάθε φορτίο απεντομωμένων σύκων, ο γεωπόνος ποιοτικός ελεγκτής, επιλέγει 

τυχαία 10 περίπου κιβώτια από διαφορετικές παλέτες, ώστε να προκόψει αντιπροσωπευτικό 

δείγμα. Τα κιβώτια μεταφέρονται από εργατικό προσωπικό σε πλάστιγγα, όπου και 

ζυγίζονται, ώστε να διαπιστωθεί αν το βάρος τους ανταποκρίνεται στο αναγραφόμενο. Στην 

συνέχεια, ανοίγονται πάνω σε πάγκο τα κιβώτια και ο ποιοτικός ελεγκτής, επιλέγει τυχαία 

έναν αριθμό τσαπελών. Συνήθως, μία τσαπέλα από κάθε κιβώτιο.

Στην συσκευασία «χύμα», ο γεωπόνος επιλέγει μία σακούλα με σύκα από κάθε κιβώτιο 

και παίρνει μία με δύο χούφτες σύκα. Στην συνέχεια τα δείγματα μεταφέρονται στο γραφείο 

ποιοτικού ελέγχου, όπου διαθέτει τον παρακάτω εξοπλισμό:

1. Ένα τραπέζι; Όπου τοποθετούνται οι τσαπέλες, ανοίγονται και ανακατεύονται τα 

σύκα. Στο τραπέζι, υπάρχει ένα φωτιστικό και ένας μεγεθυντικός φακός και

2. Μία ζυγαριά: από τα αναμειγνυόμενα σύκα, ο γεωπόνος ζυγίζει μισό κιλό και στην 

συνέχεια μετράει τα τεμάχια και κάνει αναγωγή αυτών, στο ένα κιλό.

Στην συνέχεια, σκίζει τα σύκα στην μέση και με την βοήθεια του μεγεθυντικού φακού, 

διαπιστώνει την ύπαρξη βλαβών και εντομολογικών προσβολών και ξεχωρίζει τα απόσυκα, 

τα οποία και μετράει κάνοντας αναγωγή στο ένα κιλό. Μετά, κατατάσσει τα σύκα σε έναν 

από τους τέσσερους εμπορικούς ποιοτικούς τύπους, όπου προαναφέραμε. Σε περίπτωση που 

το αποτέλεσμα της 1115 ανάλυσης βρίσκεται στο μεταίχμιο δύο ποσοτήτων, επαναλαμβάνεται 

ο ποιοτικός έλεγχος, για μία ακόμα ή δύο φορές. Ο μέσος όρος των αναλύσεων, καθορίζει και 

τον τελικό χαρακτηρισμό. Στην συνέχεια, εκδίδεται σχετικό πιστοποιητικό, υπογεγραμμένο 

από τον υπεύθυνο γεωπόνο ποιοτικό ελεγκτή. Ο εξαγωγέας ή εκπρόσωπος, μπορεί να 

υποβάλλει ένσταση για τον χαρακτηρισμό του φορτίου του σε συγκεκριμένο εμπορικό τύπο, 

οπότε γίνεται δευτεροβάθμιος έλεγχος από τον Διευθυντή της Διεύθυνσης Γεωργίας, ο οποίος 

είναι και τελεσίδικος.
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3.2 ΕΜΠΟΡΙΚΟΙ ΠΟΙΟΤΙΚΟΙ ΤΥΠΟΙ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ

Τα εξαγόμενα ξηρά σύκα, κατατάσσονται στους παρακάτω εμπορικούς τύπους:

•S Εμπορικός ποιοτικός τύπος A «GRANDE A» ή «EXTRA» ή «ΕΑΝΟΥ»(πρώτη 

ποιότητα)

■S Εμπορικός ποιοτικός τύπος B «GRANDE Β» ή «CHOICE» (δεύτερη ποιότητα)

■S Εμπορικός ποιοτικός τύπος Ε «GRANDE C» ή «COMMERSIAL» ή «CURRENT» 

(τρίτη ποιότητα)

S  Εμπορικός ποιοτικός έλεγχος Δ «GRANDE D» ή «STANDARD» (τέταρτη ποιότητα). 

Αναλυτικότερα:

Ερπορικός ποιοτικός τύπος A ποιότητας

Κατατάσσονται βρώσιμα σύκα, τα οποία έχουν συγκομιστεί απολύτως ώριμα, 

λεπτόφλοια, ανοιχτού κιτρινωπού χρώματος, απολύτως καθαρά και ομοιόμορφου μεγέθους. 

Ποσοστό εσωτερικών ή εξωτερικών βλαβών: το ανώτερο 10%

Ποσοστό βλαβών από προσβολές από έντομα: το ανώτερο 4%

Ερπορικός ποιοτικός τύπος Β ποιότητας

Κατατάσσονται βρώσιμα σύκα, τα οποία έχουν συγκομισθεί ώριμα, καθαρά, αρκετά 

λεπτόφλοια και είναι ομοιόμορφου χρώματος και μεγέθους.

Ποσοστό εσωτερικών ή εξωτερικών βλαβών: το ανώτερο 15%

Ποσοστό βλαβών από προσβολές εντόμων: το ανώτερο 6%

Ποσοστό αποσύκων: 0%

Ερπορικός ποιοτικός τύπος Γ ποιότητας

Κατατάσσονται βρώσιμα σύκα, τα οποία έχουν συγκομισθεί ώριμα, καθαρά και έχουν 

σχετική ομοιομορφία χρώματος.

Ποσοστό εσωτερικών ή εξωτερικών βλαβών: το ανώτερο 20%

Ποσοστό βλαβών από προσβολές εντόμων: το ανώτερο 10%

Ποσοστό αποσύκων: το ανώτερο 2%

Ερπορικός ποιοτικός τύπος A ποιότητας

Κατατάσσονται βρώσιμα σύκα, τα οποία έχουν συγκομισθεί ώριμα και καθαρά.

Ποσοστό εσωτερικών ή εξωτερικών βλαβών: το ανώτερο 25%

Ποσοστό βλαβών από προσβολές εντόμων: το ανώτερο 12%
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Ποσοστό αποσύκων: το ανώτερο 4%

3.3 ΕΜΠΟΡΙΚΟΙ ΠΟΙΟΤΙΚΟΙ ΤΥΠΟΙ ΣΥΚΟΠΑΣΤΑΣ

Η εξαγόμενη συκόπαστα, κατατάσσεται στους παρακάτω εμπορικούς τύπους:

Εμπορικός ποιοτικός τύπος A «FINEST»
Η συκόπαστα αυτής της κατηγορίας, μπορεί να παραχθεί από σύκα οποιουδήποτε 

ποιοτικού τύπου, υπό την προϋπόθεση ότι δεν εμφανίζουν συνολικές εσωτερικές βλάβες 

πάνω από 10%, από τις οποίες οι προσβολές από έντομα, δεν υπερβαίνουν το 5%. 

Απαγορεύεται η κατάταξη της συκόπαστας στον εμπορικό ποιοτικό τύπο Α, όταν μετά από 

εργαστηριακή εξέταση διαπιστωθεί ότι έστω και σε ένα δείγμα των 100 gr:

-ο αριθμός κεφαλών των εντόμων είναι ανώτερος των 13 

-ο αριθμός τεμαχίων εντόμων υπερβαίνει τα 50 

-ο αριθμός τεμαχίων των ακάρεων υπερβαίνει τα 50 και 

-αν ανευρεθούν περιττώματα ή τρίχες ποντικών.

Εμπορικός ποιοτικός τύπος Β «CHOICE»

Η συκόπαστα αυτής της κατηγορίας, μπορεί να παραχθεί από σύκα οποιουδήποτε 

ποιοτικού τύπου, υπό την προϋπόθεση ότι αυτά ελεγχόμενα πριν αλεσθούν, δεν εμφανίζουν 

συνολικές εσωτερικές βλάβες πάνω από 20%, ενώ οι εντομολογικές προσβολές δεν 

υπερβαίνουν το 10%. Απαγορεύεται η κατάταξη της συκόπαστας στον εμπορικό ποιοτικό 

τύπο Β, όταν μετά από εργαστηριακή εξέταση διαπιστωθεί ότι έστω και σε ένα δείγμα των 

100 gr:

-ο αριθμός κεφαλών των εντόμων είναι ανώτερος των 23 

-ο αριθμός τεμαχίων εντόμων υπερβαίνει τα 60 

-ο αριθμός τεμαχίων ακάρεων υπερβαίνει τα 60 και 

-αν ανευρεθούν περιττώματα ή τρίχες ποντικών.

Παρακάτω απεικονίζεται ποιοτικός έλεγχος απεντομωμένων ξηρών σύκων από γεωπόνο 

της Διεύθυνσης Γεωργίας (Εικ.3.3)
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Εικ. 3.3

3.4 ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΤΕΛΙΚΟΥ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ ΤΩΝ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ ΚΑΙ ΤΗΣ 

ΣΥΚΟΠΑΣΤΑΣ

Τα χαρακτηριστικά των ξηρών σύκων που επωφελούνται του καθεστώτος ενίσχυσης 

στην παραγωγή, σύμφωνα με τον Κανονισμό 1573 / 1999 της Επιτροπής της 19ης Ιουλίου 

1999, είναι τα παρακάτω:

3.4.1. ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ 

Τα ξηρά σύκα, πρέπει:

-να έχουν μέγιστη περιεκτικότητα σε υγρασία 24%

-να έχουν ελάχιστο μέγεθος 136 καρποί / κιλό

-να έχουν λεπτό φλοιό και σάρκα μελιτώδους υφής

-να έχουν σχετικά ομοιόμορφο χρώμα

-να είναι καθαρά και σχεδόν απαλλαγμένα από ξένες ύλες

Σε κάθε παρτίδα, οι ακόλουθες ανοχές γίνονται αποδεκτές:

-25% κατ’αριθμό ή κατά βάρος ξηρά σύκα, που έχουν υποστεί εσωτερικές ή εξωτερικές 

βλάβες, οφειλόμενες σε οποιαδήποτε αιτία, από τα οποία το πολύ 15% ξηρά σύκα 

προσβεβλημένα από έντομα.

51



3.4.2 ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΣΥΚΟΠΑΣΤΑΣ

Η πάστα σύκων, λαμβάνεται από ανεπεξέργαστα ξηρά σύκα, τα οποία πρέπει:

-να έχουν μέγιστη περιεκτικότητα σε υγρασία 24%

-να έχουν ελάχιστο μέγεθος 136 καρποί / κιλό

-να έχουν λεπτό φλοιό και σάρκα μελιτώδους υφής

-να έχουν σχετικά ομοιόμορφο χρώμα

-να είναι καθαρά και σχεδόν απαλλαγμένα από ξένες ύλες.

Επίσης, θα πρέπει να έχουν πλυθεί με ζεστό νερό και να έχουν ξηραθεί με ζεστό αέρα.

3.5 ΔΙΑΔΙΚΑΣΙΑ ΠΟΙΟΤΙΚΟΥ ΕΛΕΓΧΟΥ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ

Από τον χώρο αποθήκευσης, η σταφίδα μεταφέρεται στο εργοστάσιο επεξεργασίας 

με φορτηγά, μέσα σε σάκους και τοποθετείται σε ένα χώρο που ονομάζεται «χώρος 

αποθήκευσης πρώτης ύλης». Ο χώρος αυτός, είναι χωρισμένος σε τμήματα στα οποία 

τοποθετείται η σταφίδα ανάλογα με την περιοχή παραγωγής της, έτσι ώστε σε περίπτωση που 

εμφανιστεί κάποιο πρόβλημα, να αποσυρθεί μόνο η συγκεκριμένη «παρτίδα» και επιπλέον να 

εντοπιστεί ο τόπος προέλευσης και να ληφθούν τα ανάλογα μέτρα.

Αρχικά, γίνεται ζύγισμα και ορισμένες δειγματοληψίες για τον προσδιορισμό της 

ωριμότητας, της υγρασίας και της ύπαρξης οχρατοξίνης Α. Όσον αφορά την οχρατοξίνη Α, 

πρόκειται για μία μυκοτοξίνη η οποία παράγεται από εφτά είδη του μύκητα Asprrgillus και 

από έξι είδη του μύκητα Pénicillium και προκαλεί στον άνθρωπο νεφροπάθεια. Η 

επεξεργασία της σταφίδας, συνεχίζεται με την διαλογή και την κατάταξή της, ως προς το 

μέγεθος.

Πιν. 3.1 Κατηγορίες μεγέθους της Κορινθιακής σταφίδας
Ο Ν Ο Μ Α Σ Ι Α Μ Ε Γ Ι Σ Τ Η  Δ Ι Α Μ Ε Τ Ρ Ο Σ  

Κ Ο Σ Κ Ι Ν Ο Υ  Α Π Ο  Τ Ο  

Ο Π Ο Ι Ο  Π Ε Ρ Ν Ο Υ Ν  Ο Ι  

Σ Τ Α Φ Ι Δ Ε Σ

Ε Λ Α Χ Ι Σ Τ Η  Δ Ι Α Μ Ε Τ Ρ Ο Σ  

Κ Ο Σ Κ Ι Ν Ο Υ  Α Π Ο  Τ Ο  

Ο Π Ο Ι Ο  Π Ε Ρ Ν Ο Υ Ν  Ο Ι  

Σ Τ Α Φ Ι Δ Ε Σ

Bold (γουλές) 8,5 χιλ. 7 χιλ.

Medium (μέτριες) 8,5 χιλ. 6 χιλ.

Small (μικρές) 7 χιλ. 4,5 χιλ.

Siftings (ψιλές) 6 χιλ. 4 χιλ.
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Με την διαδικασία της διαλογής, απομακρύνονται οι πολύ μεγάλες ράγες, που είναι μη 

εμπορεύσιμες συνήθως, λόγω της παρουσίας γιγάρτων, καθώς επίσης απομακρύνονται οι 

πολύ μικρές και οι συσσωματωμένες ράγες, που έχουν δημιουργήσει σβώλους. Η 

επεξεργασία του σταφιδόκαρπου συνεχίζεται με το πλύσιμο που γίνεται σε ειδικό πλυντήριο.

Το νερό πέφτει με ταχύτητα πάνω στην σταφίδα, την οποία και στροβιλίζει 

απομακρύνοντας έτσι την σκόνη και άλλους ρύπους που τυχόν υπάρχουν. Ταυτόχρονα, με 

ειδικούς απορροφητές, απομακρύνονται διάφορες ελαφρές ύλες, όπως είναι τα μικρά 

κοτσάνια. Ο χρόνος που διαρκεί η πλύση, δεν είναι μεγαλύτερος από ένα λεπτό, έτσι ώστε να 

αποφευχθεί η απορρόφηση μεγάλων ποσοτήτων νερού από τις ράγες. Στην συνέχεια, οι 

σταφίδες περνούν από τις πετροπαγίδες που συγκρατούν τις πέτρες που υπάρχουν και 

ακολουθεί ένα δεύτερο πλύσιμο -  ξέβγαλμα.

Το επόμενο στάδιο, είναι η απομίσχωση και γίνεται με την βοήθεια των κοπτικών 

μηχανών. Οι μηχανές αυτές, αποτελούνται από ένα σύστημα λεπίδων σε σχήμα ρόμβου, όπου 

εξωτερικά περιβάλλονται από λεπτή σήτα. Οι λεπίδες και το εξωτερικό περίβλημα, 

περιστρέφονται με αντίθετη φορά η μία από την άλλη, με συχνότητα 600 στροφές το λεπτό. 

Οι σταφίδες, όταν περνούν από το σύστημα των λεπίδων, απαλλάσσονται από τους μίσχους, 

ενώ συγχρόνως στεγνώνουν από το νερό που είχαν στην επιφάνειά τους, λόγω της πλύσης 

που προηγήθηκε. Στο σημείο αυτό, υπάρχει η δυνατότητα γυαλίσματος του σταφιδοκάρπου, 

που γίνεται με ειδικό άοσμο φυτικό έλαιο. Η εργασία αυτή, είναι προαιρετική και 

πραγματοποιείται μόνο αν ζητηθεί από τον αγοραστή του προϊόντος.

Μετά το γυάλισμα, γίνεται η τελική διαλογή από εργάτριες, που απομακρύνουν ξυλάκια, 

πέτρες και οτιδήποτε άλλο μπορεί να υποβαθμίσει την ποιότητα των σταφίδων, καθώς αυτές 

μεταφέρονται πάνω σε μετδαφορικές ταινίες, πλάτους 1 μέτρου και μήκους από 2 - 2 0  μέτρα. 

Μετά, οι σταφίδες περνάνε κάτω από μαγνήτες, στους οποίους κολλούν τυχόν ρινίσματα 

σιδήρου, υπολείμματα από σκάγια και όποιες άλλες μεταλλικές ύλες, βρίσκονται ανάμεσα 

στις σταφίδες. Τέλος, ο σταφιδόκαρπος, περνά από μεταλλικούς ανιχνευτές, οι οποίοι 

εντοπίζουν και κατακρατούν μεταλλικές ύλες, μεγάλου μεγέθους που δεν μπόρεσαν να 

κολλήσουν στους μαγνήτες και οι οποίες συνήθως βρίσκονται μέσα στην σάρκα των 

σταφίδων. Αφού οι σταφίδες περάσουν τα παραπάνω στάδια, έχει γίνει η κατάταξή τους, 

ανάλογα με την ποιότητά τους.
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Πιν. 3.2 Κατηγορίες ποιότητας της Κορινθιακής σταφίδας
Χ Α Ρ Α Κ Τ Η Ρ Ι Σ Τ Ι Κ Α Κ Α Τ Η Γ Ο Ρ Ι Ε Σ  Π Ο Ι Ο Τ Η Τ Α Σ

Π Ο Ι Ο Τ Η Τ Α Σ Extra Choicest Choicest Choice

Χρώμα Βαθυκύανο - μαύρο Μπλε - μαύρο ερυθρόμαυρο

Υγρασία 16/ 13 16/13 16/13

(ανώτατη/κατώτατη)

Ξένες ύλες:

1 .Πέτρες, χαλίκια, 0 0 0

μεταλλικά θραύσματα

2.Μηορατά αντικείμενα % 0,01 0,01

βάρους 0,01

3. Ακίνδυνα ορατά ξένα

αντικείμενα φυτικής

προέλευσης ανά 100 μτ 0,01 ανώτατο όριο 0,01 ανώτατο όριο 0,01 ανώτατο όριο

ραγών

Σταφίδες ισχνές 0,1% 0,7% 1,5%

Σταφίδες ερυθρωπές 10% ανώτατο όριο 15% ανώτατο όριο 20% ανώτατο όριο

Σταφίδες ελαττωματικές 0,5%ανώτατο όριο 2% ανώτατο όριο 3% ανώτατο όριο

Σταφίδες χοντρές 0,5 %ανώτατο όριο 1% ανώτατο όριο 1% ανώτατο όριο

Σταφίδες ψιλές 2%ανώτατο όριο 2% ανώτατο όριο 2% ανώτατο όριο

Σταφίδες με ποδίσκους 2%ανώτατο όριο 3% ανώτατο όριο 3% ανώτατο όριο

Στο στάδιο αυτό, το προϊόν είναι πλέον έτοιμο για να συσκευαστεί. Η συσκευασία, 

γίνεται με ειδικές μηχανές που συμπιέζουν και κλείνουν τις σταφίδες σε σακούλες 

πολυαιθυλενίου, κατάλληλες για τρόφιμα, οι οποίες είναι τοποθετημένες μέσα σε 

χαρτοκιβώτια των 12,5 Κμτ. Στην συνέχεια, γίνεται η σήμανση των κιβωτίων επάνω στην 

οποία πρέπει να αναγράφονται τα εξής:

■ Τα στοιχεία ταυτότητας του εμπόρου (το όνομα και την διεύθυνση) και το εμπορικό 

σήμα του συσκευαστή ή του εξαγωγέα.

■ Το είδος του προϊόντος: Κορινθιακή σταφίδα

■ Το καθαρό βάρος της περιεχόμενης Κορινθιακής σταφίδας

■ Την ποιοτική κατηγορία και την κατηγορία μεγέθους της περιεχόμενης Κορινθιακής 

σταφίδας.
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Τα κιβώτια αυτά, μεταφέρονται σε ειδικούς θαλάμους αποθήκευσης, όπου γίνεται η 

απεντόμωση. Η ουσία που χρησιμοποιείται, είναι το βρωμιούχο μεθύλιο. Η διαδικασία της 

απεντόμωσης, διαρκεί 3 ώρες και δεν αφήνει υπολείμματα. Η δοσολογία είναι 50 γραμμάρια 

βρωμιούχο μεθύλιο / κυβικό μέτρο αποθηκευτικού χώρου. Για να εισχωρήσει η ουσία στα 

μέσα συσκευασίας, ώστε να γίνει η σωστή καταπολέμηση των εντόμων, οι σακούλες 

πολυαιθυλενίου έχουν 2 - 3  σημεία μικρές τρυπούλες και τα χαρτοκιβώτια έχουν μικρά 

ανοίγματα Μετά από την ολοκλήρωση της απεντόμωσης, ακολουθεί εξαερισμός.

Εικ. 3.4 Κόσκινο διαιρετικής μηχανής Εικ. 3.5 Διαιρετική μηχανή

Εικ 3.6 Διάφορα μεγέθη κόσκινων Εικ 3.7 Ανυψωτική ταινία
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Εικ 3.8 Πετροπαγίδες

Εικ 3.10 Μεταφορική ταινία Εικ 3.11 Μαγνήτες

Εικ 3.12 Μεταλλικοί ανιχνευτές
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Εικ 3.13 Μηχανή γεμίσματος και ζυγίσματος χαρτοκιβωτίων

3.6 ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΤΕΛΙΚΟΥ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ

Οι σταφίδες πρέπει να προέρχονται από τις ποικιλίες «Σουλτανίνα», «moscatel» και από 

σταφύλια Κορίνθου, που προέρχονται από τις Vitris vinifera L. Σύμφωνα με τον Κανονισμό 

1621 / 1999 της Επιτροπής της 22ας Ιουλίου 1999, το τελικό προϊόν της Κορινθιακής 

σταφίδας, θα πρέπει να πληρεί τις παρακάτω προϋποθέσεις:

3.6.1 ΕΛΑΧΙΣΤΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΤΗΣ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ 

Οι σταφίδες πρέπει να είναι:

-ολόκληρες

-το ποσοστό υγρασίας δεν πρέπει να είναι κατώτερο από 18 % να είναι ολόκληρος ο καρπός 

-να είναι υγιής. Αποκλείονται οι καρποί που έχουν προσβληθεί από σήψη ή από τέτοιες 

αλλοιώσεις που θα μπορούσαν να καταστήσουν τα προϊόντα ακατάλληλα για κατανάλωση, 

-να είναι απαλλαγμένοι από ζώντα έντομα ή ακάρεα, ανεξάρτητα από το στάδιο ανάπτυξής 

τους.

-χωρίς ασυνήθη εξωτερική υγρασία

-να είναι χωρίς ξένη οσμή και γεύση, (ελαφρά οσμή SÜ2 και ελαφρά οσμή και γεύση ελαίου, 

δεν θωρούνται ως ασυνήθεις) και με την προφύλαξη των ανοχών.

-να είναι καθαροί, πρακτικά απαλλαγμένες από ορατές ξένες ύλες.

-να είναι απαλλαγμένες από ορατά ίχνη προσβολής από έντομα, ακάρεα ή άλλα παράσιτα.

-να μην έχουν πράσινες ρώγες ή ανεπαρκώς ανεπτυγμένες ρώγες 

-να είναι χωρίς τμήματα ποδίσκου 

- χωρία φυτικές ξένες ύλες
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-να είναι χωρίς κοτσάνια, πλην της περίπτωσης των σταφυλιών του τύπου «moscatel».

-να είναι χωρίς ρώγες που έχουν υποστεί ζημιές (για τις σταφίδες χωρίς γίγαρτα, οι συνήθεις 

μηχανικές βλάβες που προκύπτουν από τις συνήθεις εργασίες αφαίρεσης των γιγάρτων δεν 

θεωρούνται ως «ζημία»).

-να έχουν καλή γεύση, υφή και καλό χρωματισμό 

-να προέρχονται από ώριμα σταφύλια 

-χωρίς ορατούς κρυστάλλους σακχάρου 

-να έχουν κοσκινιστεί κατά μέγεθος 

-απαλλαγμένες από σήψη

Οι σταφίδες πρέπει επιπλέον:

-να έχουν παρόμοια χαρακτηριστικά ποκιλίας

-να έχουν σαφώς καλή γεύση, υφή και καλό τυπικό χρωματισμό

-να προέρχονται από σαφώς ώριμα σταφύλια

-να έχουν κοσκινιστεί ή να έχουν ταξινομηθεί κατά μέγεθος

-μπορούν να εμφανίζουν ελλατώματα εντός των ορίων των ανοχών, που εμφαίνονται οι 

διατάξεις σχετικά με τα όρια ανοχής, υπό τον όρο ότι διατηρούν τα ουσιαστικά 

χαρακτηριστικά τους, όσον αφορά την γενική όψη, την ποιότητα, την διατήρηση και την 

παρουσίαση.

Η κατάσταση των σταφίδων, πρέπει να είναι τέτοια ώστε να μπορούν:

-να αντέχουν στην μεταφορά και στις μεταχειρίσεις και

-να φτάνουν υπό ικανοποιητικές συνθήκες στον τόπο προορισμού.

Πιν. 3.3 τα επιτρεπόμενα ελαττώματα και οι ανοχές που αφορούν τους ελαττωματικούς 

καρπούς.

ΕΠΙΤΡΕΠΟΜΕΝΑ ΑΝΟΧΕΣ ΟΣΟΝ ΑΦΟΡΑ ΕΛΑΤΤΩΜΑΤΙΚΟΥΣ
ΕΛΑΤΤΩΜΑΤΑ ΚΑΡΠΟΥΣ

% ΚΑΤΑ ΒΑΡΟΣ ΚΑΤ’ ΑΡΙΘΜΟ
Τμήμα ποδίσκου (σε Κμ) - 1,00

Κοτσάνια (%) - 3,00

Πράσινες ρώγες 1,50 -

Σημάδια σήψης 4,00 -

Προσβολές από έντομα 1,00 -
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Ρώγες που έχουν υποστεί 

ζημιές

3,00

Φυτικές ξένες ύλες 0,03 -

Ανόργανες ξένες ύλες 0,01 -

3.6.2 ΕΛΑΧΙΣΤΕΣ ΑΠΑΙΤΗΣΕΙΣ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ 

Η ανεπεξέργαστη σταφίδα, θα πρέπει:

-να είναι ξερή, με περιεκτικότητα σε υγρασία που να μην υπερβαίνει το 31%, για την ποικιλία 

«moscatel» και το 14% για τις λοιπές ποικιλίες.

-να είναι υγιής, ολόκληρη, με ικανοποιητικό σχήμα και επαρκώς ανεπτυγμένη και να έχει 

σχεδόν ομοιόμορφο χρώμα.

-να παρουσιάζει σχεδόν ελαστικό και μαλακό σαρκώδες μέρος που εμποδίζει την σκλήρυνση 

ή την κρυστάλλωση.

-να είναι απαλλαγμένη από τραυματισμούς, οφειλόμενους στους ποδίσκους ή σε 

ακατάλληλους χειρισμούς.

-να είναι σχεδόν απαλλαγμένη από έντομα ή ακάρεα , ανεξάρτητα από το στάδιο ανάπτυξής 

τους.

-να είναι απαλλαγμένη από ορατά κατάλοιπα προϊόντων επεξεργασίας, τοξικά για τον 

άνθρωπο.

-να είναι απαλλαγμένη από τεμάχια στελεχών, που προέρχονται από την άμπελο 

-να είναι απαλλαγμένη από ξένες οσμές και γεύσεις

-να αποσπάται εύκολα όταν ανασύρεται από τον περιέκτη που χρησιμοποιείται για την 

μεταφορά

-να μεταφέρεται και να αποθηκεύεται σε στοιβαζόμενα πλαστικά κιβώτια, τα οποία

καθαρίζονται πριν από κάθε χρήση

-να υπάρχει ομοιογένεια μεγέθους ως εξής:

■ Ανεπεξέργαστες σταφίδες μεγέθους 10 και 14 χιλιοστών και σουλτανίνες μεγέθους 11 

4 χιλιοστών

■ Ανεπεξέργαστες σταφίδες μεγέθους που δεν υπερβαίνει τις 130 ρώγες 100 γραμμάρια.
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ΕΛΑΤΤΩΜΑΤΑ ΑΝΟΧΕΣ

( % ΤΟΥ ΒΑΡΟΥΣ)

Ανεπεξέργαστη σταφίδα μη ομοιόμορφου 

χρώματος

12

Ανεπεξέργαστη σταφίδα ανεπαρκώς ώριμη ή 

ανεπαρκώς ανεπτυγμένη

4

Ανεπεξέργαστη σταφίδα που παρουσιάζει 

μούχλα, σήψη ή ζύμωση

4

Ανεπεξέργαστη σταφίδα με ελαττώματα, 

χτυπήματα ή σχισμές

4

Ανεπεξέργαστη σταφίδα που περιέχει 

κρυσταλοποιημένη ζάχαρη

10

Ανεπεξέργαστη σταφίδα που παρουσιάζει 

προσβολές από έντομα, ακάρεα ή άλλα ζωικά 

παράσιτα

2

Ανεπεξέργαστη σταφίδα που περιέχει ορατά 

ξένα σώματα φυτικής πρέλευσης.

1
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ΚΕΦΑΛΑΙΟ ΤΕΤΑΡΤΟ

ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΑ ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΚΑΙ ΕΜΠΟΡΙΑ ΤΩΝ ΞΗΡΩΝ 

ΣΥΚΩΝ ΚΑΙ ΤΗΣ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ

4.1 ΜΥΚΟΤΟΞΙΝΕΣ
Η ιδιότητα των «μικρομυκήτων», να παράγουν τοξίνες, έγινε γνωστή γύρω στο 1850, 

οπότε και έγιναν προσπάθειες απομόνωσης, χωρίς θετικά αποτελέσματα. Η 1η επιτυχημένη 

προσπάθεια, έγινε το 1906 από τους Bodin και Gauthier, που απομόνωσαν «θερμάντοχη 

ουσία από το μυκητύλλιο του Aspergillus fumigatus, με τοξική δράση κατά των κουνελιών». 

Το 1954 ο Sarkisov, περιγράφει περιπτώσεις αιμορραγικού συνδρόμου, σε κοτόπουλα που 

είχαν τραφεί με σπόρους μολυσμένους με Fusarium poae και F.Sporotrichoides. Οι 

ηπατοξικές και ηπατοκαρκονογόνες ιδιότητες μερικών μυκοτοξινών και ιδιαίτερα της τάξης 

των αφλατοξινών, ανακαλύφτηκαν το 1960 και ακολούθησε η απομόνωση της τάξης των 

αφλατοξινών με μεταλαξιογόνο, τερατογόνο και καρκινογόνο δράση.

Σήμερα, είναι γνωστό ότι όλες οι τροφές φυτικής προέλευσης, μπορούν να αποτελόσουν 

υπόστρωμα για την ανάπτυξη μυκήτων και συνεπώς, μπορούν να επιμολυνθούν από 

μυκοτοξίνες. Ιδιαίτερα προσβάλλονται τα δημητριακά, που καταναλώνονται από ανθρώπους 

και ζώα. Ο άνθρωπος μπορεί να καταναλώσει ποσότητες μυκοτοξινών και από τροφές ζωικής 

προέλευσης, όπως γάλα, κρέας, αυγά, επειδή οι μυκοτοξίνες δεν αποδομούνται στον 

οργανισμό των ζώων.

Τι είναι όμως, οι μυκοτοξίνες; Μυκοτοξίνες, είναι «ειδικοί» μεταβολίτες ή ιδιολίτες 

μερικών μυκήτων, που παράγονται συνήθως κατά το τελευταίο στάδιο της φάσης ανάπτυξής 

τους, την ιδιόφαση. Αυτοί οι «ειδικοί» μεταβολίτες, δεν είναι απαραίτητοι για την ανάπτυξη 

του μύκητα, αλλά βοηθούν την επιβίωσή του, στο περιβάλλον.

4.1.1 ΑΦΛ AT ΟΞΙΝΕΣ

Οι αφλατοξίνες, χουν απομονωθεί από δημητριακά και ξηρούς καρπούς, επιμολυσμένους 

με Ρ. Puberulum, A. Flavus και A. Parasiticus. Από το 1938 μέχρι τα μέσα της δεκαετίας του 

’70, οι κυριότεροι παράγοντες που θεωρούνταν απαραίτητοι για την ανάπτυξη των 

αφλατοξινοπαραγωγών στελεχών σε αποθηκευμένα δημητριακά, ήταν η αυξημένη σχετική 

υγρασία και θερμοκρασία. Τα κατώτατα και ανώτατα όρια θερμοκρασίας για την παραγωγή 

αφλατοξινών, γενικά είναι 12 ÜC -  27 °C και 40 °C -  42 °C, αντίστοιχα.
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Σήμερα είναι αποδεκτό, ότι ο σημαντικός παράγοντας για την αφλατοξινοπαραγωγική 

ικανότητα του A. Flavus, είναι και η παρουσία των βιταμινών Β. Ο μύκητας, μπορεί να 

αναπτυχθεί και να παράγει τοξίνη, ακόμα και κάτω από αναερόβιες συνθήκες. Αντίθετα, 

αυξημένες ποσότητες διοξειδίου του άνθρακα, αναστέλλουν την ανάπτυξή του.

4.1.2 ΧΗΜΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΑΦΛΑΤΟΞΙΝΩΝ

Παρ’όλο που έχουν απομονωθεί 20 διαφορετικά είδη αφλατοξινών, τέσσερις μόνο 

ενώσεις απομονώνονται συχνά από φυτικά προϊόντα και παράγονται κυρίως από στελέχη Α. 

Flavus και A. Parasiticus. Οι ενώσεις αυτές, ονομάζονται αφλατοξίνες Βι, Β2, Gi και G2 . Η 

ομάδα Β, εκπέμπει μπλέ φθορισμό και η ομάδα G πράσινο. Οι αφλατοξίνες, φθορίζουν 

έντονα, όταν εκτεθούν σε υπεριώδη ακτινοβολία. Λόγω αυτής της ιδιότητας, είναι εύκολη η 

ανίχνευση ελάχιστων ποσοτήτων με χρωματογραφία λεπτής στιβάδας.

4.1.3 ΩΧΡΑΤΟΞΙΝΕΣ

Οι ωχρατοξίνες, είναι μία ομάδα μυκοτοξινών που απομονώθηκαν από τον A. Ochraceus 

το 1965. Η ωχρατοξίνη Α, ήταν η 1η που απομονώθηκε και είναι άχρωμη κρυσταλλική 

ένωση, με έντονο μπλε -  πράσινο φθορισμό, κάτω από υπεριώδη ακτινοβολία. Το άλας 

νατρίου της ωχρατοξίνης, είναι διαλυτό στο νερό και σαν οξύ είναι σχετικά διαλυτό σε 

οργανικούς διαλύτες, όπως στο χλωροφόρμιο και στην μεθανόλη. Η ωχρατοξίνη Α, 

απομονώθηκε αρχικά από τον A. Ochraceus, αργότερα όμως απομονώθηκε και από άλλα είδη 

Aspergillus και Penicillium. Η ωχρατοξίνη Α, παράγεται σε θερμοκρασία 20 -  30 °C και 

σχετική υγρασία 20 -  30%. Αυξημένη συχνότητα επιμόλυνσης δημητριακών στις χώρες με 

ψυχρό κλίμα, όπως Σουηδία, Καναδά, Δανία και Πολωνία, οφείλεται σχεδόν αποκλειστικά 

στα ωχρατοξινοπαραγωγικά στελέχη των Penicillium.

4.1.4 ΤΕΡΑΤΟΓΟΝΙΑ ΚΑΙ ΩΧΡΑΤΟΞΙΝΕΣ

Η εμβρυοτοξική δράση των ωχρατοξινών, έχει παρατηρηθεί από την αρχή της δεκαετίας 

του 1970, σε ποντίκια, hamsters και κοτόπουλα. Στα ποντίκια, δόσεις 5 mgkg -1 ΟΑ 

ενδοπεριτοναϊκά, αυξάνουν την θνησιμότητα του εμβρύου, ενώ τα νεαρά ποντίκια, 

γεννιούνται με μικροφθαλμία, κρανιακές παραμορφώσεις και παραμορφώσεις ή απουσία των 

άκρων. Η εμβρυοτοξική δράση των ωχρατοξινών, έχει μελετηθεί ιδιαίτερα σε εμβρυοφόρα 

αυγά όρνιθας. Τα εμβρυοτοξικά συμπτώματα, αρχίζουν από την 3η μέρα της επώασης, μετά 

τον ενδοαμνιοτικό εμβολιασμό 0,01 -  0,05 mg ΟΑ και πελιλαμβάνει αναστολή τηα 

ανάπτυξης του εμβρύου, απλασία των καρδιακών κόλπων και του εγκεφάλου.
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4.1.5 ΤΡΟΠΟΙ ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗΣ ΩΧΡΑΤΟΞΙΝΗΣ ΣΤΗΝ ΣΤΑΦΙΔΑ 

Α. ΓΙΑ ΤΟΥΣ ΠΑΡΑΓΩΓΟΥΣ

1. Ξεφύλλισμα της σταφίδας για να αερίζονται τα σταφύλια

2. Όταν υπάρχει υψηλή σχετική υγρασία το καλοκαίρι, να γίνεται καταπολέμηση 

του βοτρύτη αρχές Ιουλίου και Αυγούστου, με τα κατάλληλα μυκητοκτόνα.

3. Τοποθέτηση των αλωνιών μακριά από δρόμους

4. Αποφυγή τρυγητού 2 - 3  μέρες μετά από βροχή

5. Η αποθήκη πρέπει να είναι καθαρή και δροσερή

6. Η αποθήκευση πρέπει να γίνεται σε πλαστικά παλετοκιβώτια

7. Μέσα στο ψεκαστικό υγρό προστίθεται εντομοκτόνο με μικρή υπολειμματική 

δράση, για την καταπολέμηση της ευδεμίδας

8. Κατά τον τρυγητό:

απόρριψη των σταφυλιών που είναι σάπια

η τοποθέτηση των σταφυλιών δεν πρέπει να γίνεται από μεγάλο ύψος προς 

αποφυγή τραυματισμών

το άδειασμα των τελάρων στο αλώνι, να γίνεται με προσοχή και από μικρό 

ύψος

το άπλωμα των σταφυλιών πάνω σε πλαστικό δίχτυ, να γίνεται με προσοχή για 

αποφυγή τραυματισμών.

9. Τοποθετούμε τα πλαστικά καλύμματα στο αλώνι, αφού τα σταφύλια έχουν 

μαραθεί και τα απομακρύνουμε τις θερμές ώρες της ημέρας, για την αποφυγή 

μυκήτων

10. τρίψιμο -  μάζεμα: όταν η υγρασία είναι μικρότερη του 16 -  κοσκίνισμα: για 

αφαίρεση των χονδράδων

11. Η σταφίδα να είναι δροσερή (εντός αποθήκης), όταν περνάει από την μάνικα, 

η οποία απομακρύνει κότσαλα, ισχές και κούφιες ρώγες, προσβεβλημένες από 

μύκητες.

Β. ΓΙΑ ΤΟΥΣ ΜΕΣΕΜΠΟΡΟΥΣ -  ΕΡΓΟΣΤΑΣΙΑ ΕΠΕΞΕΡΓΑΣΙΑΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ -  

ΚΑΤΑΣΤΗΜΑΤΑ ΠΩΛΗΣΗΣ

1. Ως προς τις αποθήκες ισχύουν τα ίδια για τους μεσέμπορους και τα εργοστάσια 

επεξεργασίας, των οποίων οι αποθήκες πρέπει να έχουν και θερμομόνωση.
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2. για το στέγνωμα του τελικού προϊόντος στα εργοστάσια επεξεργασίας, θα πρέπει να 

χρησιμοποιούνται θερμοκρασίες και χρόνοι που δεν ευνοούν την ανάπτυξη μυκήτων 

και η υγρασία του τελικού προϊόντος να είναι 16%

3. για την εξαγωγή του προϊόντος κατά τους θερινούς μήνες, να χρησιμοποιούνται 

εμπορευματοκιβώτια με θερμομόνωση

4. οι αποθήκες των καταστημάτων πώλησης, πρέπει να είναι καθαρές, δροσερές και με 

θερμομόνωση.

4.2 ΕΧΘΡΟΙ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ
Οι εχθροί των ξηρών σύκων, οι οποίοι δημιουργούν προβλήματα στην παραγωγή, αλλά 

και στην εμπορία των ξηρών σύκων, είναι οι παρακάτω:

■ Πλόντια και Εφέστια (ΡΙοάϊα ΐηίβΓριιηοίβΙΙα και ΕρΙιβςίία βΙΐίίβΙΙα)

Είναι νυκτόβιες πεταλούδες της οικογένεια ΡγταΠάΗ6 και ανήκουν στην τάξη 

ΕερϊάορίεΓα. Η Πλόντια, έχει μήκος γύρω στα 10 ηιηι και άνοιγμα φτερών 1 5 - 2 0  ιηπι 

περίπου. Τα πρόσθια φτερά κατά το ήμισυ, έχουν χρώμα καστανέρυθρο, με δύο εγκάρσιες 

μαύρες γραμμώσεις, ενώ το υπόλοιπο ήμισυ, είναι αργυρόλευκο. Τα οπίσθια φτερά, είναι 

αργυρόλευκα και ελαφρά κροσσωτά. Τα αυγά της, είναι υπόλευκα, ελλειψοειδή και με 

ελαφρά ανώμαλη επιφάνεια. Οι προνύμφες των πρώτων σταδίων, είναι λευκού χρώματος, 

που αργότερα γίνεται ρόδινο. Είναι έντομο πολυφάγο με πολλούς ξενιστές. Η διάρκεια του 

βιολογικού κύκλου του εντόμου, εξαρτάται αφενός από την θερμοκρασία του περιβάλλοντος 

και αφετέρου από το είδος της τροφής που οι προνύμφες καταναλώνουν. Φαίνεται ό,τι τα 

αποξηραμένα φρούτα (σύκα και σταφίδες), ευνοούν την γρήγορη εξέλιξη των προνυμφών. Ο 

βιολογικός κύκλος της, διαρκεί συνήθως 40 -  80 ημέρες. Το θηλυκό γεννά 100 -  200 αυγά 

και έχει 4 - 5  γενιές τον χρόνο. Οι προνύμφες, προκαλούν σοβαρές ζημιές στα ξερά σύκα. 

Οταν μπουν στο σύκο, κλείνουν τον «οφθαλμό» αυτού, με μία άσπρη μεμβράνη.

Η Εφέστια, έχει μήκος 10 ηιηι και άνοιγμα φτερών περίπου στα 17 ιπτη. Τα πρόσθια, 

έχουν χρώμα καστανότεφρο με δύο εγκάρσιες κυματοειδείς γραμμές, ενώ τα οπίσθια είναι 

ανοιχτόχρωμα. Τα αυγά είναι υπόλευκα, στρογγυλά, με κοκκώδη επιφάνεια. Είναι έντομο 

πολυφάγο, με πολλούς ξενιστές. Διαχειμάζει μέσα σε βομβύκιο σαν ανεπτυγμένη προνύμφη 

και το ακμαίο γεννά τα αυγά του στα σύκα. Οι ώριμες προνύμφες, είναι δυνατόν να 

επιβιώσουν σε χαμηλές θερμοκρασίες, για μεγάλο χρονικό διάστημα. Σε περίπτωση μεγάλης 

προσβολής, είναι δυνατόν να παρατηρούμε αρκετό αριθμό βομβυκίων ενωμένων μεταξύ
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τους, με μετάξινα νήματα. Ο βιολογικός της κύκλος, σε συνθήκες καλοκαιριού, διαρκεί 

περίπου 50 ημέρες -  5 ημέρες για την εκκόλαψη των αυγών, 35 ημέρες για την ανάπτυξη των 

προνυμφών και 10 ημέρες στο στάδιο της πούπας. Τα ακμαία ζουν περίπου μία εβδομάδα και 

γεννούν 100 -  250 αυγά. Έχει 2 - 3  γενιές τον χρόνο. Τα ακμαία της γενιάς που διαχείμασε, 

εμφανίζονται γύρω στον Απρίλιο, της 2ης γενιάς τον Ιούλιο και της 3ης γενιάς τον Αύγουστο 

με Σεπτέμβριο.

■ Καρπόφιλος ( Carpophillus hemipterus)

Μικρό κολεόπτερο, μήκους 4 mm, σκούρου χρώματος, με δύο κίτρινες κηλίδες στα 

έλυτρα. Η προνύμφη του, είναι μικρότερη από τις Πλόντιας και της Εφέστιας, είναι λίγο 

πεπλατυσμένη στην μέση και στενότερη εμπρός και πίσω. Ο Καρπόφιλος, προσελκύεται από 

υπερώριμους καρπούς, ιδιαίτερα όταν είναι τραυματισμένοι ή «σκασμένοι», λόγω υψηλής 

υγρασίας, όπως οι βροχές. Στα ώριμα σύκα, μπαίνει από το «μάτι» και γεννά περίπου 100 

αυγά. Οι προνύμφες που εκκολάπτονται, συνεχίζουν την προσβολή και στην αποθήκη.

Για την αντιμετώπισή τους, συνιστάται να σκεπάζονται τα προς ξήρανση σύκα μετά την 

δύση του ηλίου, ώστε να αποφεύγεται η ωοτοκία των θηλυκών σε αυτά. Σε περίπτωση που 

έχει συμβεί προσβολή, εφαρμόζουμε καπνιστικά εντομοκτόνα, όπως βρωμιούχο μεθύλιο, στα 

απεντομωτήρια. Επιπλέον, για την σύλληψη των ακμαίων, μπορούν να χρησιμοποιηθούν 

παγίδες φερομόνης, με σκοπό να μειωθεί η πυκνότητα του πληθυσμού του εντόμου, σε 

σημείο που να επιτρέπει την διατήρηση του αποθηκευμένου προϊόντος, χωρίς σημαντική 

βλάβη, κάτω από το επίπεδο οικονομικής ζημιάς. Οι αποθήκες θα πρέπει να καθαρίζονται 

επιμελώς και να φέρουν σήτες στα παράθυρα.

■ Σιλβάνος ή Ψείρα (Orvzaephilus surinamensis)

Είναι ένα μικρό σκαθαράκι, που ανήκει στην οικογένεια Sylvanidae των Κολεοπτέρων. 

Έχει μήκος γύρω στα 3,5 m, είναι στενόμακρο, χρώματος ζωηρού καστανού και φέρει 

χαρακτηριστικές ακανθώσεις στον θώρακα. Συνήθως, κατατρώγει προϊόντα που έχουν 

προσβληθεί από άλλες αιτίες. Αναπτύσσεται σε θερμοκρασία μεταξύ 20° C και 37,5° C με 

optimum τους 30 -  35 0 C και σχετική υγρασία 70 -  90%. Σε αυτές τις συνθήκες, ο 

βιολογικός του κύκλος διαρκεί περίπου 20 ημέρες. Γεννά γύρω στα 150 αυγά και έχει 3 - 5  

γενιές τον χρόνο. Δεν είναι τόσο επικίνδυνο όμως, όπως τα προηγούμενα.

Για την αντιμετώπισή τους, πρέπει οι αποθηκευτικοί χώροι να είναι τελείως καθαροί από 

υπολείμματα περασμένων ετών και θα πρέπει να έχουν ψεκαστεί με ένα έντομοκτόνο με 

μεγάλη υπολειμματική διάρκεια. Αν διαπιστώσουμε ύπαρξη προσβολών, εφαρμόζουμε 

καπνιστικά εντομοκτόνα. Οι απεντομώσεις που γίνονται τόσο στα χωρικά, όσο και στα
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γενικά απεντομωτήρια, έχουν σαν στόχο κυρίως την Πλόντια, Εφέστια και Καρπόφιλο και 

δευτερευόντως τον Σιλβάνο.

4.3 ΑΣΘΕΝΕΙΕΣ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ
Οι ασθένειες των ξηρών σύκων, οι οποίες δημιουργούν προβλήματα στην παραγωγή, 

αλλά και στην εμπορία των ξηρών σύκων, είναι οι παρακάτω:

■ Ενδόσηψη

Η ενδόσηψη, είναι μία αλλοίωση του μελιτώματος των σύκων. Το εσωτερικό τους 

παίρνει χρώμα ανοιχτοκόκκινο έως σκούρο καστανό, χάνει την ευχάριστη γεύση του, έχει 

δυσάρεστη οσμή, ενώ ο καρπός γίνεται χονδρόφλοιος. Η αλλοίωση αρχίζει από το κέντρο του 

σύκου.

Τα αίτια της ασθένεια αυτής, είναι τα παρακάτω:

1. ο μύκητας Fusarium moniliforme. που μεταφέρεται στο σύκο με τον ψήνα (το 

παρακουνούπιασμα των σύκων). Έχει παρατηρηθεί ότι τα σύκα των περιοχών που 

βρίσκονται κοντά σε άγριες συκιές, προσβάλλονται πολύ από ενδόσηψη.

2. η κακή απορρόφηση του νερού από το έδαφος, που μπορεί να οφείλεται σε 

υπερβολική αζωτούχο λίπανση, ξηρασία, ζημιές του ριζικού συστήματος.

Για την αντιμετώπισή της, δεν υπάρχει πρακτικά εφαρμόσιμη μέθοδος αντιμετώπισης. 

Θα πρέπει να αποφεύγεται η υπερβολή χρησιμοποίησης αγριοσυκών και η υπερβολική 

αζωτούχος λίπανση.

■ Καπνιά

Τα προσβεβλημένα από καπνιά σύκα, παρουσιάζουν αλλοίωση του μελιτώματος τους και 

στο εσωτερικό τους, εμφανίζεται μαύρη μούχλα. Οφείλεται σε προσβολή από τον μύκητα 

Aspergillus niger. Ευνοείται κυρίως σε υγρές περιοχές. Δεν είναι συχνή και δεν αποτελεί 

σοβαρό πρόβλημα.

■ Ξίνισμα

Τα σύκα, έχουν υδαρή υφή, η σάρκα είναι ωχροκίτρινη και έχει οσμή ξινίλας. Το ξίνισμα 

συνήθως, οφείλεται σε μύκητες που μεταφέρονται στα σύκα από διάφορα έντομα, όπως ο 

καρπόφιλος. Ευνοείται σε υγρά εδάφη και όταν ο καιρός είναι υγρός. Οι συνθήκες αυτές 

ευνοούν και τις προσβολές από καρπόφιλο στα ώριμα σύκα.
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Εικ. 4.1 Προνύμφη Πλόντιας

Εικ. 4.2 Η παγίδα «Εα8ΪοίΓαρ» με βάση

Εικ. 4.3 Σύνθεση παγίδας
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Εικ. 4.4 Ακμαίο Εφέστιος

Εικ. 4.5 Ακμαίο και προνύμφη Σιλβάνου

4.4 ΜΥΚΗΤΟΛΟΓΙΚΕΣ ΑΣΘΕΝΕΙΕΣ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ
Οι μυκητολογικές ασθένειες που παρουσιάζονται στην Κορινθιακή σταφίδα, είναι οι 

παρακάτω:

■ Περονόσπορος

Είναι ίσως η σοβαρότερη από τις ασθένειες του αμπελιού. Στην Ελλάδα, παρουσιάστηκε 

για πρώτη φορά στον νομό Μεσσηνίας το 1881. Οφείλεται στον μύκητα ΡΙαΒτηορατα \iticola 

και προσβάλλει όλα τα πράσινα μέρη του φυτού, που έχουν ώριμα λειτουργικά στο μάτια. Στα 

φύλλα που είναι και τα περισσότερο προσβαλλόμενα όργανα, εμφανίζονται κηλίδες 

διαμέτρου 0,5 -  2,5 εκατοστά ελαιώδους μορφής, γνωστές ως «κηλίδες ελαίου». Στους 

βλαστούς εμφανίζεται καστανόμαυρος μεταχρωματισμός και κύρτωση προς την πλευρά της 

προσβολής. Οι βότρεις προσβάλλονται στους ποδίσκους, στα άνθη, στις πράσινες ράγες,

68



καθώς και στην ράχη και τις πλάγιες διακλαδώσεις. Οι προσβεβλημένες ράγες, παίρνουν 

καστανοπράσινο χρώμα με λευκή εξάνθηση, ζαρώνουν και τελικά πέφτουν.

Για την αντιμετώπισή του, συνιστάται να γίνονται τέσσερις προστατευτικοί ψεκασμοί, 

στις εξής περιόδους:

-όταν οι βλαστοί έχουν μήκος 7 - 1 0  εκατοστά 

-μετά από 10 ημέρες

-λίγο πριν από την άνθιση (στο στάδιο του μούρου) και 

-αμέσως μετά την καρπόδεση.

Τα σκευάσματα που χρησιμοποιούνται για την αντιμετώπιση του περονόσπορου, 

διακρίνονται σε προστατευτικά και θεραπευτικά. Τα προστατευτικά, μπορεί να είναι 

χαλκούχα, όπως ο βορδιγάλειος πολτός, οξείδια του χαλκού κ.α. ή να είναι οργανικά όπως : 

πιαηεύ, ιηαηεοζεό, ζίηεύ κ.α. Σε αρκετές περιπτώσεις, εφαρμόζεται συνδυασμός χαλκούχων 

και οργανικών. Τα θεραπευτικά σκευάσματα, μπορεί να είναι διασυστηματικά, όπως τα: 

ιηαΐα1αχγ1, οΐύταεε, πιίΓί\ΐΓ3ΐη κ.α. ή διεισδυτικά, όπως το εγηιοχαηί1.

Εικ.4.6 «Κηλίδες ελαίου» και λευκές εξανθήσεις στα φύλλα από προσβολή από περονόσπορο
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Εικ. 4.7 Λευκές εξανθήσεις στις ράγες από προσβολή από περονόσπορο

■ Ωίδιο

Το ωίδιο, οφείλεται στον μύκητα Uncinula necator και προσβάλλει όλα τα μέρη του 

φυτού, αλλά περισσότερο τα σκιαζόμενα μέρη στο εσωτερικό του πρέμνου. Στα φύλλα, 

εμφανίζονται και στις δύο επιφάνειες, κηλίδες διαμέτρου μέχρι και 1 εκατοστό, 

κιτρινοπράσινου χρώματος, που μοιάζουν με τις κηλίδες ελαίου του περονόσπορου. Στην 

συνέχεια, ολόκληρο το φύλλο, καλύπτεται από ένα χαρακτηριστικό αλευρώδες επίχρισμα. Οι 

βλαστοί, εμφανίζουν σκουρόχρωμες κηλίδες, οι οποίες πολλές φορές συνενώνονται και 

καλύπτουν μεγάλο μέρος του βλαστού. Οι ράγες είναι ευαίσθητες στο ωίδιο, μέχρι η 

περιεκτικότητά τους σε σάκχαρα να φτάσει το 8%. Όταν οι βότρεις προσβληθούν πριν ή λίγο 

μετά την άνθιση, τότε έχουμε μειωμένη καρπόδεση.

Για την αντιμετώπιση του ωιδίου στον νομό Μεσσηνίας, γίνεται με διάφορα 

φυτοφάρμακα, όπως το θείο υπό μορφή σκόνη επιπάσεως ή βρέξιμης σκόνης, το dinocap, το 

morestan, το bup ir imate κ.α.

Οι εφαρμογές, γίνονται σε τέσσερα στάδια:

-όταν οι βλαστοί έχουν μήκος 5 - 1 0  εκατοστά 

-κατά την άνθιση (σκόνισμα με θειάφι)

-μετά από 10 ημέρες (στο στάδιο της καρπόδεσης)
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-επανάληψη ανά 10 -15  ημέρες, ανάλογα με την εξέλιξη της ασθένειας

■ Βοτρύτης ή Τεφρά σήψη

Ο Βοτρύτης, οφείλεται στον μύκητα Botrytis cinerea και προσβάλλει τα φύλλα, τους 

βλαστούς, τις ταξιανθίες, όμως τις μεγαλύτερες ζημιές τις προκαλεί στους βότρεις, κατά την 

ωρίμανση. Στα φύλλα, δημιουργούνται καστανές κηλίδες ακανόνιστου σχήματος στην 

περιφέρεια του ελάσματος και τελικά προ καλείται ξήρανση. Οι βλαστοί προσβάλλονται 

σπάνια και κυρίως στις κορυφές και στα γόνατα και οι προσβεβλημένες ταξιανθίες 

νεκρώνονται. Οι ράγες που προσβάλλονται, αποκτούν ερυθρωπό χρώμα και όταν επικρατούν 

συνθήκες υψηλής υγρασίας, σαπίζουν και καλύπτονται από πυκνή γκρίζα εξάνθιση, που 

μπορεί να επεκταθεί σε ολόκληρη την σταφυλή.

Η χημική καταπολέμηση, δεν είναι εύκολα, γι’αυτό προληπτικά πρέπει η εγκατάσταση 

του αμπελώνα να γίνει με τέτοιο τρόπο που να εξασφαλίζεται καλός αερισμός των πρέμνων. 

Τα χρησιμοποιούμενα μυκητοκτόνα, είναι τα εξής: iprodione, procimidone, bonomyl, thiram, 

και captan. Η χρήση τους, μπορεί να περιορίσει σημαντικά τις ζημιές και πρέπει να γίνεται σε 

τέσσερις φάσεις:

-μετά την άνθιση 

-πριν το κλείσιμο 

-στο γυάλισμα

- 3 - 4  εβδομάδες πριν τον τρύγο

Εικ. 4.8 Ράγες που έχουν προσβληθεί από βοτρύτη
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4.5 ΣΤΡΕΜΜΑΤΙΚΕΣ ΕΝΙΣΧΥΣΕΙΣ -  ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΑ ΚΑΙ ΠΡΟΟΠΤΙΚΕΣ 

ΤΗΣ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑΣ ΤΗΣ ΚΟΡΙΝΘΙΑΚΗΣ ΣΤΑΦΙΔΑΣ ΣΤΟΝ ΝΟΜΟ 

ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ
Η καλλιέργεια της Κορινθιακής σταφίδας, που προορίζεται για αποξήρανση, δέχεται 

στρεμματική ενίσχυση. Οι βασικές προϋποθέσεις που πρέπει να πληρούνται ώστε να πάρει 

κάποιος την επιδότηση είναι οι εξής:

1. να έχει υποβάλλει δήλωση αμπελοκαλλιέργειας

2. οι συγκεκριμένες εκτάσεις να καλλιεργούνται αποκλειστικά, με Κορινθιακή σταφίδα

3. να μην έχει λάβει ενίσχυση για την σταφίδα από άλλο πρόγραμμα

4. η στρεμματική παραγωγή ξερής σταφίδας, να είναι ίση ή μεγαλύτερη από αυτή που 

καθορίζεται κάθε εμπορική περίοδο.

5. να υποβάλλει αίτηση εγγραφής στην βάση δεδομένων μέχρι 31 Ιουλίοιυ του έτους 

παραγωγής

6. να έχει συνάψει σύμβαση με μεταποιητή μέχρι 1η Αυγούστου του έτους παραγωγής 

και οπωσδήποτε μετά την υποβολή της αίτησης στην βάση δεδομένων και μέχρι τις 30 

Νοεμβρίου του ιδίου έτους, να έχει παραδώσει στον μεταποιητή την αποξηραμένη 

σταφίδα.

Οι ενδιαφερόμενοι παραγωγοί που πληρούν τις παραπάνω προϋποθέσεις, θα πρέπει μέχρι 

τις 31 Δεκεμβρίου του έτους παραγωγής, να υποβάλλουν στα κατά τόπους γραφεία 

Γεωργικής Ανάπτυξης, μία αίτηση -  δήλωση που θα συνοδεύεται από τα παρακάτω 

δικαιολογητικά:

■ Αντίγραφο σύμβασης με το μεταποιητή

■ Αντίγραφο πιστοποιητικού παράδοσης της σταφίδας

■ Βεβαίωση παράδοσης της αναλογούσας ποσότητας παραγωγικού 

παρακρατήματος. Στην βεβαίωση θα πρέπει να αναφέρεται και η 

ακαταλληλότητα του παραδοθέντος προϊόντος για ,μεταποίηση.

■ Υπεύθυνη δήλωση του Ν. 1599 / 85, στην οποία να αναφέρεται ότι οι εν λόγω 

εκτάσεις ή τα προϊόντα που συγκομίζονται, δεν αποτελούν αντικείμενο 

ενίσχυσης του κοινοτικού λειτουργικού προγράμματος καταπολέμησης της 

φυλλοξήρας

■ Τιμολόγιο πώλησης σταφίδων, από τους υπόχρεους για έκδοση τιμολογίων, 

μεταποιητές που έχουν εγγραφεί στην βάση δεδομένων

72



■ Φορολογική ενημερότητα για:

-τους μεμονωμένους παραγωγούς δικαιούχους ποσών άνω του 1.000.000 δρχ 

-τους συνεταιρισμένους παραγωγούς δικαιούχους ποσών άνω των 500.000 δρχ

■ Ασφαλιστική ενημερότητα για τους συμμετέχοντες στην ομάδα παραγωγών

■ Φωτοαντίγραφο φορολογικής δήλωσης στο οποίο να φαίνεται ο Α.Φ.Μ.

■ Φωτοαντίγραφο Αστυνομικής ταυτότητας

Η ελάχιστη ποσότητα παραγωγής ξερής σταφίδας ανά στρέμμα, καθορίζεται κάθε χρόνο 

από την ΕΟΚ, ανάλογα με την ισοτιμία του ECU και τις ζημιές λόγω καιρικών συνθηκών, 

που έχουν τυχόν προκληθεί στην καλλιέργεια. Κατά μέσο όρο, είναι απαραίτητη η παραγωγή 

210 κιλών ξερού προϊόντος / στρέμμα και για τις βιολογικές καλλιέργειες, καθώς και για 

εκείνες που έχουν ενταχθεί στο κοινοτικό πρόγραμμα αναμπέλωσης, η παραγωγή πρέπει να 

είναι 150 κιλά ξερής σταφίδας / στρέμμα. Αξίζει να σημειωθεί ό,τι η βιολογική καλλιέργεια 

της Κορινθιακής σταφίδας στον νομό Μεσσηνίας, δεν είναι σχεδόν καθόλου ανεπτυγμένη. Οι 

παραγωγοί που ασχολούνται με αυτό το αντικείμενο σε όλο τον νομό, είναι μόνο έξι και τα 

συνολικά στρέμματα είναι 50 και εντοπίζονται σε περιοχές της Πυλίας και της Τριφυλίας

Τα πρώτα βήματα για την ανάπτυξη της βιολογικής καλλιέργειας της σταφίδας στον 

νομό, έγινε το 1995. Είναι κατανοητό ό,τι δεν υπάρχει ενδιαφέρον για παραπάνω εξέλιξη. 

Αυτό συμβαίνει για 2 λόγους:

- η συγκεκριμένη ποικιλία αμπελιού παρουσιάζει πρόβλημα ανθόρροιας, οπότε 

είναι απαραίτητη η χρήση φυτορμονών ή η χαραγή. Η εργασία αυτή όμως 

είναι πολύ δύσκολη, απαιτεί ειδικές γνώσεις και κοστίζει πολύ ακριβά.

Υπάρχει το πρόβλημα της απεντόμωσης, επειδή απαγορεύεται η χρήση 

βρωμιούχου μεθυλίου. Όσοι παράγουν στην Μεσσηνία βιολογική σταφίδα, 

έχουν εκμεταλλευτεί κάποιο «παραθυράκι» της νομοθεσίας, που τους 

επιτρέπει να δίνουν το προϊόν τους σε διάφορους εμπόρους, συσκευασμένο σε 

κενό αέρος.

Η Διεύθυνση Γεωργία του νομού Μεσσηνίας, σε μία προσπάθεια να ωθήσει τους 

παραγωγούς στην βιολογική καλλιέργεια της Κορινθιακής σταφίδας, κάνει κάποιες κινήσεις 

σε συνεργασία με το Επιμελητήριο και με το εργοστάσιο συσκευασίας σταφίδας 

«Παπαδημητρίου», το οποίο ενδιαφέρεται για την εμπορία του συγκεκριμένου προϊόντος, 

αλλά ακόμη δεν έχει επιτευχθεί το επιθυμητό αποτέλεσμα, λόγω της πολύ μικρής ποσότητας 

παραγωγής του προϊόντος. Ορισμένα στοιχεία που προέρχονται από την τεχνικοοικονομική
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ανάλυση της καλλιέργειας της Κορινθιακής σταφίδας και εκφράζουν ικανοποιητικά τον νομό 

Μεσσηνίας, είναι τα παρακάτω (Πιν. 4.1):

Α. Μεταβλητές δαπάνες (δρχ/στρ) 22.500

1. Βελτιώσεις εδάφους -  λιπάσματα 8.000

2. Γεωργικά φάρμακα 11.000

3. Διάφορα 3.500

Β. Απαιτήσεις εργασίας (ώρες/στρ) Α. Μ.

1. Ξηρικές καλλιέργειες 85 7

Γ. Μέση απόδοση (κιλά/στρ)

1. Ξηρικές καλλιέργειες 380

Δ. Τιμή διάθεσης προϊόντος (δρχ/κιλό) 300

Ε. Επιδότηση (δρχ/στρ) 104.951

ΣΤ. Ανάλυση ωρών μηχανικής

εργασίας

1. Όργωμα-φρεζάρισμα 3

2. Ψεκασμοί 2

3. Λιπάνσεις 0,3

4. Συλλογή -  μεταφορές 2

Ζ. Κόστος εγκατάστασης (δρχ/στρ) 200.000

Η. Διάρκεια απόσβεσης (έτη) 25

Πιν. 4.1

Πηγή: Διεύθυνση Γεωργικής Ανάπτυξης Περιφέρειας Πελοποννήσου

Τα τελευταία χρόνια, οι εκτάσεις που καλλιεργούνται με κορινθιακή σταφίδα στην 

Μεσσηνίας, ελαττώνονται. Οι αιτίες είναι ο μεγάλος ανταγωνισμός που αντιμετωπίζει η 

σταφίδα από άλλες χώρες, όπως η Τουρκία, οι οποίες πωλούν τα προϊόντα τους σε 

χαμηλότερες τιμές από την Ελλάδα, λόγω μικρότερου κόστους μεταποίησης. Οι 

π[περισσότεροι αμπελώνες του νομού είναι πλέον γηρασμένοι, οπότε η παραγωγή δεν είναι 

ιδιαίτερα αυξημένη, Πολλές φορές η παραγωγή ξερής σταφίδας, δεν φτάνει ούτε το 

απαραίτητο κατώτατο όριο / στρέμμα, ώστε να δικαιούται οικονομική ενίσχυση. Έτσι οι 

παραγωγοί αναγκάζονται να δανείζονται κάποια ποσότητα σταφίδας ο ένας από τον άλλον, 

ώστε να συμπληρώσουν τα κιλά / στρέμμα που χρειάζονται για να πάρουν την επιδότηση.
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Αρκετοί πάντως είναι εκείνοι που έχουν αρχίσει να αντιλαμβάνονται ότι δεν είναι 

δυνατόν για πολλά χρόνια ακόμη να κάνουν αυτό το τέχνασμα, γιατί κάποια στιγμή η 

παραγόμενη ποσότητα ξερής σταφίδας δεν θα φτάνει για να καλυφθούν όλοι, λόγω της 

μείωσης της παραγωγής. Την λύση στο πρόβλημα ίσως την δώσει το Κοινοτικό Πρόγραμμα 

εκρίζωσης και επαναφύτευσης των αμπελώνων κορινθιακής σταφίδας, που εφαρμόζεται στον 

νομό τα τελευταία 5 χρόνια, με επιδότηση σαφώς μεγαλύτερη από αυτή των παλαιοτέρων 

καλλιεργειών.

Η τιμή της επιδότησης για τα 3 πρώτα χρόνια, είναι 133.472 δρχ / στρέμμα. Απαραίτητος 

όρος για να ενταχθεί κάποιος στο συγκεκριμένο πρόγραμμα, είναι μετά την εκρίζωση να 

ακολουθήσει αγραναύπαση για 1 - 2  χρόνια τουλάχιστον. Η φύτευση και ο εμβολιασμός της 

ανασύστασης φυτείας, θα πρέπει να είναι πάνω από 70%. Το σχήμα διαμόρφωσης που 

εφαρμόζεται, υποτίθεται πως είναι το γραμμικό, στην ουσία όμως λόγω μη σωστού τρόπου 

κλαδέματος, το σχήμα είναι κυπελλοειδές που στηρίζεται σε σύρματα γραμμικού. Οι 

αποστάσεις μεταξύ των γραμμών φύτευσης, πρέπει να είναι τουλάχιστον 1,80 μέτρα για τα 

επικλινή και 2 μέτρα για τα επίπεδα εδάφη. Από τα στοιχεία της Διεύθυνσης Γεωργίας του 

νομού Μεσσηνίας, προκύπτει πως όλοι σχεδόν οι παραγωγοί που έχουν ενταχθεί σε αυτό το 

πρόγραμμα, είναι νεαρής ηλικίας. Ευχή όλων θα ήταν λοιπόν, η προσπάθεια αυτή να βρει 

μεγαλύτερη ανταπόκριση, γιατί μόνο έτσι θα μπορέσει να διατηρηθεί η καλλιέργεια της 

κορινθιακής σταφίδας στον νομό Μεσσηνίας και να αναβαθμιστεί η ποιότητά της.
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ I

ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΚ) αριθ. 1621/1999 ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ της 22ας
Ιουλίου 1999



Vq> 0  x * a  Ό }

ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΙ (ΕΚ) αριθ. 1 621 /1999  ΓΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ 

της 22ας Ιουλίου 1999

για τη θέσπιση των λεπτομερειών εφαρμογής του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 220 1 /9 6  του Συμβουλίου όσοι 
αφορά την ενίσχυση για την καλλιέργεια σταφυλιών σου προορίζονται για την παραγωγή ορισμένων

ποικιλιών σταφίδων

Η Μ ΙΙΤ Γ Ο ΙΙΗ  Ί Λ  :>  Ι’(!Π  1 ¡ U ! '·  Κ Ο ΙΝ Ο Τ Η Τ Ο Ν

Ι χ κ ν π ι ΐ ι .  ι - κ · . ι ι ]

τη υυηΐήκη γκι την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Κοινότητας.

τον Kaiuvtuuo .ΕΚ) αριθ 2 2 0 1 /9 6  του Συσβουλίου. της 28ης 
Οκτωβρίου I 9 96 . ncpi κοινής οργανωστως αγοράς στον τομέα των 
μεταποιημένων προϊόντων μΓ βάση τα οπωροκηπτυτικα (Ί. όπως 
τροποποιήθηκε απο τον kovoviouó (ΕΚ) αριί). 219 9 /9 7  (-1. και 
ιδίως το θι>ί'ρο '  παράγραφος 5.

τον κανονιομο (ΕΚ) αριΟ. 2 2 0 0 /9 6  του Συμβουλίου, της 28ης 
Οκτωβρίου I 996 . για την κοινή οργάνωση αγοράς στον τομέα των 
οπωροκηπευτικων (*). όπως τροποποιήθηκε τελευταία απο τον 
kovoviouo ιΕΚ) αριθ. 1 2 5 7 /1 9 9 9  0 .  και ιδίως το άρθρο 48.

Εκτιμώντας:

(1) ότι *ο άρθρο 7 του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 2 2 0 1 /9 6  εισή- 
νπγτ ενίσχυση για τις εξειδικευμένες εκτάσεις που καλλιερ
γούνται με ορισυένες ποικιλίες σταφυλιών. οι οποίες προο
ρίζονται για αποξήρανση, και διευκρίνισε ότι η ενίσχυση 
καταβάλλεται όταν τα σταφύλια έχουν συγκομισθεί και 
αποξηρανθεί με σκοπο τη μεταποίησή τους· ότι. ως εκ 
τουτου. πρεπει να θεσπιστούν οι λεπτομέρειες εφαρμογής 
του εν λόγω καθεστώτος·

(2) ότι πρέπει, κατ’ εφαρμογή του άρθρου 7 παράγραφος 3 του 
κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 2 2 0 1 /9 6  να προσδιοριστεί η μέγιστη 
εγγυημένη ένταση, την οποία είναι αδύνατον να υπερβούν οι 
ι κτάσεις στις οποίες καλλιεργούνται και συγκομίζονται στην 
Κοινότητα σταφύλια που προορίζονται να αποξηρανθούν με 
σκοπό τη μεταποίηση τους, χωρίς η υπέρβαση αυτή να 
επιφέρει μείωση της ενίσχυσης γιο την επόμενη περίς>δο· ότι 
η υεγιστη αυτή έκταση λαμβάνει υπόψη τον μέσο όρο των 
καλλιεργούμενων εκτάσεων στην Κοινότητα κατά τη διάρ
κεια των περιόδων 1 9 8 7 /8 8 . 1988/89  και 1989 /90·

ι η ότι σκοπος του καθεστώτος είναι η στήριξη και η διάρ
θρωση της αλυσίδας πραγωγής σταφίδων και η εξασφάλιση 
του απαραίτητου για το σκοπό αστό βαθμού εξειδίκευσης- 
οτι. κατ' αυτό τον τρόπο, μόνον οι εκτάσεις, που παράγουν 
νωπιι σταφύλια προοριζόμενα για την παραγωγή σταφίδων 
μπορεί να τύχουν της ενίσχυσης και ότι η ενίσχυση 
καταβάλλεται όταν το σύνολο της παραγωγής νωπών 
σταφυλιών που παράγτται στις εκτάσεις, για τις οποίες έχει 
ζητηθεί η ενίσχυση, έχουν αποξηρανθεί και προορίζονται για 
την παραγωγή σταφίδας·

(4| οτι η εκτροπή, έστω και μερική, των νωπων σταφυλιών. πριν 
uno την αποξήρανση, προς άλλους προορισμούς θα πρέπει 
να αποκλειστεί ότι ο προορισμός του προϊόντος μπορεί να 
εξασφαλιστεί μέσω μιας σύμβασης, η οποία θα ασνάπτεται 
υπαξυ του παραγωγού και του μεταποιητη. με σκοπό να 
-ροωθηθουν σε κάποιο προορισμό, και που Οα αφορά τις 
ιι.παοιις για τις οποίες θα ζητηθεί η ενίσχυση οτι η διαχεί-

Ι'Ι Κ  L 2·»' "Κ  : ΐ I I  |9«6 n ’V 
I·*) u  L ΐυ'ι ιπκ n i l  Ι«ν-  ο I 
ι ί  t í  L 2 'Γ  ιτκ 21 I I Ι99&. o I 

i -".(ill Ιην 26 0 1999 n SO

,Μΐΐη και a ελεγχιν. του συστήματος αυτοί 4Γ0|>ο.ν 
παρανουν αποτίλιοματιι ui τη δημιουργία »ας ηλικτ. 
νίκης βάσης δεδοιιενων «,αι ιιι ¡τη ιΐυυιιετοχτ ΐω ■ >'ινσ· 
στων παραγωγών στη συναψη,Αίιι τη διιιχιιρ» η τ-λ fiu i 
ατών για λογαριασμό ίων υελων τουκ

(5) ότι. επιπλέον, προκειυένου να επιτευχθεί ο a n ca o iu r  
’ βαθμός εξειδίκευσης και να αποφευχθούν οι ι α_α χρήστίκ

ενίσχυση πρέπει να παρέχεται στις εκτάσεις πι υ έχουν π. 
των κατάλληλων καλλιεργητικών φροντίδων· >Τ| ο ν.ιθί 
σμός μιας ελάχιστης απόδοσης η οποία πρεπ ι. να τπ.|>ο 
και λαμβάνει υπόψη τα χαρακτηριστικά καθι ποικιλίας, 
την επιφύλαξη, ωστόσο, των εξαιρέσεων που έ _ουν σχιση 
εξαιρετικές περιστάσεις οι οποίες μπορούν ι· ι ετ ηρεαο 
τις αποδόσεις, ανεξάρτητα απο τις φροντίδες ιου παρειχ 
παραγωγός, μπορεί να εξασφαλίσει την τήρηο ι της εν \ι 
απαίτησης·

(6) ότι πρέπει, προκειμένου να προσαρμοστεί πο >οτκά η * 
αφορά στη ζήτηση, να εξαρτηθει η πληρωμή της επσχυ 
από την παραγωγή ενός προιοπος που αντί .τοκοίνπαι 
ελάχιστα χαρακτηριστικά ποιότητας- ότι. για το rnrj; 
σμένο προϊόν, πρέπει για λόγους απλουστευσι ς νιι λη-pC 
υπόψη ως ελάχιστα χαρακτηριστικά και ως εππ ρεπού, 
ανοχές οι συνιστώμενες προδιαγραφές ΕΟΚ/ )Η1 απο 
ομάδα εργασίας τυποποίησης των αλλοιώσΐι t v  η-οφι 
και βελτίωσης της ποιότητας της Οικονομά ής Enrjc 
για την Ευρώπη των Ηνωμένων Εθνών- οτι. π -ακίιμπον 
επιτευχθεί η παραγωγή ενός προιοπος ποιοτη ας. πριπε 
απαιτηθεί από τους παραγωγούς και τους μετ .ποιητές. ■ 
τού εγγραφούν στη βάση δεδομένων, va i κιθποιο  
κατάλληλη υποδομή, η οποία θα τους επιτρ ψει να πι 
γουν, αντιστοίχως. μια πρώτη υλη και ενα τέλι cu τρουιν 
επιδιωκόμενης ποιότητας· ότι πρέππ. με σκι το εη δκ 
λαξη της ποιότητας της πρώτης ύλης, καθώς ι a. ιον ι V 
του προορισμού της. να προβλεφθεί η unoxj έως η γ a 
παραγωγό να παραδίδει ανεπεξέργαστες σταφί· ες στον ς 
ποιητή, πριν από μια συγκεκριμένη πρόθεση ιο·

(7) ότι πρέπει να ληφθούν μέτρα .¿στε οι έλεγχο που -ρα 
τοποιούνται από τα κράτη μέλη να αφορούν ιντ ποσ
τών αιτήσεων εγγραφής στη βάση δεδομένων. ·ι»ν πλη> 
ριών που περιέχονται στις συυβάσεις καθώς και των- . 
σεων ενίσχυσης, ώστε να ιπιβάλλονται »jp to n c  
παρατυπίες· ότι, για να καταστεί αποτε. εσμαπκα 
σύστημα ελέγχου, πρέπει να αοορά τις τκτάσι ις που >π 
λούν αντικείμενο καλλιέργειας, αφενός, και ις τοο>γ 
πού συγκομίζονται και παραδιδονται βάσπ Των ι \  
συμβάσεων, αφετέρου-

(8) άτι, όσον αφορά τη ουσταση της ηλεκτρονική . βάσης ί 
μένων. πρέπει να παρασχεθεί προθεσμία τριών m .v  η c 
ολοκλήρωσή της- ότι. προκχιμινου να ττιτρα: τι ο ιον ι 
της παραγωγής και της αεταποιηοης νιι προ< aoupuni 
νέες απαιτήσεις, πρέπει \α  θεσπιστούν ορισμέ ο |.πα('* 
μέτρα·



ης διάταξης tou κανονισμού (ΕΟΚ) αριθ. 291 1/9U της 
Επιτιΐοπής. της 9ης Οκτωβρίου 1990, περί των λεπτομε- 
ροών Εφαρμογής για τη χορήγηση ενίσχυσης για την 
καλλιέργπα ορισμένων ποικιλιών σταφυλιών που προορίζο
νται για αποξήρανσή (’). όπως τροποποιήθηκε τελευταία απο 
τον κανονισμό ΈΚ) αριθ 261 4/9 5 (;). ναι τον kovoviouo 
ιLOK) apiil 2 U * 'S 4  της Επιτροπής. της 11ης Ιουλίου 
I9S4. για τις σταωιδες -ου  δύνανται να τύχουν ενίσχυσης 
ιπηι -αρανωγη ι'Ι. όπως τροποποιήθηκε τελευταία από τον 
uivov.auo ·ΕΚι .ι,ιιθ 2 5 50 /9S  ('). προσαρμόζοντας 
ουΝΛ,ιονγικ τις ιν νονω Λιαταξπς |1άσπ της αποκτηθειοας 
πείρος οτι nprnr·.. votc συνεππα να κπταργηθουν οι κανο- 
νιομοι αυτοί-

ιΐϋ) οτι τα unpa που προβλέπονται στον παρόντα κανονισμό 
είναι σύυφωνα με ττ) γνώμη της επιτροπής διαχείρισης μετά- 

. ποιημένων προϊόντων με |1άση τα οπωροκηπευτικά.

ΕΞΕΛΩΣΕ ΤΟΝ ΠΑΡΟΝΤΑ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟ:

Άρθρο I

I. Κατά την έννοια του παρόντος κανονισμού:

α) ως 'ειδικευμένα αμπελοτεμάχια· νοούνται οι ειδικευμένες εκτά
σεις που είναι φυτευμένες με αμπέλους των ποικιλιών σουλτανί
νας. μαύρων σταφυλιών Κόρινθου (κορινθιακής) και Moscatel, 
των οποίων το σύνολο της συγκομιζόμενης παραγωγής νωπών 
σταφυλιών αποΣηραίνεται με σκοπό τη μεταποίηση σε προϊόντα 
του κωδικού ΣΟ ex 0 8 0 6  20-

(1) ως «οργανώσεις παραγωγών· νοούνται εκείνες που σναφερονται 
στα άρθρα I 1 και I 1 του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 2 2 0 0 /9 6 . ή οι 
ομάδες που έχουν προαναγνωρισθεί δυνάμει του άρθρου 14 
του εν λόγω κανονισμού· οι εν λόγω οργανώσεις υπρκαθιστούν 
τα μέλη τους για όλες τις πράξης διαχείρισης του συστήματος 
χορήγησης της ενίσχυσης για την καλλιέργεια σταφυλιών που 
προορίζονται για παραγωγή σταφίδων·

γ) ως «μεμονωμένοι παραγωγοί· νοούνται οι παραγωγοί που δεν 
ανήκουν σε καμία οργάνωση παραγωγών για την παραγωγή 
τους σταφυλιών που προορίζονται για την παραγωγή σταφίδων-

δ) ως ·μετπποιητής· νοείται κάθε επιχείρηση μεταποίησης που 
παρασκευάζει προϊόντα που υπάγονται στον κωδικό που αναφέ- 
ρεται στο στοιχείο α), η οποία διαθέτει τις ενδεδειγμένες εγκα
ταστάσεις για την αποθήκευση και για τη μεταποίηση του 
οποξηρανθεντος στην εκμετάλλευση προϊόντος (ανεπεξέργαστη 
σταφίδα)·

ε) ως ·συμ|ίασεις·, νοούνται οι συμβάσεις μεταποίησης, οι οποίες 
δεσμεύουν, αφενός, τους μεμονωμένούς παραγωγούς ή εις 
οργανώσεις παραγωγών και. αφετέρου, τους μεταποιητές.

Άρθρο 2

1. Η μενιστη εγγυημένη κοινοτική έκταση που αναφέρεται στο 
άρθρο 7 παράγραφος 2 του κανονισμού (ΕΚ) apt9. 2 2 0 1 /96  
καθορίζεται σε 51 0 0 0  εκτάρια.

2. Η περίοδος εμπορίας που αναφέρεται στο άρθρο I παράγρα
φος 1 του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 2 2 0 1 /9 6  καθορίζεται για τις 
σταφίδες uno την 1 η Σεπτεμβρίου έως τις 31 Αυγούστου.

3. Για το σκοπό της διαχείρισης του συστήματος ενίσχυσης, 
καθιερώνεται μια αλφαριθμητική ηλεκτρονική βάση, η οποία καλεί
ται ·βάοη δεδομένων·, και περιλαμβάνει τα στοιχεία που εμφαίνο-

(') It  I  ιης 
19 £Ε L 268 της 
Π  EE I  21« της 
¡‘I EE L 22Χ της

I0.IU.I99O. ο 15 
10 1 I 1 9 0 S. ο 1 
16 8 1 984. a. I 
1 7 8 1 988. ο. 9

αλφαριθμητικής αναγνώρισης των αμπελοτευαχίων ε νιιι αυτό “ ι··. 
έχει ληφθεί υπόψη για το ολοκληρωμένο ούςπημα π. ·υ ε.νετφέρπαι 
στο άρθρο 4 του κανονισμού ίΕΟΚ) αριθ. 1308/92 τοι Συα|1<υ- 
λίου (’). συμπληρωμένο, εφόσον παρίσταται αναγκτ- κισα τρόπο 
ώστε να καλύπτονται οι ααπελουργικες εκτάσεις, τις οποίες αφορά 
το παρόν σύστημα ενίσχυσης.

4. Η χαρτογραφικη βάση αναφοράς που αναφέρε αι ιτο  αρθ(·ο 
4 παράγραφος 4 του κανονισμού ιΕΟΚ) ,ίιριθ. ;9 2/3<· ιου
Συμβουλίου Π  περιλααβάνει πς αυπιλουρνικες κεααιις ί ; 
οποίες αφόρα το παρόν ουστΊΐα ενί<τχι«ίης

Αρθρο i
/

1. Η ενίσχυση για την καλλιέργεια σταφυλιών χθ( γ\·ε> τειι /ια α
ειδικευμένα αμπελοτεμαχια:

α) που έχουν εγγράφει στη βάση δεδομένων·

β) που έχουν καλλιεργηθεί και συγκομιοθεί πλήιος και τιιν 
οποίων η αποξηραμένη παραγωγή (ονετ.εΕέργαε εες σταφίδες) 
έχει παραδοθεί σε μεταποιητή στο πλαίσιο ούμ Ιοσης

γ) οι οποίες έχουν ελάχιστη απόδοση τουλάχιστι ν ίση ιιε ιις 
ακόλουθες ποσότητες:
— 1 000  χιλιόγραμμα ανεπεξέργαστης σταφίδας y a  τη σουλ

τανίνα

— 2 ί 00 χιλιόγραμμα ανεπεξέργαστης σταφίδας ρα εην κοριν
θιακή,

— 520 χιλιόγραμμα ανεπτΕτργαστης σταφίδας γι ι εν. σταφίδες 
της ποικιλίας ·moscatel-·

δ) των οποίων η παραγωγή νωπών σταφυλιών και α· ετεςέργαστι ιν 
σταφίδων έχει υποστεί διαλογή σύμφωνα με τις θνκες διάτα
ξης που αναφέρονται στην παράγραφο 4-

ε) των οποίων η παραγωγή ανεπεξέργαστων σταφίδ ιν (ινταποκμι- 
νεται στις ελάχιστες απαιτήσεις που καθο ιίζονται σ ο 
παράρτημα 1.

2. .  Ισχύουν οι ακόλουθες παρεκκλίσεις στην απα τηοη για την
ελάχιστη απόδοση:
— για τους αμπελώνες της ποικιλίας σουλτανίνας, σε τερίττωοη 

που έχουν πληγεί από φυλλοξήρα. η ελάχιστη απόδοση nuu 
απαιτείται είναι ίση με 1 900 χιλιόγραμιια α -επεξεργαστής 
σταφίδας κστά τις πέντε περιόδους εμπορίας πς ι έποντοι της 
έναρξης της εφαρμογής του παρόντος κανόνια ιού.

— για τους αμπελώνες της ποικιλίας movratcl. σε : εμίττικη mu 
έχουν πληγεί από ίωση, η ελάχιστη οποδοση : ου απα.τεποι 
είναι ίση με 300 χιλιόγραυυα ανεπεξέργαστης ο οφιδας. κιε σ 
τις πέντε περιόδους εμπορίας που έπονται τηι ινορξης της 
εφαρμογής του παρόντος κανονισμού.

— για τους αμπελώνες που έχουν αναφυτευτεί πριν απέ ληοτη>ο 
από πέντε έτη. τα κράτη μέλη μπορούν vu καθ ιρίοουν μειω
μένη ελάχιστη απόδοση και ενημερώνουν σχετικά Γην Επιτροπή

— για τα αμπελσεεμάχια που υπέστησαν ζημιές απο φυσική 
κετεαστροφές. τα κράτη μέλη μπώνουν τις ποσότ ρες non ανυ 
φέρονται στην παράγραφο 1 στοιχείο γ) κατά τε ποοοστο τηι 
ζημίας που πιστοποιήθηκε από τους οργανισμοί ς ασφάλισης 
στην περίπτωση ζημιών που δεν καλύπτονται ατό τους opvj 
νπσμούς ασφάλισης, τα κράτη μέλη καθορίζουν τι -o  tocto τη', 
μείωσης της ελάχιστης απόδοσης για τις πληγείο ς περιφερι ι 
και ενημερώνουν σχετικά την Επιτροπή.

(’) EE L 151 της 5 1 2.1 99 2. ο 1 
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— για τις βιολογικές καλλιέργειες του συμμορφώνονται μ* την 
κοινοτική νοαοθεσια. τα κράτη μέλη δυνανται να καθορίσουν 
απωαενη ελάχιστη αποδοση και ενημερώνουν σχετικά την Ετι- 
τροττη.

\ IΙιΐιικιιιΐΓίου να τροσδιορισθο εαν τηρπται η ελάχιστη πτό· 
,Ίουη. οι.κ,ΐ'Λίται αυτή με τη υεση ατούυυη κάθε εκμετάλλευσης. 
Η ο  \ι>νω αεση αποδοση καΐ'οριζεται ανα τοικιλια. λαυβανοντας 
..-„ι,·η :·.ς *(ΐί«κκλιοπς του αναφέρονται στην παράγραφο 2 βάσει 
της -οιίοτητας :uv .Tvr-rSrmαστών σταφίδων του ποραδοθηκε ατο 
την ιν \σνω ικιιεταλλι'οοη ιΓ,η στους) υΓτατοιητή(-τς) η στην 
.ΐ|ΐνσνωιΐη -ιιμανωνων Οι -σοοτητες του συορουν τα uroponi- 
μιιτα της διαλογής δεν λαμβανονται υπόψη.

4. Γα κράτη υελη υιοθετούν εθνικές διάταξης oc ο.τι αφόρα τη 
διαλονη του νώτου τροιοντος. τριν την αποξήρανσή. του καθορί
ζουν η α  υεγιστο τοσοστό απόρριψης. το οτοιο δεν υπερβαίνει, 
τλην θεουηνιας. το 10 % της συγκομιδής. Τα κράτη μέλη καθορί- 
ςσυν για το αποξηραυενο τροιον ενα ελάχιστο τοσοστό απόρριψης 
και ορίζουν τς λιπτουερειες ελέγχου του προορισμού του αποξη
ραμένου -μοιόντος του εχει απορριφΟεί.

Αρθρο 4

1. Τα κράτη μέλη εγγράφουν μετά από αίτηση τους στη βάση 
δεδομένων τους μεμονωμένους παραγωγούς, τις οργανώσεις 
ταραγωγων και τους μεταποιητές. που πληρούν τους τεχνικούς 
όρους για τη συμμετοχή στο καθεστώς ενίσχυσης. Οι οροί αυτοί 
αφορούν ιδίως τις συνθήκες αποξήρανσής, αποθήκευσης και μετα
ποίησης του πρέπει να διασφαλίζουν την παραγωγή ενός τελικού 
προϊόντος που έχει την ενδεδειγμένη φυσική και υγειονομική 
ποιότητα σύμφωνα προς την οδηγία 9 3/4 3/ΕΟΚ του Συμβου
λίου (:)·

Για κάθε ουμμετέχοντα στο καθεστώς, χορηγούν έναι αριθμό ενδε
χομένως σύμφωνα με τις ίδιες αρχές που ισχύουν για το ολοκληρω
μένο σύστημα

2. Οι αιτήσεις εγγραφής που αναφέρονται στην παράγραφο 1 
υποβάλλονται το αργότερο ένα μήνα πριν από την έναρξη της 
περιόδου ευπορίας Kat οπωσδήποτε πριν από την υπογραφή των 
υυμβάσεων σύμφωνα με το άρθρο 5.

Οι ενδιαφερόμενοι ανακοινώνουν στην αίτησή τους, όσον αφόρα; 

α) τους υεμονωμένους παραγωγούς και τις οργανώσεις
ταραγωνων:
— τη συνολική έκταση, εκφραζόμενη σε εκτάρια με δύο δεκα

δικούς. του αμπελώνα του είναι φυτεμένος με τις ποικιλίες 
-ου  αναφέρονται στο άρθρο 7 παράγραφος 1 του κανονι
σμού (ΕΚ! αριθ. 2 2 0 1 /9 6 . κατανεμημένη κατά αμπελοτεμά
χιο. προσδιορίζοντας την ημερομηνία αναφύτευσης και κατα 
-οικιλία και. στην περίπτωση των ποικιλιών σουλτανίνας και 
m oscatel, κατά κατηγορία, παραθέτοντας, για κάθε αμπελο
τεμάχιο, τα στοιχεία που θα επιτρέψουν τον εντοπισμό του 
η κοι την οριοθέτησή του.

— την ειδικευμένη έκταση κατανεμημένη κατα αμπελοτεμάχιο 
και κατα ποικιλία, που προορίζεται για την παραγωγή στα
φίδων χρησιμοποιώντας τις ίδιες αναφορές με εκείνες της 
-ρωτης περίπτωσης.

— την πρόβλεψη της συγκομιδής ανεπεξέργαστης σταφίδας.

— τη διαθέσιμη υποδομή που δυναται να διασφάλιση την 
αποξήρανση των σταφυλιών στην εκμετάλλευση, υπό τις 
ενδεδειγμένες τεχνικές και υγειονομικές συνθήκες.

— στην περίπτωση οργανώσεων παραγωγών που αναλαμβάνουν 
την υποθήκευση σύμφωνα υε το άρθρο S παράγραφος 1 
■ευπη περίπτωση, τις απτές αποδηξης ύπαρξης της απα-

Π 6Ε L I ”  ιης 19 ? 1991. ο 1

ραίτητης υποδομής γ-ια τη διασφάλιση της αποθήκευσης 
των ανεπεξέργαστων σταφίδων σε στοιβαζό( ενα τλιιστικα 
κιβώτια, υτο τις ενδεδειγμένες τεχνικές και υγειονομικές 
συνθήκες-

β) τους υεταποιητες:

— τη μέση ποσότητα της ανορασθηοας τρωτής υλτς κιιι mu 
-αραχθεντος τελικού -ρυιοντος κατα τα τρία τιλυταια ε η  
η απο την ημερομηνία εγκατάστασης τους, παραθέτοντας 
σχετικά τιμολσνια τα στοιχεία, uro. μορφή ιπτων αποδιι- 
ξτων. του αφορούν· τη διαθέαιιιη υποδομή π··υ δυναται -α 
διασφαλίσει την υλοποίηση Των εργασιών απ κ'ήνευοης ·ιε 
στοιβαζομενα κιβώτια και τη ¡ιετατοιηοη uni -ις ενδεδειγ- 
σάκες τεχνικές και υγειονομικές συνθήκες.

— τη δέσμευση να υποβάλλονται στους ελέγχι υς του απαι
τούνται για την εφαρμογή του συστηματι ς χορήγησης 
ενισχύσεων.

— τη δέσμευση να μεταποιούν την αγοραζόμενη _τμώιη-υλη_ο,ε
τελικά προϊόντα σύμφωνη με τα ελάχιστα χ ιραι.τηριστιι.α 
του αναφέρονται στο παοαοτιίιιαΤΓ' * --------

— τη δέσμευση να τηρούν καθημερινά λεπτομ ρή λογιστική 
αποθήκης σχετικά με τη διακίνηση:

ι) των πρώτων υλών του αγοράζονται βάεα συυβάαειο 
και εκτός σύμβασης. πα|>α3έτοντας τα στςιχεία τον 
πωλητών

ίί) των τελικών προϊόντων που τωλούνται. παραθειοντο 
τα στοιχεία των αγοραστών- 

ίίί) των ποσοτήτων ανεπεξέργαστης σταφίδ ις που είνς 
αποθηκευμένη·

ίν) των ποσοτήτων των απορριμμάτων διαλι γης σύμφω·· 
με τις εθνικές διατάξεις, καθώς και την απόδειξη το 
προορισμού τους.

3. Τα κράτη μέλη δύνανται:

— να θεσπίζουν συμπληρωματικές απαιτήσεις για να δη·κολύνοι 
τη διεξαγωγή των ελέγχων.

— να περιορίζουν την εφαρμονή της παραγράφου στους νέοι 
παραγωγούς και σε εκείνους που θέλουν να δηλι σοιν μι τάβ
λες σε σχέση με την τελευταία ανακοίνωσή τουι σύμφωνα , 
την παράγραφο 2 δεύτερο εδάφιο.

Αρθρο 5

1. Οι σύμβασης υπογράφονται μεταξύ των μςμονωμέν 
παραγωγών ή των οργανώσεων παραγωγών και τω< απαποιητ 
που είναι εγγεγραμμένοι στη βάση δεδομένων.

Οι συμβάσεις συνάπτονται για ολόκληρη την περίοδι εμπορίας, 
αργότερο την |η  Αυγούστου. που προηγείται της σ;ετιι.ής περ 
δου., και περιλαμβάνουν:

— την ένδειξη της βάσης δεδομένων των συμβαλλι μεν αν μερ

— την ένδειξη των εκτάσεων τις οποίες αφορούν. > ι-σ.τμημέν 
κατά αμπελστεμάχιο και ποικιλία, χρησιμοποιώ τας τις ιέ 
αναφορές με εκείνες που έχουν χρησιμοποι |9εί για 
εγγραφή στη βάση δεδομένων· οι εν λογω εκτάο ις δεν δύν 
ται να είναι διαφορετικές ή μεγαλύτερες από ne εκτάοεις 
ανακοινώθηκαν σύμφωνα μι το άρθρο 4 παράγι αφ<< 2 σ 
χείο α) πρώτη περίπτωση- δυνανται, αντιθέτως, να ηντ ι μικρ< 
ρες.

— την εκτίμηση της ποσότητας του αποξηραμέν ιι· προϊόν 
(ανεπεξέργαστη σταφίδα) του προκπται να ληφ'ε- με ενδ 
της προβλεπόμενης μέσης ατοδοοης των αμπέλι π ψιχίων 
ανήκουν στην ίδια ποικιλία και. στην -εριττωση εης σουλτ 
νας και της»Μ ο$«τίΙ. στην ίδια κατηγορία.



αναλονα u£ την ποικιλία ή/και την ποιότητα· τη οεσμευση 
καταβολής της τιμής με τραπεζικό ή ταχυδρομικό έμβασμα

— την υποχρέωση του μεμονωμένου παραγωγού η της οργάνωσης 
•αραγωγών να παραδώσει στον ιιπαποιητή. σε στοιβαζόιίΓνα 
•Χαστινα κιβώτια, αμέσως μετά την αποξήρανσή. το σύνολο της 
ιΊα κιΐμ.οι'ιιοιΚ ναι αποςηρανί'είοας ποσότητας που ταρηχΟη 
ιπις ινταοεις :·ς οποίες αφορά η σύμβαση, με την επιφύλαξη 
Των -οποτητων του "οιοτικού παρακρατήματος και των. απορ- 
ριμυατυο διαλογής εντούτοις, οι συμβάσεις που συνατπονται 
ΙΙΓ ορνί'Λωοιις "αριινωνων »Ίυνμνται να προβλέπουν την αποθή
κευσή του .ι-οξηραιιενην “ροιοντος απο την οργάνωση 
παικινωνων σε στοι|ΐμςουενα πλαστικά κιβώτια και την παρά-, 
δόση του στον μεταποιητη σταδιακά. κατά τη διάρκεια της 
περιόδου ευπορίας. Η οργάνωση παραγωγών αναλαμβάνει την 
υποχρέωση να διασφαλίσει επαρκείς όρους αποθήκευσης. οι 
οποίοι θα εξασφαλίζουν τη διατηρηση της ποιότητας του 
αποξηραμένου Π|Ηΐιθ'Τθς.

— την υποχρέωση του μεταποιητη να παραλάβει και να αποθηκεύ- 
σει οε στοιβαζόμενα πλασπκα κιβώτια υπο τις κατάλληλες 
συνθήκες, την παραδοΟείσα ανεπεξέργαστη σταφίδα, που τηρεί 
τα ελάχιστα ποιοτικά χαρακτηριστικά πού αναφέρονται στο 
παράρτημα I.

'— τις προβλεπομενες αποζημίωσης σε περίπτωση μη τήρησης, 
από τους συμβαλλόμενους των συμβατικών υποχρεώσεων 
κυρίως σε ό.ττ αφορά την τήρηση της τιμής και την υποχρέωση 
παράδοσης και παραλαβής του συνόλου των ποσοτήτων που 
παρήχΟησαν στα αμπελοτεμάχια που διέπονται από τη 
σύμβαση.

2. Οι σνμβάσης μπορούν να περιέχουν ρήτρα ανα3εώρησης της 
τιμής που αναφέρεται στην παράγραφο I τέταρτη περίπτωση, η 
οποία πραγματοποιείται άπαξ ή σε περισσότερες φορές πριν την 
παράδοση του προϊόντος και το αργότερο στις 30 Νοεμβρίου. Η 
αναθεώρηση πρέπει να βασίζεται σε ανπκπμενικά στοιχεία, και 
ιδίως στην εξέλιξη της παγκόσμιας τιμής, καθώς KOt στην ποσότητα 
και ποιότητα του παραγόμενου προϊόντος· σε περίπτωση διαφω
νίας. ισχύπ η εγγεγραμμένη στη σύμβαση τιμή.

3. Οι μεταποιητές διαβιβάζουν αντίγραφο της σύμβασης στην 
αρμόδια εθνική αρχή εντός 10 εργάσιμων ημερών από τη σύναψή 
της και φυλάσσουν την απόδειξη της εν λόγω αποστολής.

έ. Εφοσον μια οργάνωση ασκεί και αεταποιηπκές δοαστποιστη-. 
τες, π w u|Îaop που αφορΐΓτην παραγωγή των μελών τής θεωρείται 
ότι ί-γει συναφθει μετά τη διαβίβαση στην αοιιόδια αργή, εντός της 
πρηθεοιιισκ που αναφερ-παι στην πσοάγρσφο 1 δεύτεοοεδα φ ιο .- 
των στοιγειων που περιλαμβάνονται στην εν λάνω παράγραφο

ί. Τα κράτη μέλη χορηγούν αριθμό αναγνώρισης σε κάθε 
σύμβαση, θεσπίζουν συμπληρωματικές διατάξεις σχετικά με τις 
σΰΰβασεΓς. ιδίως όσον αφορά τις κυρώσης σε περίπτωση μη 
τηρησης της συιιφωνηΰείσας τιμής και μη διαβίβασης των συμβά
σεων σύμφωνα με τις παραγράφους 3 και 4.

Αρθρο 6 I.

I . Ολες οι ποσότητες ανεπεξέργαστης σταφίδας που αποξηράν- 
θηκαν στην εκμετάλλευση, πρετει να έχουν παραδοθεί το αργότερο 
στις 30 Νοεμβρίου του έτους ·αραγωγης τους, στον μπαποιητή ή. 
αναλογα υε την περίπτωση, την οργάνωση παραγωγών που διασφα
λίζει. σύμφωνα με τη σύμβαση, την αποθήκευση.

OTO ΠλαίΟΐΟ μιας συμρασης. ".pvnu vu ι:.\(|μυνν uv. u\u^ui.» 
απαιτήσης~που καθορίζονται στο παραρτημα I.

Ο έλεγχος της τηρησης των απαιτήσεων αυτών πρι γυατοπικειται 
βάσει αντιπροσωπευτικών δεινματων του συνόλου τη "αστιδας. α 
οποία έχουν ληψΟει από τον μεταποιητη. στ συμ κ·ινα ur ;.»· 
παραγωγό ή την οργάνωση πα|ΐαγωγων Γα δειγμαι ι  ε.,πάςοκται 
κατ' αντιπαράθεση από τα δύο υερη και τα αποτελέσ) ατα καταγρά- 
φοκται. Προς τον σκοπο αυτό ω< .παρτίδα· νσιιται ι ) σύνολο των 
κιβωτίων που παρουσιάζονται συγχρόνων απο τον ιδι ι -ι ραγωγο η 
την ίδια οργάνωση, παρανωνων -ροκεοΗτοο >α ανι λ ηχ-θοι·»· ιι: ο 
τον ιιεταποιητή. Το περιεχουινο καί'τ παρτίδας Π| ε"ε .·« ιιναι 
ομοιογενές και να περιλαμβάνει μονον ανεπεξεργα αες ιπιιφίδ.ς 
της ίδιας προέλευσης και της ίδιας/ποικιλίας.

/
3. Ο μεταποιητης καθορίζει, με τη αυμψωντ γκωαη του 
παραγωγού, τον τόπο και το ,ιυθμό των παραδοο ων

4. Κατά την παραλαβή μιας παρτίδας, εκδίδπαι -τσιοποιητιι ο 
παράδοσης, στο οποίο διευκρινίζονται τα ακόλουθ ι:

— η ημερομηνία και η ώρα της έναρξης της εχψ 3|ΐΤωοην.

— ο αριθμός της σύμβασης την οποία αφορά η τιιριίδα.

—  το μηκτό και το καθαρό βάρος της παρτίδας.

—  η καταλληλότητα της παρτίδας με βάση τις ι ροβλεπομενε 
ελάχιστες απαίτησης.

Το πιστοποιητικό παράδοσης εκδίδεται σε τρία αντίγι αφο. Υπογρέ 
φεται από τον μπαποιητή και από τον ιιεμονωμένι παραγωγό 
την οργάνωση παραγωγών. Κάθε πιστοποιητικό ριρπ ιιριθμ 
αναγνώρισης.

Ο μπαποιητής καε ο μεμονωιιένος παραγωγός η η οργανωσ 
παραγωγών φυλάσσουν, ο καθένας, ένα αντίγραφο το ι πι ποτοιη- 
κού παράδοσης. Ένα αντίγραφο διαβιβάζπαι. ενττ; π >ο0ι ομκ 
δύο εργάσιμων ημερών, από τον μπαποιητή στο κρά ος εέλος. γ 
τη διεξαγωγή των ελέγχων.

Άρθρο /'

1. Οι αιτήσης χορήγησης ενίσχυσης υποβαλλοκεοι από το 
μεμονωμένους παραγωγούς ή τις οργανώσεις παραγι γώι μπα τ 
παράδοση των ανεπεξέργαστων σταφίδων στον μπα ιοιητή και 
αργότερο μέχρι τις 31 Δεχεμβρίου του έτους πτ ραγωγής τ 
σταφυλιών.

2. Η αίτηση για την χορήγηση ενίσχυσης περιλα ιβά'τι ιουί 
χιστον πς ακόλουθες ενδείξεις:

— τον (τους) αριθμςή-ους) της βάσης δεδομένων κι ι re (ται ε 
κευμένο(-α) αμπελοτεμάχιο(·α) το (τα) οποίο(-α) ιη>θ|>ά(-ι·υν 
αίτηση ενίσχυσης, με τις ίδιες αναφορές με εκείν ς που uva 
póvrat στο άρθρο 4 παοάγροφος 2 στοιχι ο α) τρι 
περίπτωση.

— τον (τους) αριθμό(-ους) της (των) σύμβσσης(·εων η ιντίνρι 
της (τους).

— τον (τους) αριθμό(-ους) του (των) πιστοποιηττκ ιι·(· ον) nc 
δόσης ή αντίγραφό του (τους).

— την παραχθείσα ποσότητα ανεπεξέργαστων σταιίδων κι» 
απόδοση ανά εκτάριο.

— δήλωση ό π  ολόκληρη η παραχθείσο ποσότητα ο αφυλιων 
εκτάσης για τις οποίες ζητείται η ενίσχυση. εχτ ατοξη,κ. 
και παραδοθεί στον (στους) μπαποιητη(ες). σε ην πιφ.ιί 
των απορριμμάτων διαλογής.



>. η ΐΛίσ^υση ναηψοΛΛοαι μυτα τη οΐίζαγωγη \ων ζΛτγχων
που αναφερονται στο άρθρο 3. και τα αργότερο στις )1 Μαιου του 
¿τους του έτεται του ¿τους συνκοωδής των σταφίδων

Εντούτοις. προκαταβολή ίση με το Ό  % της ενίσχυσης καταβάλλε
ται στις οργανώσεις "αρανωγων υετα την επαλήθευσή Των δικαιο- 
Χονητικων *ι>υ αναφερονται στην πηράνραψο 2. και το αργότερο 
στις Η ίιΐΌκιΐιΐιου *·».· έτους -ου  ετται του έτους συγκομιδής 
Των σταφίδων

Οι οργανώσεις ■,ΤΛίεε.ινων ,ιιτΓ.|ίι|ίαςοςν εξ ολοκλήρου την προκα
ταβολή και το . “ολο1 “ο *·ΐς ι\·ι'\υσης στα υελη τους σε 15 
ήμερες απο την είσπραξη Γο κράτη υελη ελέγχουν την τηρηση της 
προθεσμίας αυτής και εφαρμόζουν κυρώσεις σε περίπτωση 
κατάχρησης.

Αρθρο X

I . Με την επιφυλαΕη των διατάξεων του τίτλου VI του κανονι
σμού (ΕΚ) αριθ. 2 200 /96 . τα κράτη μέλη διεξάγουν διοικητικούς 
ελέγχους και επιτόπου ελέγχους που εξασφαλίζουν με αποτελεσμα
τικό τροπι κατα ποσον έχου'· τηρηθεί οι διατάξεις του παρόντος 
κανονισμού.

Πραγματοποιούν κυρίως:

I . I . διοικητικούς ελέγχους επι 100  % των ετνακοινώσεων. των 
συμβάσεων και των αιτήσεων ενίσχυσης. Οι εν λόγω έλεγχοι 
αφορούν τόσο τα στοιχεία αναγνώρισης του αιτούντα καθώς 
και τα χαρακτηριστικά των αμπελοτεμαχίων. Συνίστανταε σε 
χιαστι ελέγχους με μέσα πληροφορικής, αφενός, με τις 
δηλώσεις του αμπελουργικού τομέα και με αυτές των άλλων 
τομέων που τυγχάνουν ενίσχυσης για τις εκτάσεις και. αφετέ
ρου. με τις δηλώσεις του ίδιου αιτούντα κατά τη διάρκεια των 
προηγουμένων ετών.

1.2. Επιτόπου ελέγχους, κάθε έτος, με δειγματοληψία:

α) των πληροφοριών που περιέχονται στη βάση δεδομένων, 
και αφορούν τουλάχιστον.

ι) δείγμα ίσο με το > % των ανακοινώσεων και τουλάχι
στον ισο με το 5 9ί> εκτάσεων που έχουν ατεοτελέσετ το 
αντικείμενο ανακοίνωσης σύμφωνα με το άρθρο 4 
παράγραφος 2 στοιχείο α) πρώτη περίπτωση· το δείγμα 
καθορίζεται με βάση εττοιχεία αντιπροσωπενηκότητας 
και ανάλυσης των κινδύνων στην οποία λαμβάνονται 
υποψη:

— τα αποτελέσματα της διασταύρωσης των παρα- 
σχεθέντων στοιχείων από τους παραγωγούς ή τις 
οργανώσεις παραγωγών, με τα στοιχεία του αμπε
λουργικού μητρώου και τις πληροφορίες που 
έχουν συγκεντρωθεί κατά την υλοποίηση προγραμ
μάτων για την καταπολέμηση της φυλλοξήρας·

— οι εκτάσεις τις οποίες αφορούν οι ανακοίνωσης και 
η γεωγραφική κατανομή τους·

— σε περίπτωση εφαρμογής του άρθρου 4 παράγρα
φος ) δεύτερη περίπτωση, οι νέοι παραγωγοί και 
εκείνοι που ανακοινώνουν μεταβολές·

ιι) σε δείγμα ίσο με το 5 % των ανακοινωθπσών 
ποσοτήτων σύμφωνα με το άρθρο 4 παράγραφος 2 
στοιχείο β) πρώτη περίπτωση- το δείγμα καθορίζεται 
λαμβάνοντας υπουη  πς δηλωθείσες από κάθε μετά· 
ποιητή δυνατότητες αποθήκευσης και μεταποίησης και 
αφορά τουλάχιστον μια μονάδά μεταποίησης για κάθε 
ποικιλία.

Ο έλεγχος αφορά, μεταξύ άλλων, τη συμφ<.νια τοι η·.· 
κού προϊόντος προς τα ελάχιστα χαρακτηριε πκά που ανε- 
φέρονται στο παράρτημα ΙΙ·

β) της τήρησης των υποχρεώσεων που anopf έουν απο τις 
συμβάσεις οι ελτγχοι αυτοί διεξάγονται σε δείγμα ισο .ιε 
tu i  ’έ των συμβάσεων και τουλάχιστον ισο ιε τ > ί mv 
εκτάσεων τις οποίες αφορούν οι ouu|iuoci .·

γ) της επαλήθευσής των στοιχείων *ου περιλαι βανοντκι σπις 
απηοεις νια τη χορηγηση ινκτχυοης οι λεγχοι aun» 
διεξανονται σε δείγμα οο με το· ϊ % ων αιτήσει λ· 
χορηγησης ενίσχυσην ναι τουλάχιστον ισο ι ε το i V. mv 
εκτάσεων. Οι αιτήσεις -ου u-ιντέ.λου' το α· πκιιμοο επι
τόπιων ελέγχων καθορίζονται tiro την αρμό >ια ιρχη λιυ- 
βάνοντας υποφη: /
— τον αριθμό των αμπελοττυαχίων και τη ουνολιι.η 

έκταση.
— τα αποτελέσματα της διασταύρωσης των πλε ρογορκιν 

που περιλαμβάνουν οι αιτήσεις, με τις γ\  |po< «ιρί.ς 
που αναφερονται στη βάση δεδομένων, καθώκ ςαι .ιε 
εκείνες που αναφερονται στις συμβάσε ς.

— την εξέλιξη σε σύγκριση με το προη- ουμηο έτες.
— τις διαπιστώσης κατά τους ελέγχους πο ■ διι ξηχθησαν 

κατά τα προηγούμενα ετη.

Κατά τον ελεγχο μιας αίτησης για τη χορήγι ση :.νισχυσης. 
επαληθεύονται επίσης:

— η πραγματική τήρηση της ελάχιστης απι δόσης· για ο 
σκοπό αυτό, οι εθνικές αρχές επαληθεύ >ι·ν τις napa- 
δόσης στον μεταποιητή <αι τις ποσάτη· ες του έχοι/ν 
εγγράφει στα λογιστικά αποθήκης του μπαποιητη

— η πραγματική αποξήρανση της συνολικ μ ποσότητας 
που συγκομίσθηκε από τα αμπελοτεμάγ □ του Οιέπ >- 
νται από τη σύμβαση- για το σκοπο αι τό οι εΛτκ C 
αρχές προβαίνουν σε εκτίμηση της μέ> ης απόάοσης 
κατά γεωγραφική ζώνη παραγωγής κατε πο κιλία και. 
για τη σουλτανίνα και τη moscatel, κι tu εατηγορια 
τεμαχίου, την οποία χρησιμοποιούν σαν στοιχείο 
σύγκρισης.

— η τήρηση ίων ελάχιστων ποιοτικών χα( ακτ ipiotiKuv·

δ) της ενίσχυσης για την αναφύτευση με οκσπ· > την καταπ ι- 
λέμηση της φυλλοξήρας.

2. Ο επιτόπου έλεγχος διεξάγεται m o σύνολο των αμπΓλιιτεμ ε- 
χίων της εκμετάλλευσης πού είναι φυτεμένα με πο κιλί.'ς για tic 
οποίες χορηγείται ενίσχυση και στο σύνολο των σχετ κωΐ )ΐε τις ν  
λόγω ποικιλίες δραστηριοτήτων των μπαποιητων περιλαμ|ίσν ι- 
μένων εκείνων που σχετίζονται με ε.οαχθείσες ·οσ σηιες.

}. Οταν ένα αμπελοτεμάχιο που αποτελεί ανήκε μενο ελέγχου 
ανήκη- σε πλείονες ιδιοκτήτες, το αληθές των πληι ο*ροριών επι- 
ληθεΰεται στη βάση δεδομένων και στις αίτησης ινισγυιΐης n u  
συνιδιοκτητών.

4. Τα αποτελέσματα των ελέγχων και οι ι φαρμοοθείσ/ς 
κυρώοης καταγράφονται στη βάση δεδομένων.

ι

Αρθρο 9

1. Εφόσον διαπιστωθεί ότι τα παρασχεθέντα από του; μεμονω
μένους παραγωγούς ή από τις οργανώσεις παραγι. γών σο»χπα. 
δυνάμει του άρθρου 4 παράγραφος 2 στοιχείο α). ε ναι ανακριβή 
εφαρμόζονται οι ακόλουθες κυρωθείς:



αΐ για nc αποκλίσεις ως προς την έκταση ειραρμόίοηαι tar ανα
λογία οι διάταξης της παραγράφου 4·

(?) για τις σημαντικές αποκλίσεις σε ο.ττ αφόρα τη διαθέσιυη υπο
δομή. οι μεμονωυένοι παραγωγοί η οι οργανώσεις παραγωγών 
διαγράφονται απο τη βάση δεδουενων επαναγράφονται στη 
ϊίάοη δεδουπων το ¡νωρίτερα για την επόμενη ευπορικη 
-εριοΛο ινοοον Όιχασγουν την αποδπςη οτι απέκτησαν τις 
•αιταλληλκ ιλ καταστάσεις η, και εξοπλισμό.

λ  Γφοοον Λιαπιστωι'ει οτι *α “αρασγεθεντα απο τους μπαποιη- 
τεκ ιΓτοιγειιι. δυναυει του αιΉ’ρου 4 -αραγραφος 2 στοιχείο β). 
ιιναι ανακριβή η οτι δεν έχουν τηρηθεί ot αναληφθεισες δεουευσεις 
στο πλαίσιο των ίδιων διατάξεων. επιβαλλοηαι οι ακόλουθες 
κορώσεις:

αΙ σε περίπτωση σημαντικών αποκλίσεων οε ότι αφορά τη διαθέ- 
σιμη υποδομή, οι χρηματοδοτικές κυρώσεις ανέρχονται στο 
ύψος της ενίσχυσης που αναλογεί στις μεταποιηθείσες ποσότη
τες κατα τη διάρκεια της εν λόγω περιόδου εμπορίας- επιπλέον, 
οι μιταποιητές διαγράφονται από τη βάση δεδομένων· επανεγ- 
γράφονται στη βάση δεδομένων το ενωρίτερο για την επόμενη 
εμπορική περίοδο, εφόσον παράσχουν την απόδειξη ότι απέκτη
σαν τις κατάλληλες εγκαταστάσεις-

β) σε περίπτωση που δεν εκπληρώσουν πς υποχρέωσης του,ς, και 
ιδίως εκείνες που αφορούν την ποιότητα του τελικού προϊόντος, 
συμπεριλαμβανομένων των απορριμμάτων διαλογής ή/και της 
τηρησης λεπτομερών λογιστικών αποθήκης, οι κυρώσπς είναι 
ισοδύναμες με το ύψος της ενίσχυσης που αντιστοιχεί σας 
μεταποιηθείσες ποσότητες κατα τη διάρκεια της εν λόγω περιό
δου ευπορίας.

!. Εφυσαν διαπιστωθεί είτε ότι οι ενδείξεις που περιλαμβάνονται 
σπς συμβάσεις είναι ανακριβείς, είτε ότι δεν τηρηθηκαν οι δεσμεύ
σει«:. επιβάλλονται οι ακόλουθες κυρ<ύσεκ:

α) στην περίπτωση μεμονωμένου παραγωγού ή οργάνωσης 
παραγωνών που δεν εκπλήρωοαν την υποχρέωση παράδοσης, η 
οποία οναφέρεται στο άρθρο 5 παράγραφος 1 τέταρτη 
περίπτωση, ουδεμία ενίσχυση καταβάλλεται ή, εφ<όοον η 
ενίσχυση εχει ηδη καταβληθεί, ανακτάται σύμφωνα με τις διατά
ξεις του άρθρου 14 του κανονισμού (ΕΟΚ) αριθ. 583 7 /9 2  της 
Επιτροπής (')■

β) οε -ερίπτωση μεταποιητών οι οποίοι δεν δέχθηκαν να παραλά
βουν τις ανεπεξέργαστες σταφίδες που παρεδιδοντο στο πλαίσιο 
σύμβασης, επιβάλλονται χρηματικές κυρώσης που ισοδυναμούν 
υε το ύψος της ενίσχυσης που αντιστοιχεί σας συγκεκριμένες 
ποσότητες η εκτάσεις.

4 Εφόσον διαπιστωθούν παρατυπίες κατά τον έλεγχο των αιτή
σεων ενίσχυσης, εφαρμόζονται οι ακόλουθες κυρώσης:

αΙ Ιίιιν διαπιστωθεί ότι η τελικώς προσδιορισθείσα έκταση είναι 
αιγαλυτερη από εκείνη για την οποία ζητήθηκε η ενίσχυση, το 
πιισο της ενίσχυσης υπολογίζεται με βάση την έκταση που 
ιιναφερεται στην αίτηση για τη χορήγηση ενίσχυσης.

Εάν. αντίθετα, διαπιστωθεί ό η  η τελικώς προσδιορισθείσα κατά 
τον ελενχο έκταση είναι μικρότερη από εκείνη για την οποία 
ζητήθηκε η ενίσχυση, το ποαο της ενίσχυσης υπολογίζεται με 
βάση την τελικώς προσδιορισθείσα έκταση μειωμένη, εκτός από 
την περίπτωση ανωτέρας βίας, κατα το διπλάσιο της διαπι- 
στωθησας υπέρβασης, εφόσον η εν λόγω υπέρβαση είναι 
μεγαλύτερη από το 5 % η 0 .2  εκτάριά και κατ' ανώτατο όριο 
ισοόυνιιυεί με το 20 % της προοδιορισθείσας έκτασης. Οι

n  ft L IV. tiy. H I : I "4 «4 2. 0 <6

οργάνωσης παραγωγών επιστρέφουν τα αχρεωσι γτω. καταρ» 
ηθένεα ποσά επαυξημένα κατα τους τοκους που 'Γο,νογι,,ονπσ 
σύμφωνα με την παράγραφο 5 στοιχπο al.

Σε περίπτωση που διαπιστωθεί υπέρβαση μεναλύτ ρη του 20 0 
της *ροσδιοριοθεισας έκτασης, δεν καταβαλλπαι ενίσχυση u··, 
εκτάριο, η. εφοσον Γχει ηδη καταβληθεί ενίσχυση, αυτή a u m  ι 
ται σύμφωνα με πς διατάξεις του 0|>θρου I 4 τι j κ ινοΐιομ.· 
(ΕΟΚ) αριθ. 1,387/9 2.

Ωστοσο. ¡φοσον πρόκειται για ψευδή δήλωση. | οποία εγι. 
fOKfuurva η λογω σοβιιρηκ αυελπας:

— ο παραγωγός η η οργάνωση παραγωγών uni κιε o n ,ιι η  
ενίσχυσης για την σχετική περίοδο ευπορία,

και '

— σε περίπτωση ψευδούς δήλωσης η οποία έγ ·1 ιακεμμεν 
από την ενίσχυση για ιην προσεχή περίοδο ι απορίας.

Οι προαναφερθειοες μπώσπς δεν ιπιβαλλοηαι ει ivicv. γ a τ, 
καθορισμό της έκτασης, ο μεμονωμένος naf ινωγος η 
οργάνωση παραγωγών αποδείξουν ότι βασίστηκαν ο >0ά σι στι 
χηα αναγνωρισμένα από την αρμόδια αρχή.

Κατά την έννοια της παρούσας παραγράφου νοεί toi ως -προ 
διοριοθείσα έκταση· η έκταση για την οποία ι χ, >υν τηρηί 
όλοι, οι προβλεπόμενοι απο τη ρύθμιση όρον

β) εάν διαπιστωθεί ότι δεν τηρήθηκε η ελάχιστη απόδοση, 
μεμονωμένος παραγωγός ή η οργάνωση ηαραγωγ ίιν καθώς κ, 
ενδεχομένως, ο εμπλεκόμενος μτεαποιητης διαγρά ^ον-αι από 
βάση δεδομένων για την τρέχουσα και την επό| η η  εμτορι 
περίοδο·

γ) εάν διαπιστωθεί ότι η ληιρθείσα αποδοση. αν κι ι μ.γαλύτι 
από την ελάχιετεη απόδοση, υπολείπεται του μι σου επιπέδ 
που έχη εκημήση η εθνική αρχή για την εν λόγ ι γι ωγραφι 
ζώνη και ποικιλία, ο έλεγχος επεκτείνπαι σπς οοόεητες π 
πουλήθηκαν από τον μεμονωμένο παραγωγό ή ην οργιινω 
παραγωγών στην αγορά του νωπού προιοντος ή ετην οο 
ποίηση. Εάν ο έλεγχος αυτιχ καθώς και ο έλεγ ος της κατ 
στάσης του αμπελώνα αποδεικνυουν 6π οι ο ιγκομισθείι 
ποσότητες στα αμπελοτεμάχια για τα οποία ζητ παι ενίσχυ 
δεν απεξηράνθηοαν στο σύνολό τους, η ενίσχ- οη μειώνε 
αναλογικά προς π ς  ποσότητες που πωλήθηκ ι\ σε άλ 
χρήσης. Ουδεμία ενίσχυση καταβάλλεται εάν ιι τοσοτη 
αυτές υπερβαίνουν το 30 % των παραχθεισών πι σστήτων. I 
δεν υπάρχουν αποδηκτικά στοιχεία για. τις πραγι αηκώς τα 
χθείσες ποσότητες στα εν λόγω αγροτεμάχια, οι ιοοόπνεις : 
πωλήθηκαν σε άλλες χρήσης είναι ίσες με την δι ιι>ο >ά μπι 
των ποσοτήτων που αναγράφονται στην αίτηση νίσχυσης 
πς ποσ<ότητες που προκύπτουν με βάση τη μέση απόδοση ι 
έχη εκπμηθεί. από τις εθνικές αρχές κατά γεωγρα ρικε ζώνη 
κατά ποικιλία.

5. Σε όλες τις περίπτωσης κατά τις οποίες η ενίσγ ίση εμφαν 
ται ως αχρεωστήτως καταβληθείσα. τα κράτη μελ | π ιοβαιν 
εττην ανάκτηση των εν λόγω ποσών σύμφωνα με πς δ σ  άξε·.ς 
άρθρου 14 του κανονισμού (ΕΟΚ) αριθ. 5887/9 2

Οταν μια διαπιστωθείοα παρατυπία αφορά υερος της ντε σης η 
παραγωγής ενός παραγωγού η μιας οργάνωσης : a ιαγι,ιγωι 
μέρος της παραγωγής που αναλαμβσνεται η/και υι ίστιπαι μ 
ποίηση από έναν μεταποιητη. οι κυρώσεις εφαρμό οηαι ιη( 
μένων των αναλογιών στη διαπραχθείσα παρατυπία, Ukjoouv 
•λάχιστσν το διπλάσιο του ποσού της ενίσχυσης π··υ ιιντιε-τι 
στις ποσότητες που έχουν σχέση με την πμρστυπι ι.



Αρθρο JO

Οι κατωτέρω Διατάξεις του κανονισμού ιΕΟΚ) αρι3. 5 8 8 ';92
εφαρυοζονται στους ελέγχους tai no κυρώσεις του παρόντος κανο-
νισιιου

— μ  ,ι.ιί'ιΗΐ η -α .Ί ΐν'υφ ος ' τελευταίο róátpio. για τις περιπτω-
;ν ,Νια"·.ςπ'α'ονται οημαντινις παρατυπίες σε μια περιψε-

,»ι :ιι \ ,·γ Tunua *"rpu.íf|U'iac.

— *·> ιΐιη'ι>«* '» *αικιν,hu.*«k. * “ρωτο (άαφιο. για τον “ροοόιο· 
,»«Ouo Γ’,ν» ινΤϋϋΠν. *‘·»' λοτιιιαχιων.

— :ιι ο»η'|Μ) S ταΐκιν,Ηΐυΐκ. s Ί 'ω ΐ ο  cóayio. via τκ  "φίΓΓωϋΓκ 
καθυστερημένης υποβολής της αίτησης έγγραφης στη (¡αση 
δε δουένων <]¡t a i  της αίτησης ενίσχυσης,

— το άρθρο ί I, οσον αφόρα τις περιπτώσεις ανωτέρας βίας tai 
τις περιτωοεις κατα τις οποίες δεν έχουν επιβληθεί οι εφαρμο- 
ςόυενες κυρώσεις.

— το άρθρο I 2. όσον αφορά την έκθεση στην οποία αναφέρεται η 
πραγματοποίηση της επίσκεψης ελέγχου.

— το άρθρο I 5. όσον αφόρα την άρνηση του αμπελουργού να 
δεχθεί υια επιτόπου επίσκεψη.

— το αρ3ρο 14. όσον αφορά τις λετετομέρπες απόδοσης σε 
περίπτωση αχρεωςττήτως καταβληθέντων ποσών.

— το άρθρο 1 5.

Άρθρο II

Τα ενδιαφερόμενό κράτη μέλη κοινοποιούν κά3ε έτος στην Επι-
ητοπή:

α) πριν απο την I η Οκτωβρίου, βάση των στοιχείων που αναφέ-
ρονται στη βάση δεδομένων και π ς  συμβάσεις

— τη συνολική έκταση του αμπελώνα που είναι φυτεμένη με 
τις ποικιλίες που δύνανται να τύχουν ενίσχυσης, ανά ποικι
λία. και. στην περίπτωση της σουλτανίνας και της mosoate!, 
κατά κατηγορία,

— την ειδικευμένη έκταση που προορίζεται για την παραγωγή 
σταφίδων.

— την έκταση που αποτελεί το αντικείμενο συμβάσεων ανά 
ποικιλία και το συνολικό αριθμό των συμβάσεων, διαχωρί
ζοντας εκείνες που έχουν συναφθεί με τους μεμονωμένους 
-αραγωγους, από εκείνες που έχουν συναφθεί με πς  
οργανώσεις παραγωγών.

— την εκτίμηση της παρςτγωγής σταφίδων ανά ποικιλία.

— τον αριθμό οργανώσεων παραγωγών, ανάλογα με το είδος 
αναγνώρισης και το ποοοστό της έκτασης που καλύπτεται 
απο τις εν λόγω οργανώ σπςί το αποθηκευτικό δυναμικό 
των οργανώσεων παραγωγών,

— τον αριθμό των μεταποιητών και το δυναμικό αποθήκευσης 
tai μεταποίησης·

β) πριν από τις 5 1 Ιανουάριου:

Ο με βάοη τα στοχεία που περιλαμβάνονται στις αιτήσεις για 
την χορηγηση ενίσχυσης:

— την ειδικευμένη έκταση ανά ποικιλία, για την οποία έχει 
ζητηθεί η ενίσχυση από τις οργανώσεις παραγωγών ή 
από τους μεμονωμένους παραγωγούς.

— τις ποσότητες, των παραχθεισών αντπεΕέργαστων στα
φίδων και τη μέοη απόδοση ανά εκτάριο και ανά ποικι
λία. στην περίπτωση οργανώσεων παραγωγών και 
μεμονωμένων παραγωγών.

— τον αριθμό εκταρίων για τα οποία έχει ι -ισομα ·αοι 
σχεθεί μείωση της απόδοσης από τους αρι οδι κ·ς ορν ι 
νισμούς των κρατών μελών, σύμφωνα μι *ο άρθρο 
παράγραφος 2 τέταρτη περιπτωοη. Οι ε .τπι εις uut: 
πρεπει να κατανέμονται κατά ποαοστο ι.ειωσης τη 
συγκοαιδης και κατα τύπο ζημίας γιι κάθε ζυι··ι 
■αραγωγης

ιι) ιιε βάση τα στοιχεία -ου περιλαυβανανται crru αιτησιι 
ενίσχυσης για την αναφύτευση:

— τις εκτάσεις που έχουν ιυχιι τη·, ενίσχυσην υναφυιιυοη 
α\π ποικιλία στην τριπτοιαη οργανώσει«.· •.ιρα··ωγιι 
και μεμονωιιινων -αραγωγων: αναφεροντι ς χιιριοτα ιι 
πληρωμές που πραγματοποιήθηκαν, αντισ ο χος. via 
πρώτο, δεύτερο και τρίτρ έτος αναφυτει σης

ν) πριν από την I η Σεπτεμβρίου·

— Τις εκτάσεις που έχουν γίνει οριστικά αποδ κιε; για τη 
ενίσχυση της καλλιέργειας και για την ινίσχυ· η τ |ς ιινιιςι 
τευσης για την τρέχουσα περίοδο ευπορίας

— τα αποτελέσματα των ελέγχων με αναφορ ι σας τυ\·ι 
δυσκολίες που προέκυψαν.

Άρθρο I 2

Οι μπαποιητές που ενδιαφέρονται για την παραγωγή σταφίδων πι 
προύποθέτει τεχνητή αποξήρανση των σταφυλιών ·τη\ ίδια τι 
μεταποιηπκή μονάδα, δύνανται να εξουσιοδοτηθούν ι πό ιο κ/χπ· 
μέλος να εφοδιάζονται σε νωπά σταφύλια από π ιρα^ωγαυς 
οργανώσεις παραγωγών δικαιούχους ενίσχυσης. Πιέπιι. για 
σκοπό αυτό, να παρουσιάσουν στο κ)>άτος μέλος λε πομερές πμ 
γραμμα των προβλεπόμενων αγορών νωπών σταφυλιι ν kui va un 
βάλλονται σε ειδικούς ελέγχους που θα πρέπει να ιιοργανωθοι 
από το κράτος μέλος για την αποφυγή καταχρήσιων.

Τα κράτη μέλη ενημερώνουν την Επιτροπή σχετικά μι την υποβολ 
τέτοιων αιτήσεων, καθώς και σχετικά με τις εγκρι λΐοες ιιδικ 
διατάξεις ελέγχου.

Άρθρο I !

1. Τα κράτη μέλη πρέπει να έχουν προβεί στη σύσταση ν  
βάσης δεδομένων που προβλέπεται στο άρθρο 2 ιδιόγραφος 
πριν από την έναρξη της περιόδου εμπορίας 2 0 0 2 Ό 3 Κατα ■ 
διάρκεια των περιόδων εμπορίας 1999 /2 0 0 0 . 2 0 0 0 / ) : και 200
02. η υποχρέωση εγγραφής στη βάση δεδομένων οπι αΟίιίται 
από την υποχρέωση υποβολής αίτησης έγγραφης σι η βίση δεδ 
μένων. σύμφωνα με το άρθρο 4 παράγραφος 2. πρι.· aro την I 
Σεπτεμβρίου 1999· οι αναφορές σχετικά με την κταση η τ· 
αναγνώριση της ταυτότητας των αμπελοτεμαχιων είν. ι οι κτημαι 
λογικές αναφορές ή άλλες ενδείξεις αναγνωρισμένες . < ιιιοδι ναυ 
από τον οργανισμό που είναι επιφορτισμένος με τι ν έλεγχο ιι 
εκτάσεων.

2. Για τις περιόδους εμπορίας 1 9 9 9 /2 0 0 0  έως 2 (0 1 /0 2 . ιφιι 
μόζονται τα ακόλουθα μεταβατικά μέτρα:

α) τα κράτη μέλη μπορούν να αποφασίσουν <πτ γι ι Γην πιρίοέ 
1 9 9 9 /2 0 0 0 . οι μορφές συνεταιριστικών πωσεω' πιιραηωγ·. 
που προυπήρχαν της έναρξης της ισχύος ιου πι ρό\ τος καν 
νισμού. αντικαθιστούν τα μέλη τους \ια όλες τις ιρναοι 
διαχείρισης του συστήματος ενίσχυσης για τη · καλλι; ργι 
σταφυλιών για την παραγωγή σταφίδων, εφοσο «Γθ|(άλλι· 
αίτηση προαναγνώρισης. σύμφωνη με τον κανόνι ·μο (ΕΚι αρ 
2 2 0 0 /9 6 . πριν από ης 15 Σεπτεμβρίου 199 ‘



β) οι αιτήσεις εγγραφής στη βάση δεδομένων του σναφερονται 
στο άρθρο 4 τομογράφος 1 είναι αποδέκτες εφόσον οι αιτού- 
κτες. μεμονωμένοι παραγωγοί, οργανωοος παραγωγών και 
μεταποιητες. αναλαμβάνουν τη δέσμευση να πληρούν τους 
ορούς για την έγγραφη τους στην εν λόγω βάση δεδομένων, 
και κυρίως αυτους που έχουν σχέση με τις συνθήκες αποξή
ρανσής. αποθήκευσής και μεταποίησης, πριν απο ιην έναρξη 
της "ιριοδου εμπορίας 2 0 0 1 ,0 2

νι * η συμβάσεις που αναφέρονται στο άρθρο 5 υπογράφονται 
αίτμΐυ "αρανωνων η ορνανωσεων παραγωγών, συμπεριλαμβα- 
νοιιετων των ορνιινωΟΓων "ου αναφέρονται στο στοιγειο α). 
και υπαποιητων που έχουν υποβάλει αίτηση εγγικιφης στη 
βάση δεδομένων για τις περιόδους 199 9 /2 0 0 0  και 2000 /01 . 
οι συμβάσεις συνατττονται. ανοστοίχως. το αργότερο στις 1 5 
Οκτωβρίου 1999. και το αργότερο την 1η Σεπτεμβρίου 2000-

δ) η υποχρέωση παράδοσης η αποθήκευσης ανεπεξέργαστων στα
φίδων αε πλαστικά κιβώτια που μπορούν να στοιβάζονται 
εφαρμόζεται εξ ολοκλήρου από την περίοδο εμπορίας 2002 / 
( Η .

Ωστόσο, για τους μεμονωμένους παραγωγούς, ττς οργανώσεις 
παραγωγών και τους μεταποιητες που έτυχαν των μέτρων που 
αναφέρονται στον κανονισμό (ΕΚ) αρι9. 399/94 του Συμβου
λίου. (11 η εν λόγω υποχρέωση εφαρμόζεται σε:

— τουλάχιστον 25 % των ποσοτήτων που έχουν παραδοθεί 
και αποθηκευθεί κατά τη διάρκεια, της περιόδου 1999/ 
2000.

— τουλάχιστον 50 % των ποσοτήτων που έχουν παραδο9εί 
και αποθηκευθεί κατά τη διάρκεια της περιόδου 2 0 0 0 /0 1 .

— τουλάχιστον 100 Η των ποσοτήτων που έχ< υν -αραδε* r. 
και αποθηκευθεί κστα τη διάρκεια των επόμε ·ων περιόδων

ε) η προθεσμία παράδοσης που αναφέρεται στο ά >9ρ<ι 6 παρά
γραφος 1 καθορίζεται για την περίοδο 1999/200C· κατά ne 
11 Λενεμβρίου 1999 Μέχρι την έναρξη της π. ρ ό.ιυυ εμπ Ι

μιας 2001 /02 . οι μεταποιητες μπορούν να ααθισουν την 
αποθήκευση των προϊόντων, τα οποία αδύνατο- ν ci ίδιοι -α 
αποθηκευοουν. στους μεμονωμένους παραγω/ούς η σιις 
οργανώσεις παραγωγών-

στΙ οι διατάξεις του άρθρου 9 παράνραφος 4 στονείο α) εδάφιο 
δεύτερο και στοιχείο γ) εφαρμόζονται απο την π ρίοδο 200!/ 
01

/
Αρθρο )  4

Τα κράτη μέλη ενημερώνουν την Επιτροπή, εντός nj ο>)εομίας δυε 
μηνών από τη δημοσίευση του παρόντος κανονισμού, σχετικά με £ 
ληφθέντα εθνικά μέτρα κατ' εφαρμογή του -αιχιντο . κε νιινομιιύ

Αρθρο I 5

Οι κανονισμοί (ΕΟΚ) αριθ. 2911 /90  και (ΕΟΚ) a ni). 2147/ξ< 
καταργούνται απά την περίοδο εμπορίας 19 9 9 /2 0 )0 .

'Αρθρο I 6

Ο παρών κανονισμός αρχίζει νει ισχύει την έβδομη ιμέρα από ι 
δημοσίευσή του στην Επίσημη Εφημερίδα των Ευρ απαίκών Κι-ι 
νστήτων.

Εφαρμόζεται από την περίοδο εμπορίας 19 9 9 /2 0 (0 .

Ο παρών κανονισμός είναι δεσμευτικός ως προς όλα τα μέρη του και ισχύει άμεσα σε κάθε κράτος 
μέλος.

Βρυξέλλες. 22 Ιουλίου 1999.

Για την Επιτροπή 

Franz F1SCHLER 

Μέλος της Επιτροπής

|'| ΕΕ I  54 ιης 2 5 2 1 994. ο *



ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ II

ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΚ) αριθ. 1573/1999 ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ της 19ης
Ιουλίου 1999



—

ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΚ) αρι9. 1573/1999 ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ 

της 19ης Ιουλίου 1999

για λεπτομέρειες εφαρμογής του κανονισμού (ΕΚ) αρι9. 2201/96 του Συμβουλίου όσον αφορά τα 
χαρακτηριστικά των ξηρών σύκων που επωφελούνται του καθεστώτος ενίσχυσης στην παραγωγή

Η ΕΠΙΤΡΟΠΗ ΤΟΝ ΕΥΡΩΠΑΪΚΟΝ ΚΟΙΝΟΤΗΤΩΝ.

Έχοντας υπόψη:

τΐ] συνθήκη για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Κοινότητας.

τον κανονισμό (ΕΚ) αρι9. 2 2 0 1 /9 6  του Συμβουλίου, της 28ης 
Οκτωβρίου 19 9 6 . περί κοινής οργανώσεως αγοράς στον τομέα των 
μεταποιημένων προϊόντων με βάση τα οπωροκηπευτικά ('), όπως 
τροποποιήθηκε από τον κανονισμό (ΕΚ) αριθ. 2 1 9 9 /9 7  (‘), και 
ιδίως το άρθρο 4  παράγραφος 9.

Εκτιμώντας:

(1) ότι ο τίτλος I του κανονισμού (ΕΚ) αρι9. 2 2 0 1 /9 6  
κα9ιέρωσε καθεστώς ενισχύσεων στην παραγωγή για ορι- 
σμένα μεταποιημένα προϊόντα με βάση τα οπωροκηπευτικά 
και ο κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 5 0 4 /9 7  της Επιτροπής, της 
19ης Μαρτίου 1 9 9 7 , περί καθορισμού των λεπτομερειών 
εφαρμογής του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 2 2 0 1 /9 6  του 
Συμβουλίου όσον αφορά το καθεστώς ενίσχυσης στην 
παραγωγή στον τομέα των μεταποιημένων προϊόντων με 
βάση τα οπωροκηπευτικά ('), όπως τροποποιήθηκε τελευταία 
από τον κανονισμό (ΕΚ) αριθ.J7Q2/1 9 9 9  (ή . έχει καθορίσει 
τις γενικές διατάξεις που εφαρμόζονται οτο εν λόγω 
καθεστώς- πρέπει να καθοριστούν ορισμένες ειδικές διατά
ζεις για τα ξηρά σύκα όσον αφορά τα χαρακτηριστικά τους 
για να επωφεληθούν του καθεστώτος ενισχύσεως στην 
παραγωγή με την επιφύλαξη των άλλων διατάξεων του 
κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 5 0 4 /9 7 -

(2) ότι ποίκιλλα η ποιότητα των ξηρών σύκων πριν και μετά την 
επεξεργασία τους- ότι η ελάχιστη τιμή και η ενίσχυση στην 
παραγωγή πρέπει να προβλεφθεί να καθοριστούν για ένα 
συγκεκριμένο τύπο προϊόντος- ότι η κοινοτική παραγωγή 
χαρακτηρίζεται από την ύπαρξη δύο τύπων ξηρών σύκων, τα 
μικρόκαρπα ξηρά σύκα και τα άλλα ξηρά σύκα- ότι για 
καθένα εκ των δύο αυτών τύπων, το βασικό χαρακτηριστικό

ί  το οποίο διαφοροποιεί την τιμή χρη^ χτη γ gynpn πίνα· τ» 
γαοακτηρΐότικέΓτου μεγέθομς7~ότι πρέπει συνεπώς να καθο
ριστεί η ελάχιστη τιμή και η ενίσχυση για την αντιπροσωπευ
τικότερη κατηγορία μεγέθους για τα ξηρά ούκα που προορί
ζονται για την άμεση κατανέιλωση, των εν λόγω δύο τύπων, 
και να υπολογισθεί από την τιμή αυτή και την ενίσχυση, η 
τιμή και η ενίσχυση που θα εφαρμοστούν για τα άλλα 
μεγέθη-

(3) ότι οι απαιτήσεις ελάχιστης ποιότητας που προβλέπονται 
στο άρθρο 4 παράγραφος 4 στοιχείο β) του κανονισμού 
2 2 0 1 /9 6  αποσκοπούν στο να αποφευχθεί η παρασκευή 
προϊόντων για τα οποία δεν υπάρχει καμία ζήτηση ή 
προϊόντων πού θα προκαλούσαν στρέβλωση της αγοράς και 
ότι οι απαίτησης αυτές πρέπη να βασίζονται σε παραδοσια
κές και νόμιμες διαδικασίες παρασκευής- ότι πρέπη για να 
διατηρηθούν οι διατάξεις αυτές, να καθοριστούν τα ελά
χιστα χαρακτηριστικά στα οποία πρέπη να  ανταποκρίνονται

(') EE L 297 της 21.1 1.1996, σ. 29. 
(0 EE 1. 303 της 6.1 1.1997, σ. 1.
(') EE L 78 της 20.3.1997, σ. 14.
(') EE L 89 της 1.4.1999, ο. 26.

αφενός μεν τα ανεπεξέργαστα ξηρά σύκα ποι αγοράζονται 
από το μεταποιητή κάΓαφετίρου τα ξηρά ού ια  που επωφε
λούνται της ενισχύσεως-

(4) ότι για να διασφαλισθεί ενιαία εφαρμογή, πρέπει να καθο
ριστούν οι λεπτομέρηες υλοποιήσεως της εξαι ριβοσεως τον  
χαρακτηριστικών των ξηρών σύκων πριν και ιιτά  την επε
ξεργασία-

(5) ότι για ορισμένες από τις απαιτήσεις του πα| όντος κανονι
σμού απαιτείται ριζική προσαρμογή τοε τομέα της 
παραγωγής και της μεταποίησης- ότι οι εν λό μ·> απαίτησης 
πρέπη να ησαχθούν προοδευτικά εντός των π ένττ περιόδων 
εμπορίας που έπονται της ενάρξεως ισχύος :ου παρόντος 
κανονισμού-

(6) ότι οι διατάξπς του παρόντος κανονισμού π ριλαμβέινουν. 
αν και τις προσαρμόζουν στην εξέλιξη της ν ιμοθεσΐας και 
των τεχνοοικονομικών δεδομένων, τις ειδικές διατάξεις για 
τα ξηρά σύκα που προβλέπονται στα άρθρα 1 και 2 του 
κανονισμού (ΕΟΚ) αριθ. 1 7 0 9 /8 4  της Επιτροπής, της 19ης 
Ιουνίου 1984, για ττς ελάχιστες τιμές πού πρέπει να 
πληρωθούν στους παραγωγούς και τα ποσά της ενίσχυσης 
στην παραγωγή για ορισμένα μεταποιημένα οπωροκηπευτικά 
που έχουν επιλεγεί για την ενίσχυση στην παραγωγή (·), 
όπως τροποποιήθηκε τελευταία από τον καν οντομό (ΕΟΚ) 
αριθ. 1 591/98  έ61- ότι πρέπη συνεπώς να καιαρνηθούν τχι 
άρθρα" 1 και 2 καθώς και τα παραρτήματα I, I; και III του εν 
λόγω κανονισμού,

(7) ότι τα μέτρα που προβλέπονται στον παρόν τα κανονισμό 
είναι σύμφωνα με τη γνώμη της επιτροπής δια;είρ σης μετα
ποιημένων προϊόντων με βάση τα οπωροκητ ευτικιϊ,

ΕΞΕΔΩΣΕ ΤΟΝ ΠΑΡΟΝΤΑ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟ:

Αρθρο 1

1. Για να καταβληθεί η ελάχιστη τιμή στον παραγ ογό τα ανεπε
ξέργαστα ξηρά σύκα πρέπει να είναι σύμφωνα με τα χ  ιραι.τηριστιι.ά 
του αναγράφονται στο παράρτημα II.

2. Για να καταβληθεί η ενίσχυση, τα ξηρά σύκα και η πάστα 
σύκων πρέπει να είναι σύμφωνα με τα χαρακτηριστικι που αναγρά
φονται στο παράρτημα III.

3. Η ελάχιστη τιμή που καταβάλλεται στον παρ ιγωγό για -ο  
ανεπεξέργαστα ξηρά σύκα και η ενίσχυση στην παραγωγή για τα 
ξηρά σύκα καθορίζονται για τα προϊόντα που ανταπι κρίνονται στα 
χαρακτηριστικά που αναγράφονται αντιστοίχως στα π ιρα|πήματα II 
και III και που έχουν μέγεθος από 75 έως 105 καρπούς (Ο’ά 
χιλιόγραμμο για τις μικρόκαρπες ποικιλίες και απι > 6 ί έως δ 5 
καρπούς ανά χιλιόγραμμο για τις άλλες ποικιλίες. Για τα άλλο ξηρά 
σύκα, η ελάχιστη τιμή και η ενίσχυση πολλαπλασιάζ »ντε ι επί έναν 
από τους συντελεστές που καθορίζονται στο παράσημα I. * (*)

(') EE L 162 της 20.6.1984. σ. 8.
(*) EE L 208 της 24.7.1998, σ. 14.
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Άρθρο 2

1. Για τα ανεπεξέργαστα ξηρά σύκα, οι έλεγχοι που αφορούν τα 
χαρακτηριστικά τους και το μέγεθος τους γίνονται σε δείγματα 
αντιπροσωπευτικά του συνόλου της παρτίδας τα οποία λαμβάνο- 
\ται από το μεταποιητή, σε συμφωνία με τον παραγωγό. Τα δείγ
ματα εξετάζονται παρουσία του μεταποιητή και του παραγωγού και 
τα αποτελέσματα καταγράφονται. Για το σκοπό αυτό, νοείται ως 
■παρτίδα» το σύνολο των προϊόντων που παρουσιάζονται την ίδια 
ττιγμή από τον ίδιο παραγωγό ή μια οργάνωση παραγωγών προκει- 
-ΐένου να παραληφθούν από τον μεταποιητή.

Β . Για τα ξηρά σύκα, ο μεταποιητής ελέγχει δειγματοληπτικά σε 
:άθε πωλούμενη παρτίδα την τήρηση των απαιτουμένων χαρακτη- 
ιιστικών για την πληρωμή της ενίσχυσης καθώς και το μέγεθος των 
ιύκων. Τα αποτελέσματα καταγράφονται. Το καθαρό βάρος του 
άθε δείγματος που θα εξετασθεί πρέπει να είναι τουλάχιστον ένα 
ιλιόγραμμο.

3. Τα κράτη μέλη δύνανται να εγκρίνουν εθνικό διατάξεις <τε 
ό,τι αφορά τα'απορρίμματα~διαλυγι'|ζ Και κυρίως το ελάχιστο 
ποσοστό τους, τον-έλεγχυ τους και τον προορισμ > τους.

Άρθρο 3

Τα άρθρα 1 και 2 καθώς και τα παραρτήματα I, II και 111 του 
κανονισμού (ΕΟΚ) αριθ. 1 7 5 9 /S 4 καταργούνται. ~  "

Άρθρο 4

Ο παρών κανονισμός αρχίζει να ισχύει την έβδομη (μέρα από *.η 
δημοσίευσή του στην Επίσημη Εφημερίδα των Ευροπαϊκών Κ< ι- 
νστήτων.

Εφαρμόζεται από την περίοδο εμπορίας 1 9 9 9 /2 0 (0 .

Ο παρών κανονισμός είναι δεσμευτικός ως προς όλα τα μέρη του και ισχύει άμεσα οε κάθε κράτος 
μέλος.

Βρυξέλλες, 19 Ιουλίου 1 9 9 9 .

Για την Επιτροπή 

Franz FISCHI.ER 

Μ έλος της Επιτροπής
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ I

ΣΥΝΤΕΛΕΣΤΕΣ ΠΟΥ ΕΦΑΡΜΟΖΟΝΤΑΙ ΣΤΗΝ ΕΛΑΧΙΣΤΗ ΤΙΜΗ ΚΑΙ ΣΤΗΝ ΕΝΙΣΧΥΣΗ ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΓΩΓΗ

Μέγεθος
(Αριθμός καρπών αν& χιλιόγραμμο)

Συντελεστής που εφαρμό· 
Cniu (πην ελάχιστη τιμή 
και (πην ενίσχυση στην 

παραγωγήΜικρόκαρπες ποικιλίες (') Αλλες ποικιλίες

Λιγότεροι από [75] καρποί/kg Λιγότεροι από [65] καρποί^ 1,2

Από [75 έως 105] καρποί/kg Από [6 5 έως 85] καρποί^ 1

Από [106 έως 136] καρποί/kg Από [86 έως 116] καρποί^ 0.8

Προϊόντα που δεν έχουν ταξινομηθεί κατά Προίόιτα που δεν έχουν ταξινομηθεί κατά 0.65 (')
μέγεθος (2) μέγεθος

(') C u ello  d e  D a n ta , P aja rito , G ra n ito , P re to  de  T o rres , P ingo d e  n ie l ή M oscate l, C a d io p c ira , C o d o , R ranco  d o  D o u ro , Re: (tranco , Reí p re to  
C o rd o v i. B lan co s. D e la C asta , V erdejos .

(■’) Ανεπεξέργαστα ξηρό σάκα που προορίξονιαι για ιην παρασκευή πάσιας σύκων, τάσια σύκων.
(') O συντελεστής autóc αντικαΟΙετταται από τα ακόλουθα ποοά για ate πέντε πρώτες περιόδους εμπορίας που έποντιιι της ενάρξεως ιοχύος tot 

παρόντος κανονισμού.

Περίοδοι
Συντελεστής που εφαρμόζεται 

στην ελάχιστη τιμή
Συντελεστής που εφαρμόζεται 

σ ΐην Γνίοτχικτη

1 9 9 9 / 2 0 0 0 0 .7 0 1 .0

2 0 0 0 / 2 0 0 1 0 ,7 0 1 .0

2 0 0 1 / 2 0 0 2 0 .6 5 0 .9

2 0 0 2 / 2 0 0 3 0 ,6 5 0.R

2 0 0 3 / 2 0 0 4 0 ,6 5 0 .7
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ II

ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΤΩΝ ΑΝΕΠΕΞΕΡΓΑΣΤΩΝ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ

1. Ορισμός

Τα ανεπεξέργαστα ξηρά σύκα πρέπει να προέρχονται από κατά φυσικό τρόπο αποξηρανθίνττς ώριμους καρπούς των ποικιλιών 
του Ficus carica domestica L

2. Ελάχιστες απαιτήσεις και ανοχές

Τα ανεπεξέργαστα ξηρά σύκα πρέπει:

— να έχουν μέγιστη περιεκτικότητα σε υγρασία 2Α %,
— να έχουν ελάχιστο μέγεθος 1 36 καρποί/kg για τις μικρόκαρπες ποικιλίες (') και 116 καρποί/kj» για τις άλλες ποικιλίες

— να έχουν λεπτό φλοιό και σάρκα μελιτώδους υφής,

— να έχουν σχετικά ομοιόμορφο χρώμα,

— να είναι καθαρά και σχεδόν απαλλαγμένα από ξένες ύλες.

Σε κάθε παρτίδα οι ακόλουθες ανοχές γίνονται αποδεκτές (!):

— 30 % κατ' αριθμό ή κατά βάρος ξηρά σύκα που έχουν υποστεί εσωτερικές ή εξωτερικές βλάβες οφετλόμενες σι 
οποιαδήποτε αιτία, από τα οποία το πολύ 18 % ξηρά σύκα προσβεβλημένα από έντομα,

— 3 % κττ* αριθμό ή κατά βάρος ξηρά σύκα ακατάλληλα για επεξεργασία.

( ')  C u ello  d e  D am a . P aja rito . G ra n ito . P re to  d e  T om es, P ingo  d e  m e l ή M o sca te l. C a c h o p e ira , C o tio , B ranco  d o  D o m o . Reí b ra n c o . Re 
p r t t o .  C o rd o v i. B lancos, D e la C asia , V erdejos.

(0  Τω ς το  τέλ ο ς  τη ς  π ερ ιόδου  εμ πο ρ ία ς  2 0 0 3 /2 0 0 4  γίνοντα ι αποδεκτές ο ι α κόλουθες  ανοχές:
—  4 0  % γ ια  τ ις  π ερ ιό δ ο υς  εμ πορ ία ς  1 9 9 9 /2 0 0 0  και 2 0 0 0 /2 0 0 1 ,  και 3 5  X . γ ια  τ ις  επόμενες π ερ ιόδους , κατ’ αριθμό ή κ α ιό  βάρος ξηρ< 

ούκα π ο υ  έχουν υποστεί εσω τερικές ή εξωτερικές βλάβες οφετλόμενες ο ε  οποιαδήποτε α ιτία , α π ό  τα οποία το  πο λ ύ  2 5 V  ,γ ια - ΐ ι .  
π ερ ιό δ ο υς  εμ πορίας 1 9 9 9 /2 0 0 0  και 2 0 0 0 /2 0 0 1  και 2 0  X  γτα τ ις  επόμενες π ερ ιό δ ο υ ς  ξηρά ούκα προσβεβλημένα α πό  έντομα,

—  1 0  X , γτα τ ις  π ερ ιό δ ο υς  εμ πορ ία ς  1 9 9 9 /2 0 0 0  και 2 0 0 0 /2 0 0 1  και 6  X , γ ια  τ ις  επόμενες περ ιό δ ο υς , κατ’ αρ ιθμό ή κατά β άρος ξηρέ 
ούκα  ακατάλληλα  γ ια  επεξεργασία .
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ III

Λ. ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΤΩΝ ΞΗΡΩΝ ΣΥΚΩΝ

1. Ορισμός

Τα ξηρό σύκα πρέπει να προέρχονται από κατά φυσικό τρόπο αποξηρανΟέντις ώριμους καρπούς των το κ-λιών του fice- 
carica dommesiica L

2. Ελάχιστες απαπήσεις και ανοχές 

Τα ξηρά σύκα πρέπει:

— να έχουν μεγίστη περιεκτικότητα σε υγρασία 24 %,
— να έχουν ελάχιστο μέγεθος 1 36 καρποί/kj’, για τις μικρόκαρπες ποικιλίες (') και 116 καρποί/kt;. για τχ άλλες rosolis;

— να έχουν λεπτό φλοιό και σάρκα μελιτώδους υφής.

—  να έχουν σχετικά ομοιόμορφο χρώμα,

— να είναι καθαρά και σχεδόν απαλλαγμένα από ξένες ύλες.

Σε κάθε παρτίδα οι ακόλουθες ανοχές γίνονται αποδεκτές:

— 25 %  κατ' αρι3μό ή κατά βάρος ξηρά σύκα που έχουν υποστεί εσωτερικές ή εξωτερικές βλάβες οφειλόμτνες α  
οποιαδήποτε αιτία, από τα οποία το πολύ 1 5 % ξηρά σύκα προσβεβλημένα από έντομα,

Β. ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΤΗΣ ΠΑΣΤΑΣ ΣΥΚΩΝ

Ορισμός και ελάχιστες αποκτήσεις

Η πάστα σύκων λαμβάνεται από ανεπεξέργαστα ξηρά σύκα που ανταποκρίνονται στα χαρακτηριστικά πον οβνραφσντα: σχ 
παράρτημα II εξαιρέσει του μεγέθους που δύναται να είναι μικρότερο.

Τα ανεπεξέργαστα ξηρά σύκα που χρησιμοποιούνται για την παρασκευή της πάστας πρέπει να έχουν πλιΛ ί α άστό νερό κσ χ  
έχουν ξηρανδεί με ζεστό αέρα. Πρέπει να έχουν ανώτατο ποσοστό υγρασίας 24 %.

(') C u ello  d e  D am a . P aja rito . G ra n ito . P re lo  d e  T o rre s , P in g o  d e  me! 
p rc to  C o rd o v i. B lancos, D e la C as ta . V erdejos .

ή M o sca te l. C a c h o p e ira , C o lio . B ranco . d o  D a c n u  Ha b r e o »  fct



ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ III

ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑΣ ΤΩΝ ΑΠΕΝΤΟΜΩΤΗΡΙΩΝ 
(ΜΕ ΑΠΟΦΑΣΗ ΤΟΥ ΥΠΟΥΡΓΟΥ ΓΕΩΡΓΙΑΣ)



:i Σ Y Κ I  Κ Η " 

’Αριθ. Π ρ ω τ * 9 ^ .  IQV
Καλαμάτα τή 18-8-1978

'■η · Π Ρ Ο Σ
ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟΝ ΤΩΝ ΑΠΟΣΤ/ΡΙΩΝ

? _ δ_5_α_ς __των ·

Σας κ ο ιν ο π ο ιο ύ μ εν  κατωτέρω ώς έχουν τούς ύπδ του 'Υπουργού Γεω ργίας 
ϊκ ρ ιθ έ ν τ α ς  Κ ανονισμούς: ;
) Κ ανονισμόν λ ε ιτ ο υ ρ γ ία ς  τώ.ν άπεντομωτηρίων Ύ .Γ. ( *Αριθ .Πρωτ.3^9983/44·71/ 

7 -8 -1 9 7 8 ) .
) Κ ανονισμόν έλ έγχο υ  τη ς π ο ιό τη το ς  των ξηρών σύκων κατά την παραλαβήν αυ

τών ε ί ς  τά άπεντομω τήρια Υ .Γ .( *Αριθ.Πρωτ.3 4 9 9 5 4 /4 1 9 4 /2 5 -7 -7 8 ) .

ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑΣ ΤΩΝ ΑΠΕΝΤ/ΡΙΩΝ 
Α Π Ο Φ ' Α Σ Ι Σ

Ο ΥΠΟΥΡΓΟΣ ΓΕΩΡΓΙΑΣ = ,

"ΕχονΤες ύπ’οψει τδ από 22-7-52 ύπ’άριθ. 2167 Ν.Δ/γμα "Περί καταργήσεως 
ου Γραφείου Προστασίας 'Ελληνικών σύκων κλπ." ώς έτροποποιήθή διά του 
•Δ.258Λ/53 καί τδ Π.Δ/γμα 967/77 έγκρίνομεν τόν κάτωθι κανονισμόν λ ε ι -  
ουργίας των άπεντομωτηρίων έχοντα ούτω: ' ..■

__Ιον

*0 Προϊστάμενος άπεντομωτήρίου πρό τής ένάρξεως καί κατά την διάρ- 
ε ιαν τής λειτουργίας τούτου, οφείλει νά διαπίστωση α) οτι αί συσκευαί 
αί σωληνώσεις άπεντομώσεως, κινητήρες,έξαεριστήρες καί γενικώς τό δλον 
ύστημα άπεντομώσεως λειτομργεΐ  κανονικώς, β) οτι αί ΘΟρα ι των κλιβάνων 
πεντομώσεως έφ'αρμόζουν πλήρως "καί κλείουν άεροστεγώς. Τήν διαπίστωσιν 
αύτην οφείλει  σίτος ·νά ενερ γε ί  πρό έκάστου κλιβανισμού γ) οτι τδ άπεντο-  
ωτήραον διαθέτει  τά άπαραίτητα μέσα προφυλάξεως του προσωπικού εκ τής 
οξικής έπιδράσεως τσϋ Βρωμιούχου Μεθυλίου (κατάλληλοι προσωπίδες,λυχνίαι 
νιχνεύςέως κλπ.)  καί ότι ταυτα λειτουργούν κανονικώς δ) οτι ήλέγχθη παρά 
ής άρμοδίας άστυνομίκής άρχής ή άκρίβεια τών πλαστίγγων καί ότι έσφραγίσ- 
ησαν παρ’αυτής τά σταθμά ε). οτι αί άποθήκα ι τού άπεντομωτήρ ίου ε ίνα ι  έφο- 
ιασμένάι μέ διπλάς διαφορετικός κλείδας καί στ) δτι έχε ι  χορηγηθή ή κα- 
ά Νόμον άδεια λειτουργίας αυτών. -

Εις περίπτωσήν καθ’ήν τά πρδς ‘λε ιτ'Όυργίαν άπεντομωτήρiqt δέν πληρούν 
ούς ώς άνω όρους έν δλω ή εν μέρει,  ό Προϊστάμενος :τού· άπεντομωτήρ ίου 
έν επιτρέπει  τήν λε-ιτουργίαν αυτών καί άναφέρεται άμέρως εί'ς τόν ’Επόπτην 
πεντομώσεως.

• ■ L ü__2ον ' ■> /

*0 ’Επόπτης άπεντομώσεως μετ’έλεγχον τής βασιμότητος των ύπδ τού Προϊ- 
Ιταμένου του άπεντομωτήρίου άναφερομένων δύναται νά άπαγορεύση προσωρτνώς 
ήν λειτουργίαν τού άπεντ /ρ ίου .  ’Επίσης οδτος δύναται νά άπαγορεύση προ- 
ωρινώς τήν λειτουργίαν τού άπεντομωτήρίου ε ί ς  άς περιπτώσεις ήθελε δια- 
τστώσει α) βλάβας τού κτιρ ίου ,  τζ*ν κλιβάνων άπεντομώσεως ή τών μηχανολο- 
ικών εγκαταστάσεων τού συστήματος άπεντομώσεως ε ί ς  βαθμόν μή έξασφαλί-



ζοντα την κανονικήν άπεντδμωσιν η καλήν συντήρησιν τών-ούκων ή έκθέι  
ε ί ς  κίνδυνον τήν ζωήν ή' ύγείαυ ιών έν αυτή έργαζομένων β) συστηματιν 
ραβασιν των διατάξεων του παρόντος κανονισμού καί μή συμμόρφωσιν των

σ    ^  Λ - λ  . » * - λ  1 Α > ' Α - Λ  «π-,— ι  *1 Α - * *  Γ ι  Α  Λ  Λ I + Γ / λν X  Μ  \ 1 Η*· Λ /^ν /-Ν ·<> /^ ι  ^  Α  £χδύτωυ άδειας λειτουργίας τοϋ άπεύταμωτηρίσυ πρδς τάς έντολάς καί ί ί  

των εντεταλμένων ύπδ toü 'Υπουργείου Γεωργίας όργάυων καί γ) οτ ι τδ 
τομωφήρ ιον__δ ι ’οίανδήποτε αίτίαυ .έπαυσε πληρούν, τούς προβλεπομένους υ 
σχετικού π ’.Δ/τος 8ρόυς λειτουργίας.  ‘Η περί προσωρινής άπαγορεύσ-εως 
λειτουργίας των άπεντομωτηρίων άπόφασις. κο ινοποιεΐται  ύπδ του ’Επόπτ 
πεντομώσεως έγγράφως πρδς τδν τυχδντα άδειας λειτουργίας του απεντομ 
ρίου καί τόυ οίκεΐον Διευθυντήν Γεωργίας. ιΗ προσωρινή άπάγδρευσις .ο| 
ύπδ του ’Επόπτου άπέυτομώσεως έφ’άσον,έκλείψουν ,τά ,προκαλέσαντα ταύτ 
τιά .ή κατόπιν άπ.ο.φάσεως τής κατά τό άρθρί-δ.του ύπ’άριθ» 967/77 Π.Δ/  
δριζομένης ’Επιτροπής'.' '

λ*  *0 Προϊστάμενος τόυ άπεντομωτηρίου ύποχρεουται:
α ί -  Νά μέριμνα διά τήν κανονικήν τήρησιν των διατάξεων του παρδντο 

νονισμοΟ καί νά συμμορφοϋται. πρδς τάς διαταγάς τής ΣΥΚΙΚΗΣ καί 
Προϊσταμένων του. '

β ί -  Νά έπιβάλτ) ε ί ς  τούς έχοντας τήν χρήσιν των άπεντομωτηρίων τήν.  
των άπαραιτήτων μέτρων πρδς κανονικήν συντήρησιν των κτιρίων, κ 
νων, συσκευών καί έργαλείων άπεντομώσεως 'ινα μή διακοπή ή παραλ 
καί άπεντδμωσις των σύκων καί μεταβληθή ή ποιδτης αυτών κατά τή 
κε ιαν τής έναποθηκεύσεώς των έν ταις  άποθήκα ις των άπεντομωτηρί 
Πρδς τάς ύποδείξεις  καί δδηγίας.του Προϊσταμένου του άπευτομωτη 

> ύποχρεουνται νά συμμορφουνται τόσον τδ προσωπικόν του άπεντομωτ 
έσον καί οι έχοντες τήν χρήσιν τούτου,  

γ ί -  Νά ελέγχει  ποιοτικώς τά παραδιδδμενα σύκα καί κατατάσσει ταυτα 
ένα των καθιερωμένων παραγωγ ικώ.ν ποιοτικών τύπων έκδίδων τά σχε 
δελτία ποιοτικής άναλύσεως.

δί~ Νά επιμελε ίται  καί εύθύνεται διά τήν κανονικήν έ κτέλεσιν  τήρ ά 
τομώσεως.

ε ' ~  Νά--ύπογράφει πάντα τά έκδιδόμενα τριπλότυπα άτινα συνυπογράφον 
ύπδ του Αου Βοηθού του καί φροντίζει  διά τήν κανονικήν τήρησιν 'Ι  
των των βιβλίων, τριπλοτύπων, εντύπων κλπ. του άπεντομωτηρίου, 
πραζιν των άπεντομωτικων εξόδων καί εισφοράς υπέρ Κ.Τ.Γ.Κ.καί Δ< 
συμφώνως πρδς τάς έκάστοτε οδηγίας τής ΣΥΚΙΚΗΣ καί του 'Υπουργέ 
Γεωργίας.

σ τ ' -  Νά λαμβάνει τά άναγκαΐα μέτρα διά τήν καλήν συντήρησιν των σύκο

BÍ Εις τά ώς άνω καθήκοντά του, δ Προϊστάμενος του άπεντομωτηρίου ι 
θεϊται ε ί ς  τδ έργον του ύπδ του Βοηθού τόυ. Δ ι ’άποφάσεως τής ΣΥΚΙΚΗΣ 
τίθενται ε ί ς  τ ινας των βοηθών του Προϊσταμένου άπεντ/ρίου καί καθήκο' 
διαχειριστοϋ των σύκων καί υλικών του άπεντομωτηρίου, συμφώνως πρδς ' 
είδικάς διατάξεις  καί τδν εσωτερικόν κανονισμόν τής ΣΥΚΙΚΗΣ.

,/Α_ρ_θ_ρ_ο_ν_4-ον

Τδ εργατικόν προσωπικόν χρησιμοποιείται άποκλε ιστικώς· καί μόνον:



η των σύκων της ατομικής απεντσμώσεως μετά τδ ζύγισμα και τήν παραλαβήν 
των',βνβ) διά τήν έκφόρτώσιν των απεντσμωθέντων σύκων έκ των κλιβάνων καί 
εναποθήκευαιν αυτών ε ί ς  τήν αποθήκην των άπεντσμωμένο^ν γ)  διά τάς βοηθητι- 
κάς εργασίας τής άπεντομώσεως (μεταφορά ύδατος, δοχείων Βρωμ.Μεθυλίου κλπ.)

Δνά τήν σήμανσιν των σάκκων των άπεντομωθέυτων εν τώ άπεντομωτηρίω.

"Α_|θ_θ_ρ_ο ν 5ον

Δι*έκαστον παραγωγικόν ποιοτικό'- τύπου.έκδίδεται κεχωρισμένως ιδ ια ί 
τερον -δε-λτίον-ε ί'σαγωγής. έξ ε ί δικού ,στελέχους τριπλότυπων έντυπων, δεόντως 
ήρ ιθμημένων καί ¿σφραγισμένων, συμπληρουμένών του μεν πρώτου διά μολυβόΐ- ·" 
δος μελάνης, των δ έ . έτέρωυ διά .παρεμβολής -άποτυπωτικοΟ χάρτου (καρμπόν).
Τδ δελτίον είσαγωγής έκτυπούται κατά το συνημμένου ε ί ς  ιόν  παρόντα κανο
νισμόν υπόδειγμα, τδ πρώτον έντυπον έκαστου δελτίου εισαγωγής του παραγω
γικού ποσοτικού τύπου Α'ποιότητος δέον νά ε ίνα ι  χρώματος ερυθρού, τού πα
ραγωγικού ποιοτικού τύπου Β'ποτότητος χρώματος κίτρινου καί τού παραγωγι
κόν ποιοτικού τύπου Γ ' π ο ιότητος χρώματος πρασίνου-Το δεύτερόν έντυπον έ-  
κάστού δελτίου εισαγωγής 6 ι ’άπαντας τούς ως άνω ποιοτικούς παραγωγικούς 
τύπους, δέον νά"Γε ιν α ι  χρώματος κυανού, τό δέ τρίτον χρώματος λευκού.

’.Εξ έκάστου τριπλοτύπου δελτίου .είσαγωγής το πρώτον έντυπον'παραδίδετάι 
ε ί ς  τον δικαιούχον, τδ δεύτερον ύπο βάλλε τα ι ύπό τού Γίρρ ιστάμένου τού άπεν- 
τομωτηρίου ε ί ς  τό ο ίκεΐδν  'παράρτημα τής. ΣΥΚΙΚΗΣ .>ια. .̂τ0-) τρίτον^ παραμένει 
ε ί ς  τό στέλεχος. „' · .

.·■ λ' "Α_β θ ρ ο ν___6ου

*Απεντομωμ,ένα - σύκα παραδίδουται ε ί ς  τδν "κομιστήν τού δελτίου" μετά 
προαφαίρεσιν ...τής νομίμου φύρας καί μόνον αφού προηγουμένως καταθέσει ούτος 
ε ί ς  τδν Προϊστάμενον τού άπεντομωτηρίου α) Τάς ε ίς  χεΐρας του δελτία εισα
γωγής β) τά άπεντομωτικά δικαιώματα καί τήν υπέρ τού Κ^ΤοΓ.Κ. καί Δασών 
εισφοράν μετά ,. τού κεκανον ίσμένου'" χαρτοσήμου ώς καί λοιπά τυχόν έξοδα.

Τά τταρα διδόμενα δελτία’ εισαγωγής, αποτελούν . απαρα ίτητον δ ικα ιρλογητ ι -  
κδν στοιχείου  φής εν γέ’νε ι  διαχειρίσεως τού άπεντομωτηρίου ατινα ά.κυρούμε- 
να έπισυυάπτονται ε ί ς  τά υποβαλλόμενα πρός τήν ΣΥΕΙΚΗΝ αντίγραφα πιστο
ποιητικών άπεντομώσεως.

"Α_£_θ £ _ ο _ ν __7ρν .. . ' '
- ■ ·· · -- - -- -

Το πιστοποιητ ικόν άπεντομώσεως έκδίδεται έφ’όσον τηρηθούν οί κατά τό 
προηγοΰμενον άρθρου ο'ροι .καί προϋποθέσεις έζ ειδικού στελέχους τριπλοτύπου 
εντύπου, δεόντως ήριθμημένου καί έσφραγ ισμένου,. 'συμπληρουμένών τού μέν 
πρώτου διά μολυβδΐδΟ'ς μελάνης, των δέ ετέρων διά παρεμβολής άποτυπωτικού 
χάρτου (καρμπόν,)· Τό πρώτον έντυπον έκαστου πιστοποιητικού άπεντομώσεως 
δέον νά ειυα ι-, χρώματος έρυθρού δ ι ’απαντάς τούς ποιοτικούς παραγωγικούς 
τύπους. Τδ δεύτερον έντυπον δέον νά "ε ονα ι χρώματος κυανού τό δέ τρίτον 
χρώματος λευκού. *Εξ έκάστου τριπλοτύπου πιστοποιητικού άπεντομώσεως τδ 
πρώτον έντυπον (πρωτότυπον) παραδίδεται δεόντως χαρτοσημασμένου ε ί ς  τόν 
δικαιούχον, τδ δεύτερου μετά τών άκυρουμένωυ άντιστοίχων δελτίων είσαγωγής: 
ύποβάλλεται ε ί ς  τήν ΣΥΕΙΚΗΝ καί τό τρίτον παραμένει εξ,ς τό στέλεχος.

• /Λ  . '



4

"λ  £ θ £ ο_ν___8ον '

’Η κατά την παράδοσιν των σύκων ε ί ς  τούς δικαιούχους μετά την άπεντδ-  
μωσιν προαφαιρούμενη κατά τδ αρθρον 6 φϋρα, καθορίζεται συμβατικώς ώς· 
ακολούθως: ·»
α . -  Δι'έναϊΐοθήκευσιν σύκων ε ίτε  ε ί ς  σάκκους ε ίτ ε  ε ί ς  χύμα μέχρι 2 μηνών^άπδ 

της έκδδσεως του δελτίου εισαγωγής, έκπίπτεται ώς φΰρα ποσοστδν 
β . -  Δ ι ’έναποθήκευσιν σύκων πέραν των 2 μηνών καί 'μέχρι  τέλους Φεβρουαρίου, 

έκπίπτεται ώς φΰρα ποσοστδν 2%.
γ . -  Δ ι ’έναποθήκευσιν σύκων πέραν του ΐέλους Φεβρουαρίου καί μέχρι τέλους  

Μαρτίου, έκπίπτεται ώς φύρα ποσοστδν 3%· 
δ . -  Δι.’έναποθήκευσιν πέραν του μηνδς Μαρτίου, ή έκπεστέα φυρα καθορίζεται  

δ ι ’άποφάσεως του ‘Υπουργού της Γεωργίας, μετά γνώμην της ΣΥΚΙΚΗΣ'ήία ί 
των οικείων Δ/νσεων Γεωργίας, λαμβανομένης ύ^’δφιν της έξελίξεως των 
καιρικών συνθηκών.
Εις  τάς περιπτώσεις ατομικής άπεντομώσεως ε ί ς  σάκκους ε ίσκομ ιστού', ■ έκ-  

πίπτεται ώς φϋρα, ή διαφορά ή προκύπτουσα μεταξύ της ζυγίσεως αυτών κατά 
την παραλαβήν καί τής τοιαύτης κατά την παράδοσιν ε ί ς  τούς δικαιούχους.

1 'ν*-·'

"α_£ θ 2 °_ξ_ §22
... . , , β  , ■- >

Τά }ταραλαμβανδμευα σύκα παραμένουν ε ί ς  τούς αποθηκευτικούς χώρους απεν-
τομωτηρίων μδνον διά τδ χρονικδν διάστημα τδ άπαιτούμενον πρδς άπεντδμω- 
σιν αυτών. "·; '

’Αποθήκευσις σύκων ε ί ς  τούς αποθηκευτικούς χώρους των άπεντομωτηρίων πέ
ραν του χρονικού τούτου διαστήματος, έπιτρέπεταυ μδνον έφ’δσον υπάρχει 
διαθέσιμος αποθηκευτικός χώρος, ή δέ παραμονή των δεν δυσχεραίνει την όμα- 
λήν λειτουργίαν τού άπεντομωτηρίου διά τάς ύπολειπομένας πρδς άπεντδμωσιν 
ποσότητας σύκων. < ·· '■ ·· ·<·

’Εν έλλείψει αποθηκευτικού χώρου ή έν αδυναμία διατηρήσεως ε ί ς  τού
τους τών άπεντομωθέντων σύκων, οι ε ί ς  ους ανήκουν ύποχρεούνται νά παραλά-
βωσιν ταύτα έντδς τακτής προθεσμίας, όριζομένης ύπδ τού ’Επόπτου άπεντο-*._.
μώσεως.

*Εν. άρνήσει δέ ή δυστροπία τούτων πρδς συμμδρφωσιν, παρερχομένης^τής 
ταχθείσης προθεσμίας, δύναται ή ΣΥΚΙΚΗ νά διατάξη τήν μεταφοράν τών σύκων 
ε ί ς  έτέρας καταλλήλους άποθήκας, έπιβ^ρυνομένων τών κατδχων μέ τάς σ χ ε τ ι -  
κάς δαπάνας μεταφοράς, συντηρήσεως μισθών, ένοικίων,  αποθηκών κλπ. '

”Α_2 _θ_2_ο_ν_ΙΟον

‘Η ατομική άπεντδμωσις ε ίναι  υποχρεωτική διά τά σύκα τά άνήκοντα ε ί ς  
μή συκοπαραγωγούς. ¡>

Διά βρώσιμα σύκα άνήκοντα ε ί ς  συκοπαραγωγούς, ·ή ατομική άπεντδμωσις 
είναι, προαιρετική. -

Τά δ ι ’ατομικήν άπεντδμωσιν προοριζδμενα ώς άνω σύκα άπεντομούντα-ι έ ν 
τδς σάκκων άνηκδντων ε ί ς  τούς προσκομίζοντας ταύτα καί παραλαμβάνονται 
παρ’αύτών ευθύς μετά τήν άπεντδμωσιν, άπαγορευομένης τής έναποθηκεύσεως 
τούτων ε ί ς  τούς άποθηκευτικούς χώρους τών άπεντομωτηρίων.



"Α 2 θ_£_ο_ν_ΙΙον

Γ γ *Η παραλαβή των σύκων ε ι ς  τά άπευτομωτήρια., γ,Γνε'ται κατά σειράν προ-, 
τεραιδτ.ητος καί κατά τάς εργασίμους ώρας,, α ΐτ  ινες_ ,καθορίζουτα ι ύπδ τής 
ΣΥΚΙΚΗΣ. .. ) λ Γ  \  _

-/¡άΕφ^δσον ό ’Επόπτης ’Απεντομώσεως~ή αρμόδιοι ύπάλληλοι έλέγχ.ού των ά- 
πεντρμωτηρίων τής ΣΥΚΙΚΗΣ διαπιστώσουν δτι οι λειτουργουντες κλίβανοι ά- 
πεντο^ιωτηρ ί ου τ ινόςξδέν  έ-ΐταρκοΰν πρός άπεντόμωσιν όλο κλήρου τής πβσδτητος 
των' προσκομιζομένων σύκων, δύνα.νται νά διατάξουν τήν χρησιμοποίησιν διπλών 
συνεργείων εργατών.

"Δ_ρ_Θ_£_ο ν__12ον

’Απαγορεύεται:
α . -  ‘Η εντός των άπεντομωτηρίων παραμονή παντός-προσώπου μή άνήκοντος ε ις  

τήν υπηρεσίαν του άπεντομωτηρ ίο υ . , - - .....
β . -  *Η'διαλογή των σύκων, ως καί ή συσκευασία αυτών , εντός, τών χώρων των

, ■’ <ν ■·■ ■' 'άπεντομωτηρίων. . ν?ι
γ . -  *Η χρησιμοποίησις ως προσωπικού άπεντομωτηρίων ατόμων έχδντων τό επάγ

γελμα του εμπόρου ή του μεσίτου σύκων. , -

/ ' "λ  ρ_θ_ρ_0_'ν 13ον .

*0 έχων τήν χρήσιν του άπεντομωτηρίου παρέχει ε ί ς Λτόν Προϊστάμενον 
,.τσυ άπεντομωτηρίου, δαπάναι-ς του, τά μέσα πρός,,,τήμη,σιν ακρας καθαριότητος 
εν τω άπεντομωτηρίω, .κατά, τή-ν διάρκειαν, τής'λειτουργίας τούτου (ΰ'δωρ| σά- 
ρωθρα, άσβ-έστωμα, σφουγγάρισμα κλπ .) .  Π - -, . ·.

”Α_£_θ_£_ο_ν_2^ον

Δελτία εισαγωγές καζ •■πισ.τρπο ιητ ικά άπεντομώσεως,-είναι. άκυρα, ρφ’ήσον' 
δέν είνα,ι σφραγισμένα -καί δέ·ν .φέρουν τά-ς ύπογραφάς. του Προϊσταμένου του 
άπεντομ_ωτηρίου, του πρώτου βοηθοϋ καί-τ.ο,ϋ παραδίδοντος ή παραλαμβάνοντος  ̂
τά σϋκα., . >·. . ...

ι · . . · ” ’ .

”Α1 ρ_θ £_-ο ν_. 1 βον - . . γ·

Εις τούς ιδιωτικούς άπεντομωτι'κούς θαλάμους ατομικής χρήσεως επιτρέπε
ται ή άπεντόμωσις σύκων άνηκόντων 'κατάγμύρίότητα ε ι ς  τούς ίδιοκτήτας αυτών 
άπαγορευομένης τής χρησιμοποιήσέως τούτων πρός άπεντόμωσιν σύκων άνηκόντων 
ε ίς τρίτους.  Εις τήν περίπτωσιν 'ταύτην τά δελτία εισαγωγής καί πιστοποιη
τικά άπεντομώσεως έκδίδονται έ π ’όνόματί τών πρός ούς έχορηγήθη' ή 'Υπουργι
κή άδεια λειτουργίας τών κλιβάνων. Λ ' 1

, . · "Α ρ θ ρ ο ν , % 16ον .· -, ··

Τό προσωπικόν τών άπεντομωτηρίων ύποχρεουται νά τηρή άπαντας τούς ύπό 
του παρόντος κανονισμού καθορ ιζομένους ορούς καί νά συμμορφουται άπροφα- 
σίστως πρός τάς διαταγάς καί οδηγίας τών Προϊσταμένων αυτών.

’Εν περιπτώσει διαπιστώσεως παραβάσεως του-κανονισμού ή μή συμμόρφώ- 
σεως πρός τάς διαταγάς καί οδηγίας τών άρμοδίων οργάνων, ό ’Επόπτης άπεν- 
τομώσεως δΰναται νά έπιβάλη κατά ■ τίερίπτωσιν τάς κάτωθι ποινάς: 
α) Παρατηρήσιν, β ) ’Επίπληξιν, γ)  Πρόστιμον μέχρι 3 ημερομισθίων.

. / / .  · ■ ' Τ·'> '··



Δ σ ο β α ρ ω τ έ ρ α ς  παραβάσεις, ό ’Επόπτης άπεντομώσεως άναφέρεται ε ι ς  
την ΣΥΚΙΚΗΝ ήτις  καί αποφασίζει περί της έπιβλητέας μεγαλυτέρας ποινής η 
καί της οριστικής άπολύσεως.

'0 ο ικείος  Δ/ντής Γεωργίας η ό Προϊστάμενος της Περιφ. 'Υπηρεσίας Γεωρ
γίας η καί άρμόδια όργανα της ΣΥΚΙΚΗΣ διά περιπτώσεις οικονομικών ανωμα
λιών, δύν.ανται νά προβοΟν. ε ί ς  την άμεσον άπόλυσιν παντός έκ του προσωπικού 
των άπεντομωτηρίων, έφ’δσον ηθελον διαπιστώσει· 'έσκεμμένην πλημμελή άπεν-  
τόμωσιν, άυτ ικατάστασιυ ποιότητος καί λοιπάς σοβαρός παραβάσεις. ’Εν τή 
περιπτώσει ταύτη ή ΣΥΚΙΚΗ προβαίνει ε ί ς  άμεσον διορισμόν αντικαταστάτου 
του άπολυθέντός. - · ··

■ . '· ^Α_£'_θ_£_ο_: ν _1 7 ον ^

Πιστοποιητικόν άπεντομώσεως χορηγείται μόνον διά σύκα ύποβληθέντα ε ί ς  ' 
άπεντόμωσιν κατά τά έκάστοτε οριζόμενα υπό της άρμοόίας Διευθύυσεως Προσ
τασίας Φυτών του 'Υπουργείου Γεωργίας όσον άφορα ε ί ς  την μεθοδολογίαν., τό 
είδος καί τήν δοσολογίαν του φαρμάκου. ζ.

Μεχρ ις έκδόσεως τροποπο ιήσεως' του παρόντος Κανονισμου ίσχυουν τά 
έπόμενα : Λ_Γ............... ;Ι

α . -  Τά προσκομιζόμενα πρός άπεντόμωσιν σϋ.κα τοποθετούνται ε ίτ ε  έ,ντδς 
σάκκων περ ιεκτ ικότητός όυχ’ί μεγαλυτέρας των 50 κιλών ε ίτ ε  εντός ειδικών.,
Ηιβωτίων π ε ρ ι ε κ τ ι κ ό τ η τ α ς  μ έ χ ρ ι  50 κ ιλ ώ ν .

ΠροκειμενΟυ μέν περί χρησιμοπο ιήσεως κιβωτίων, ταΟτ'α τοποθετούνται ε ν 
τός κλιβάνου κατά διάταξιν σταυροε ιδη' 'προκε ιμένου δε περί' χρησ ιμοπο ιήσεως 
σάκκων δέον νά υπάρχει ε ί ς  τδν κλίβανου έσχαρωτόν δάπεδον διά την στοιβα-  
σίαυ τών σάκκων. . <5·. . ··* \  .. - ■ ·; Ν, · - . -··.· ··.;

Γεν ικώς: ή πλήρωσις του κλιβάνου ,πρ.έπε ι νά γ ίνετ α ι  κρτά τοιουτον τρδπρυ 
ώστε νά αφήνεται από κάθέ πλευράν τοΰ σωρού τών ρύπων ελεύθερον διάστημα,·.
20 έκατ. του μέτρου περίπου, διά τήν κυκλοφορίαν του άπεντομωτικου φαρμά
κου, οπότε τό ποσοστόν πληρώσεως του κλιβάνου δεν ύπερβαίνει τό 60-70%

~ «·, ~ » Ί '■ < V . ...του ολικού ογκου του. -------------------
. β . -  'Η πλήρωσις τοϋ κλιβάνρυ κατά\φ.ρν..ώς άνω καθοριζόμενου τρόπον έ -  

νεργεΐται^άπαρεγκλίτως διά τής'Θήρας-του κ  ̂ιβάν,ου.ντής.. έπ ικο ινωνούσης μετά 
τής αποθήκης τών μή άπεντομωμένων, σύκων, καθ’δληυ δέ τήν διάρκειαν τής πλή- 
ρώσεως του κλιβάνου, ή ¿τέρα Ούρα;-τούτου ή επικοινωνούσα μεΦά τής άποθήκής 
τών άπεντομωμένων σύκων-^παραμένεψ ερμητικώς κλε ιστή. '  ’Αδτιθέτφς ή έκφόρτω- 
σις του κλιβάνου μετά τήν άποπεράτωσιν τής άπεντομώσεως-ένεργειται άπο-'υ  
κλειστικώς διά τής θύρας τής επικόινωυούσης μετά.τής άποθήκής τών άπεντο-  

'μωμένων σύκων, καθ’δλην δέ τήν δ ιάρκε,αυ-ΐής_έκφορτώσεως ή επικοινωνούσα 
μςτζ τής άποθήκής τών μή άπεντομωμένων σύκων Ούρα παραμένει, ερμητικώς 
κ λ ε ι σ τ ή . . ‘Η τήρησις τοϋ-μέτρου τούτου επιβάλλεσαι πρός άποφυγήυ άναμολύυ- 
σεως τών άπεντομωμένων σύκων, έκ τής έπικοινω.νίας τής άποθήκής αύτών μετά 
τής .το ιαύτης ,τώυ μή άπεντομωθέντων σύκων. :ν-.γν·.,: ι - ' \ι

γ · -  Μετά τήν πλήρωσιν-του κλιβάνου, ό Προτσ,τάμενος του άπεντομωτηρ ίου υ 
κλείε ι  άεροστεγώς τήν θύραν πληρώσεως του κλιβάνρ.υ καί μετά ταυΥα δ ιο χ ε 
τεύει εντός αύτοϋ τήν άπαιτουμέυην ποσότητα Βρωμιρυχσυ Μεθυλίου χρησιμο-  
ποιών πρός τούτο τόν ειδικόν μετρητήν ή έν ελλείψει  τοιούτου ειδικήν  
πλάστ ι .ννα.

— - - - 6  -■ —



Α ί  δ ι ’έκάστην απεντδμωσιν χρησιμοποιούμενοι ποσότητες Βρωμιούχου Με
θυλίου άναλόγως των συνθηκών της άπεντομώσεως ε ίναι  αι έξης:

Δοσις 'ν Διαρ'κεια
γραμμάρια άπεντομώσεως
άνά κυβ,μέτρου ε ίς  ώβάς

25 24
40 ~ 16'

50 ' '· ' Τ 3

Θερμοκρασία

1 5°0 καί άνω υπό άτμοσφαιρικήν πίεσιν  
1 5 ° 0  καί άνω υπό ατμοσφαιρικήν πίεσιν

1 5 °σ καί ανω υπό συνεχές υψηλόν κενόν.

Διά τήν έξεύρεσιν τής άπαιτουμένης ποσότητος Βρωμιοΰχου Μεθυλίου ή ο
ποία απαιτείται  δ ι ’εκαστον κλίβανον δέον έν πρώτοις νά ύπολογισθή ή εις  
κυβικά μέτρα χωρητικότης αυτού διά πολλαπλασιασμού των διαστάσεων αυτού 
ε ι ς  μέτρα (μήκος X πλάτος.X ϋψος ) καί έν συνεχεία ό εύρεθείς ε ί ς  κυβικά 
μέτρα όγκος του κλιβάνου νά πολλαπλά ο'ία σθή "έπ’ί ηάς ανωτέρω άναφερομένας ~ 
δρσεις τομ φαρμάκομ ε ί ς  γραμμάρια όταν τούτο, μετράται δ ιά ' ζυγίσεως. Εις 
περ ίπτωσιν χρησιμοποιήσεως ειδικού μετρητού του φαρμάκου κατ’όγκον μετα- 
ερέπεται τό βάρος ε ί ς  όγκον διά διαιρέσεως του ΰπολογισθέντος βάρους του 
φαρμάκου διά του είδικοϋ βάρους του όγρου Βρωμιοΰχου -Μεθυλίου τδ όποιον 
ε ί ν α ι  1 , 7 3 2  γραμμάρια.
Παράδειγμα: "Εστω ότι διά τήν άπεντόμωσιν άπαιτώνται 2.500 γραμμάρια Βρω- 
Μΐούχου Μεθυλίου ευκόλως εύρίσκεται ό αντίστοιχος όγκος ε ίς  κυβικά έκατο- 
στά διά διαιρέσεως του 2500:1,732 Ζ 1,44-3 κυβικά εκατοστά.

Ε'ίς τόν κατωτέρω πίνακα δίδοντα ι μερ ικά στοιχεία μετατροπής βάρους 
ύγρου Βρωμιοΰχου Μεθυλίου ε ί ς  όγκον στρογγυλοποιημέΦα. διά πρακτικούς λόγους

Βάρος ύγροΰ 
Βρωμιοΰχου Μεθυλίου, 
ε ί ς  Γραμμάρια

Ογκος
ε ί ς  Κυβικά εκατοστά

10
20
50

6 , 
12 ν
30

100 
200  
500 

-1 .0 0 0

60
120
290
580

' 2.-000 ίΤ, , ,,·■ - 4.150
5.000 2.900,

δ ί -  · Μετά τήν-παροχήν-ττής άπαραιτή-του ποσότητος Βρωμιοΰχου Μεθυλίου 
ε ί ς  τόν κλίβανον 6 Προϊστάμενος"' του .άπεντομωτηρίου θέτει .ε ίς  κίνησιν τό 
σύστημα κυκλοφορίας τό όποιον τηρείται έν λειτουργία επί 30' τής ώρας περί
που καί ρυθμίζει  τόν διάκόπτην του “συστήματος καταλλήλως ώστε τδ διοχετευ-  
θέν ε ί ς  τόν κλίβανον 93ρωμιουχσν ^Μεθύλιου, <ν& κυκλσφορή εκ των κατωτέρω στρω- 
μάτων τούτου πρός τήΦ· οροφήν. 'Μετά τήν παρέλευσιν του ώς άνω χρονικού δια
στήματος διακόπτει ουτος"τήν λέΐτουογίαν του συστήματος κυκλοφορίας καί τά 
εντός του-κλιβάνου συκά'''παραμένουν ύπό, τήν έπίδρασιν του Βρωμιούχου Μεθυ
λίου επί τόν άπαιτούμενον χρόνον ε ίς  ώρας, άναλόγως πρός τήν χρησιμοποιη- 
Οεΐσαν ποσότητα φαρμάκου καί τάς έπικρατούσας-συνθήκας θερμοκρασίας,'..

··//· '



δ.

' υτονδητον είναι, οτι έπιΐρέπεται νά αύζομε ιώνετα ι ο χρόνος καί ή δόσις  
,ιυ φαρμάκου άναλόγως πρός τυχόν ,σημαυτ ικήν μεταβολήν τής θερμοκρασίας,
¡σει οδηγιών  τ ή ς  Τ ε χ ν ικ ή ς  'Υπηρεσίας  τή ς  ΣΥΚΙΝΗΣ.

ε . -  Μετά την πάροδον του απαρα ιτήτου ως άνω ςχρον ικου διαστήματος'/) Προϊ- 
τάμένος του άπεντομωτηρίου, θέτει έκ νέου ε ί ς  κίνησιν τό σύστημα κυκλοφο- 
ίας ρυθμίζων ουτω τόν διακόπτην ώστε τά αέρια του Βρωμιούχου Μεθυλίου νά 
ιοχετεύωντα ι ε ί ς  τήν ατμόσφαιραν τηρεί δε έν λειτουργία τούτο μέχρις δτου 
■ ιανεωθή πλήρως ή ατμόσφαιρα του κλιβάνου διά καθαρού άέρος καί απαλλαγεί 
ελείως καί των ελάχιστων ιχνών έκ του Βρωμ. Μεθυλίου.

σ τ . - ’Εν συνεχεία ό Προϊστάμενος του άπεντομωτηρίου προβαίνει ε ί ς  τήν 
απίστωσιν διά τής λυχνίας άλογόνων, η άλλης ε ιδικής συσκευής ε ά ν  συνετε-  
,σθη ή όχι ή πλήρης απαλλαγή του κλιβάνου έκ των αερίων του Βρωμ.Μεθυλίου. 
ς πέρίπτωσιν καθ’ήν'ή διά τής λυχνίας ά νίχνευσις  παρέχει έ ν δ ε ίξ ε ι ς  πα- 

άυσίας εντός του κλι-βάνου υπολειμμάτων Βρωμ. Μεθυλίου, συνεχίζεται  ό έξαε-  
ισμδς μέχρις οτου αί ανιχνεύσεις  άποβώσιν αρνητικοί ,  καί τότε μόνον ό 

■ ραϊστάμενος του άπεντομωτηρίου επιτρέπει τήν είσοδον των έργατών πρδς εκ- ' 
ϊρτωσιν των κλιβάνων, των όιτοίων ο έξαερισμός συνεχίζεται  Καθ’ δλην τήν 
,άρκε ιαν τής έκφορτώσεώς του". ('Ως έτροποποιήθη άρθρ.3 άπόφ. 144185/  
370/19-8-58).

νΑ £_θ £_.ο^ν___18ον

Πρός αποφυγήν των έκ τής έπιδράσεως του Βρωμιούχου Μεθυλίου κινδύνων 
: οέτΐε'ι κατά τήν διενέργειαν τής άπεντομώσεως νά λαμβάνοντα ι τ ’άκδλουθα προ
ς  ΐλακΐ'ικά-μέτρα: ■••Λν/Υγσςτ · -. ?·, -■ ■ /··

Τ6 προσωπικό πού άπασχολεϊτα ι μέ; τ ί ς  άπεντομώσεις νά έ χ ε ι  γενικώς κα
ιν υγείαν ιδίως ε ί ς  τόν'άναπνευρτ,ΐ,κόν,σύστημα. /  /-ωί'"λ·. · .. ' '

Την άπεντόμωσιν ε ί ς  κάθε πε_ρ_ίπ':·'ωσ.ι_ν. άπαγορεύεται νά δ ιενερ γε ί  ένα με-  
ονομένον άτομον.
, - ’Απαγορεύεται κατά τήν άπεντόμωσιν ε ί ς  τό προσωπικόν τό φαγητδν, τά

■ οτά καί τό κάπνισμα.
Νά έχουν άναρτηθεϊ ε ί ς  έμφανές μέρος του άπεντομωτηρίου πινακίδες  

νοειδοπο ιητ ικαί-ένδε ικτικαί του κινδύνου έκ τών φαρμάκων καί άπαγορεύου- 
■ίΐ τήν παραμονήν στούς πλησίον τών θαλάμων ή τών άποθηκών χώρους προσώπων 
;ι έργαζομένων ε ί ς  τό άπεντομωτήριου.

ή , -  Νά έχουν άναρτηθή πινακίδες άναγρά.φουσα ι τά ένδεδειγμέ.να φάρμακα καί 
δηγίας παροχής πρώτων βοηθειών έυαντΐον δηλητηριάσεων έκ του Βρωμιούχου 
.εθυλίου, .· · . . . . .

"Ολ.ον τό προσωπικόν πού απασχολείται μέ τάς άπεντομώσεις πρέπει., νά ,έφο- 
,ασθεΐ καί νά εχε ι. μαζί του εγγρσ^ες £0ηγίες^δάά_τόν__ια^Τ£0ν διά περίπτω- 
ν τυχόν δηλητηριάσεως καθώς έπί.σης κ α ί μ ε  τ ’αναγκαία^ αντί δ,οτα.
-  Νά .έχουν έξασφαλισθεΐ μέσα έπικο.ινωνίας καί μεταφοράς ε ί ς  τό πλησιέ-  
ερον ίατρικόν κέντρου διά τυχόν περιπτώσεις εκτάκτου άνάγκης. 

λ -  Τδ άπεντομωτήριον νά ε ίνα ι  έφοδιασμένον διά λυχνιών άνιχνεύσεως Βρω-
■ ώούχου Μεθυλίου.
'.■·’>· Προσωπίδες (μάσκες) προστασίας άπό τό βρωμιούχου, μεθΰλιου, έφοδ ιασμ.έ-



..εφαρμογής' των.,ώστε νά επιτυγχάνεται τό άεροστεγές Κλείσιμον τούτων,
Πρδ ΐης έφαρμογής του φαρμάκου νά γίνεται  έλεγχος άν έκλρίσθη'σαν καλώς 
α ί ΘΠρα ι . . ■ ·. ν .· !
1 1 * -  ’ή 'έσωτερ ική επιφάνε ια του δαπέδού„τών τοίχων καί της οροφής του κλι
βάνου νά μήν παρουσιάζουν ρωγμάς καί νά ε ίναι κεκαλυμμέναι διά μεταλλικών 
πλακών η πισσοχάρτου ή νά έχουν έπιχρισθή διά ελαιοχρώματος η πισσοέιδους 
ύλίκου πρδς παρεμπδδισιν της άπορροφήσεως των αερίων.
12*- .‘0 σωλήν απαγωγής αερίων του συστήματος έξαερισμοϋ του κλιβάνου 
(καπνοδόχος) νά ε ίν α ι  ΰψους τουλάχιστον 2 μέτρων υτίεράνω τής στέγης του 
κλιβάνου. Εις περιπτώσεις κατά τάς οποίας ό κλίβανος ε ΐ ν α ι 'έγκάτεστημένος 
πλησίον κατωκοιμένων χώρων τό ύψος αύτόυ νά υπερέχει του ήψους τής ύψηλο- 
τέρας στέγης των πέρι·ξ του κλιβάνου οικοδομών κατά 4- μέτρα. . 
ί 3'· — ’0 ΠροV στάμενδς του άπεντ/ρίου, ο βοηθός αύτου ή άλλο πρδσωπον του 
άπεντ/ρίου υποχρεουτα ι ·· νά φέρει την προσωπίδα ασφαλείας κατά την διοχέτευ
σ ή  του Βρωμιούχου Μεθυλίου εντός τών κλιβάνων, κατά τάς ανιχνεύσεις  τών 
υπολειμμάτων του Βρωμ. Μεθυλίου διά τών λυχνιών άνιχνεύσεως καί γενικώς ε ί ς  
πάσαν περίπτωσιν πιθανολογουμένου κινδύνου εξ έπιδράσεως Βρωμ. Μεθυλίου. 
14-.- Μετά την άπεντόμωσιν συνιστάται πλύσιμο μέ άφθονον ύδωρ καί σάπωνα,ά- 
φαίρεσις τής στολής εργασίας καί αερισμός αυτής ή άμεσος, άφαίρεσίς της-ε-ίς 
περίπτωσιν τυχόν διάβροχής της μέ υγρόν βρωμιουχον μεθύλιδν.
1 5 .  -  Νά λαμβάνονται άπαραιτήτως μέτρα καλού αερισμού τών χώρων του άπεντο- 
μωτηρίου ό όποιος δύναται νά επιτυγχάνεται εκτός τών φυσικών μέσων (ανοικτά 
παράθυρα) καί δ ι ’ 1-2 ισχυρών εξαεριστήρων. >
1 6 .  -  ‘Η αποθήκη έναποθηκεΰσεως τών άπεντομώμένων σύκων νά άερίζεται -κατά
περιόδους διά του ανοίγματος -τών παραθύρων πρός άπομάκρυνσιν τυχόν παρου- 
σιαζομένων ε ί ς  τόν- χώρ-όν τής αποθήκης ιχνών αερίου Βρωμ .Μεθυλίου τό όποιον 
άποδεσμεύεται έκ τών άπεντομωθέντων σύκων. . .

,/Α_£_θ_ρ_ο_ 19ον

’Εφ’άσον ε ί ς  τά εναποθηκευμένα άπεντομωμένα σύκα σημειωθή εναρξις ζυ
μώσεων ταυτα υποβάλλονται ε ί ς  θείωσιν διά καύσεως θείου 2 0 -2 5  γραμμαρίων 
κατά Κυβικόν μέτρον τής αποθήκης. 'Η Οείωσις ένεργεΐται άφου προηγουμένως 
κλεισθώσιν έρμητικώς αί'θυραι καί τά παράθυρα τών αποθηκών, διαρκεΐ δέ αυ
τή επί δωδεκάωρον χρονικόν διάστημα.

"Α_£_θ_£_ο_ν___20ον . ...................

Τά εναποθηκευμένα εντός τών αποθηκών τών άπεντομωτηρίων, άπεντομώμενα 
σύκα δέον νά έπαναπεντομώνοντα ι περιοδικώς, έφ’οσον ή έναποθήκευσις τούτων 
παρατείνεται π^έον τών 20 ημερών, πρός αποφυγήν πιθανών άναμολύνσεων. Αί 
έπαναπεντομώσε ις δέον νά έκτελουνται διά μέν τήν χρονικήν περίοδον από τής 
έυάρξεως τής άποστειρώσεως μέχρι τέλους ‘Οκτωβρίου άνά 20ήμερον, μετέπειτα 
δέ καί μέχρι εισόδου του χειμώνος άνά 30 ημέρας, άναλόγως καί τής θερμοκρα
σίας του περιβάλλοντος.  Κατά τήν χειμερινήν περίοδον, έφ’οσον διαπιστωθή 
ά ^ π τ υ ξ ι ς  μικροκολεοπτέρων ή άλλων εντόμων, ώς καί άκάρεων, ένδείκνυται  
νέαι  έπαναπεντομώσεις συμφώνως πρός τάς σχετικάς όδηγίας του ’Επόπτου ά- 
πεντομώσεως. ’
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λ ΐ  ανωτέρω άπεντομώσεις διενεργουνται ε ίτ ε  διά καθολικής πληρώσεως της 
αποθήκης διά Βρωμ. Μεθυλίου άφου πρότερον γ ί ν ε ι  άπόφραξις των ρωγμών θυρών 
παραθύρων κλπ. πρδς αποφυγήν διαφυγών του φαρμάκου, δ ι ’ειδικών κολλητικών 
ταινιών (.MASKING TAPE κ . λ . π . )  ε ίτε  διά καλύψεως του συκοσωρου εν τή απο
θήκη διά TARPAULINS, κατόπιν καταλλήλου διαρρυθμίσεως του συκοσωρου.

"A g θ £ ο ν __21ον '

Πασα προγενέστερα διάταξις αποφάσεων ημών, έγκριθέντων παρ’ήμών 
κανονισμών ή διαταγών, άντικειμένη ε ι ς  τάς δ ιατάξεις  τής παρούσης καταρ- 
γεΓται. 'Η ισχύς τής παρούσης αρχεται από τής υπογραφής τ η ς . -

’Εν ’Αθήνα ις τή 7 Αυγούστο.υ 197^ 
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Ι- Κα-υονισμδς 'Ελέγχου τής ποιδτητος των ξηρών σύκων κατά τήν παραλα
βήν αύτων ε ί ς  τά άπεντομωτήρια.ί

ΑΠΟΦΑΣΙΣ
ί, ,. : . Ο ΥΠΟΥΡΓΟΣ ΓΕΩΡΓΙΑΣ

ιι
■1

"Ε χοντες ,ύπ 'δψ ιν:
1, *ς δ ια τ ά ξε ις  τοΟ άρθρου 3 ..του Ν.Δ* 2584/55 "Περί τροποποιήσεως καί 

οΰμπληρώσεως διατάξεων του Η.Δ 2167/52 περί καταργήσεως του.Γραφείου
1 προστα'σίας 'Ελληνικών σύκων καί ρυθμίσεως των λδγω ταύτης προκυπτδντων 

ζητημάτων καί
2 ,  Τάς δ ιρ τ ά ξε ις  του ύπ'άριθμ, 967/77 Π.Δ/τος "περί συλλογής ,άποξηράνσεως 
... άπεντομώσεως καί επεξεργασίας σύκων" έγκρίνομεν τδν κάτωθι κανονισμόν
■ έλέγχ.'υ ποιδτητος των σύκων.

I , . ^Αρθρον Ιον

ρ ; Τά -προσκομιζόμενα ε ί ς  τά άπεντομωτήρια σύκα δέν παραλαμβάνονται πρός
' άπεντόμωσιν ή καθ'οίονδήποτε τρόπον άποθήκευσιν ε ί ς  αύτά,έφ'δσον δέν πλη- 

! ρουν τού|ς ύπό τού παρόντος κανονισμού όριζομένους ορούς,- 
;■ *Αρθρον 2ον■ί··

Η| α Ή παραλαβή καί άπεντδμωσις σύκων ε ί ς  τά άπεντομωτήρια επιτρέπεται μόνον 
; .έφ'δσον: .:····/' .;· ..» ’

α/Προσκομίζοντα ι έντός  καθ αρών μέσων συσκευασί ας χυμα^άπαγορευομένης τής 
V παραλαβής τούτων καθ^οΐονδήποτε τρόπον συσκευ ισμένων (όρμαθοί,πακέττα κλπ) 

|.·ΐ; ..Παραλαβή καί άπεντδμωσις συσκευασμένων σύκων έπιτρέπετσι μόνον διά σύκα; 
.των περιοχών Λέσβου καί Εύβοίας,λόγω του δ ιαφορετικοϋ τρόπου συλλογής,άπο-  
;ξηράνσεως καί συσκευασίας,
β /Ε ίν α Γ  άπεντομωμέμί: κ α ί .καθ'οίονδήποτε τρόπον συσκευα-μένα,προσκομίζοντσι  

] δέ λδγω άναμολύνσεως αύτων πρός δευτέραν άπεντόμωσιν ,κατόπθν έγγράφου 
^σημειώματος του Επόπτου,έλέγχου ποιδτητος,  
γ/'Ανήκουν ε ί ς  ,ενα εκ των παραγωγικών τύπων σύκων, 
δ/Πρδκεΐται περ£ ε ίδ ικής  κατηγορίας άποσύκων.

»·

ί

-· / / ‘'Αρθρον 5ον

τΛυ- ττά,’ραγωγικδν τύπο»-' κατατάσσονται® σύκα συλλεγέυτα
απλή ρως ωρ ι μα, καλώς ά-^ζηραμένα, άπηλλ.αγμένα ξένων ούσιών,απολύτως καθαρά, 
μεπτδφλοις?μμελ'>·,'ώ^ουζ συστάσεως,άνοικτρυ χρώματος,μεγέ^συς ομοιομόρφου
Iε ί ς  πο.σ~"’'Ι’̂ ν τουλάχιστον 857*ο καί των οποίων ο •άρ.ΐ-ε'μόζ άνά χ ιλ /μον  δέν



β /Ε ί ς  τδν παραγωγικδν τύπον Β 'πο ιδτητο ς  κατατάσσονται σύκα συλλεγέντα 
πλήρως ώριμα,καλώς Αποξηραμένα, Απηλλαγμένα ξένων ούσι,ων, καθαρΑ,μελι 
τώδους συστΑσεως,Ανοικτού χρώματος,παρουσίΑζοντα όμο ιομορφίαν μεγέθους 
ε ί ς  ποσοστών τσύλΑχιστον 7 5 /  καί των οποίων ό Αριθμός ■ ΑνΑ χ ιλ /μον  δέν 
ύπερβαίνε ι  τΑ 74-.
γ / Ε ί ς  τδν παραγωγι,κδν τύπον Γ 'π ο ιδ τη το ς  κατατάσσονται σύκα πλήρως ώριμα 
καλώς Αποξηραμένα,καθαρΑ καί των οποίων ό Αριθμός ΑνΑ χ ιλ / μ ο ν  δέν υπερ
β α ίν ε ι  τΑ 94-·’
2 . 'Απαγορεύεται  ή κατΑταξις ε ί ς  τδν παραγωγικών τύπον Α 'π ο ιδ τ η τ ο ς :  
α/Σύκων των όποίων τδ ποσοστών έσωτερικής ή εξω τερ ικής  βλΑβης ,προερχο^. 
νης έξ οίασδήποτε α ί τ ί α ς  ,υ περ βα ίνε ι  συνολικώς τδ 15% ε ί ς  Αριθμόν σύκωι 
β/Σύκων των όποίων ,ανεξαρτήτως του Ανωτέρω συνολικοϋ ποσοστού βλΑβης 
ποσοστών βλΑβης προερχομένης εκ προσβολής έντδμων ύ π ε ρ β α ίνε ι  τδ 5°? ε ί ς  
Αριθμόν σύκων καί
γ/Σύκων περιλαμβανδντων ποσοστδν Αποσύκων Ανώτερον του 1% κατ'Αρ ιθμδν 
σύκων, .
3 /* Απαγορεύεται ή κατΑταξις ε ί ς  τδν παραγωγικόν τύπον Β'ποιδτητος.

~ - α/Σΰκων των όποίων τδ ποσοστδν έσωτερικής ή έξω τερ ικής  βλΑβης ,προερχο 
μένης έξ οίασδήποτε α ί τ ί α ς , υ π ε ρ β α ί ν ε ι  συνολικώς τδ 2 5 / . ε ί ς  Αριθμδν σύκ 
β/Σύκων τών όποίων Ανεξαρτήτως του ανωτέρω συνολικού ποσοστού βλΑβης 
ποσοστό βλΑβης προερχομένης έκ προσβολής έντδμων ύ π ε ρ β α ίνε ι  τδ  1 2 /  ε 
Αριθμόν σύκων καί
γ/Σύκων περ ιλαμβανδντων ποσοστδν Αποσύκων Ανώτερον τού, 4·/ κατ 'Αριθμόν  
σύκων. '■
4·.'Απαγορεύεται ή κατΑταξις ε ί ς  παραγωγικόν τύπον Γ 'π ο ι δ τ η τ ο ς :  
α/Σύκων τών όποίων τδ ποσοστδν έσωτερικής ή έξω τερ ικής  βλΑβης,προερχομ 
έξ οίασδήποτε α ί τ ί α ς , ύ π ε ρ β α ί ν ε ι  συνολικώς τδ  35% ε ίς -Α ρ ιθ μ δ ν  σύκων'.  
β/Σύκων τών όποίων ,Ανεξαρτήτως τού ώς ανω συνολικού .ποσοστού βλΑβης 
ποσοστδν βλΑβης προερχομένης έκ προσβολής έντδμων υ π ε ρ β α ίνε ι  τδ 20% ε 
Αριθμδν σύκων.
γ/Σύκων περ ιλαμβανδντων ποσοστδν Αποσύκων Ανώτερον του 6 /  κατ 'Αριθμδν 
5/Σύκά μή δυνΑμενα νΑ καταταγούν ε ί ς  μ ίαν  έκ τών τριών Ανωτέρω κατηγο 
κατατΑσσονται ε ί ς  τήν κατηγορίαν τών Αποσύκων. . - . · .
'Εφ'όσον τδ ποσοστών τών έσωτερικών κα ί  έξωτερικών βλαβών αύτών δέν ύ 
β α ίν ε ι  τδ 5 0 /  ε ί ς  Αριθμών σύκων,τΑ έν λόγω σύκα χ αρ α κ τη ρ ίζο ντα ι  " ε ί δ ι  

• .κατηγορία  Αποσύκων” καί γ ί ν ο ν τ α ι  δεκτΑ ε ί ς  τΑ Απεντομωτήρια πρδς Λπεν 
σ ιν  καί  Αποθήκευσιν.

• ' γ *Αρθρον 4-ον

Πρδς καθορισμόν τών Ανεκτών όρίων βλΑβης ε ί ς  τούς  ώς ανω π ο ιο τ ικ ο ύ ς  
παραγωγικούς τύπους δέον νΑ ληφθή ΰ π 'ο ψ ιν  ο τ ΐ ϊ  - '

• Ι / Ε ί ς  τδ όριζδμενου κατά περίπτωσιν  ποσοστδν έκ, προσβολής έ ν τ δ μων ύπ<: 
γ ί ζο ντα ι  σύκα παρουσίΑζοντα έπ ί  τής έπτφίτνείας ή ε ί ς _ τ  δ έσωτερικών α 
ν εκρΑ ή ζώντα έντομα μεγέθους  μεν^λυτέρου τών 2 ,5  ΜΜ ή ί χ ν η  διαβΑσεω 
μων ήτο ι  διΑβρωσιν τ ού έξωτερικού φλοιού αύτών ε ί ς  έκ τα σ ιν  μεγαλυτ 

■ τού 1 /2  εκατοστού- τού μέτρου ή διΑβρωσιν τού· έσωτερικού φ λ ο ιού καί δ4 
τ  δ ν όμφαλδν ή· περιττώματα έντδμων. έπ ί  έκτΑσεως έπ ιφανε ίας .  δ ιαμ,έτρου ι

' τέρας  'τού 1 /2  έκατοστου-τού μέτρου,ή  πανάδα π ε ρ ί  τδν όμφ .'λδν τού σύι
-  /

■



'Επΐ φορτίου ποσότητος άυωτέρας των 80 σάκκων καί μέχρι ποιδτητος 5000 ! 
χιλ/μων; έπιλέγονται  τούλάχιστον 12-15 σάκκοι.

’Επί φορτίου ποσδτητος άυωτέρας των 5000 χιλ/μων σύκων,διενεργεΐται άνί 
5000 χ ιλ /μα  ίδιαιτέρα δε ιγματοληψία,έπιλεγομένου δ ι '  εκδότην δειγματοληψία 
του κατά τά . άυωτέρω καθορ ιζομένου άριθμου σάκκων ήτοι άπδ 5000 μέχρι  
10·· 000 χιλ/μων δύο,άπδ 10.000 μέχρ ι 15.000 χιλ/μα τρεις  άπδ 15.000 μέχρι 
20.000 χιλ /μα  τέσσαρες δειγματοληψίες κ λ π "
Είς  ήν περίπτωσιν, κατά τήν κρίσιν  του Προϊσταμένου του άπεντομωτηρίου 
η του άπεντομωτου ,τδ προσκομιζδμενον φορτίου άποτελεΐται άπδ άνομοιογευή 
ποσότητα σύκων,ό κομιστής των σύκων καλεΐται,δπως διαχωρίση τδ φορτίου 
ε ί ς  δύο ;κατά τδ δυνατόν όμοιογευεΐς  παρτίδας,δι'έκάστην των οποίων διενερ-] 
γ ε ϊτ α ι  Ιδιαιτέρα δειγματοληψία κατά τά άυωτέρω καθοριζόμενα.
’Εν περιπτώ.σει μή συμμορφώσεως του κομιστοΟ τό φορτίου χαρακτηρίζεται ώς 
ά νο μ ο ιο γενές ,
β/Μετά ταυτα,τό περιεχδμενον έκάστου των κατά τά άνωτέρω έπιλεγέυτωυ σάκ- 
κων κενουται κεχωρίσμέυως επί καθαρού δαπέδου καί έν συνεχεία έκ διαφόρων 
σημείων .αυτών λαμβάνεται δι'άμφοτέρωυ των χειρωυ ποσότης σύκων δύο περίπου 
χιλ/μων (3-4· χούφτες) κατ'έπιλεγέντα σάκκου.

Αί ούτω λαμβανδμενα ι έκ.του περίοχομένου έκάστου σάκκου ποσότητες σύκων 
άναμιγνύοντα ι καλώς διά των χειρών, μή έπιτρεπομένης πρδς τδν σκοπόν τού
τον τής χρήσεως πτύων ή άλλων εργαλείων ,τδ δέ Λροκϋπτον συνολικόν μίγμα 
έξαπλοϋται έπί του δαπέδου ε ί ς  τρόπου ώστε υά άποτελέση σρρδμα μικρού ϋψο 
κατά τδ δυνατόν επίπεδον καθ'δληυ αύτου τήν έκτασιν,
γ / ’Εν συνεχεία ή ποσδτης των σύκων του άνωτέρω στρώματος ,άποτελοΟσα τδ 
άρχικδ δείγμα του υπό έλεγχον φορτίου,τεταρτοτομεϊται καί λαμβάυουται πρδ  ̂
περαιτέρω έπεξεργασίαν τά δυο κατά κορυφήν τέταρτα ,ή ποσότης σύκων των 
όποίων,άναμιγνυομένην ώς άυωτέρω ,τεταρτοτομεϊται καί λαμβάυουται τά δυο 
κατά κορυφήν τέταρτα.*Η εργασία αυτή τής τεταρτοτομήσεως ,άυαμίξεως καί 
στρωματώσεως έπαναλμβάνετα ι κατά τόν ώς άνω εκτιθέμενου τρόπου μέχρι.:, δτου | 
έναπομείνη ποσδτης 2 - 2 , 5  χιλ /μα σύκων ,ή οποία θά άποτελέση τδ τελικδν  
δεϊγμα πρδς άνάλυσιν.
δ /τδ  θέτω λαμβανδμενου τελικόν δείγμα υποβάλλεται ε ί ς  άνάλυσιν ώς κατωτέρω 
πρδς εξαγωγήν συμπερασμάτων έπί τής ποιοτικής κατατάξεως του υπό έλεγχον  
φορτίου.
Κατ'άρχάς ,τδ  τ ε λ ικ δ υ . δείγμα ζυ γ ίζετα ι  έπ^άκριβώς καί καταμετρούνται τά εί  

αύτό περιλαμβανόμενα σύκα,βάσει δέ του προκύπτουτος άριθμοϋ σύκων καί τού 
έπακριβοϋς βάρους του δείγματος,ύπολογίζετα ι ά κατά χ ιλ /μ ο ν  άριθιιδε σύκων 
του φορτίου.'Εκ του τελικού τούτου δείγματος λαμβάυουται κατά σειράν 50-100 
σύκα καί φροσδιορίζρται,κατά τά έυ άρθρ .4  του παρόντος ,ή εκατοστιαία άνα-

~7r
λογία του σιοσοστού βλάβης έκ προσβολής έντόμων ,του έξ έσωτερ ικής·-ή έξωχερμ 
κής βλάβης δφειλομέυης ε ί ς  οίανδήποτε α ίτ ία ν  ποσοστού καί του περιλαμβαυο- 
μένου ποσοστού των άποσύκων.

’Εψ'δσον ;τδ- άποτέλεσμα τής πρώτης άναλύσεως εύρίσ^εται ε ί ς  τδ μεταίχμιον  
δύο ποιοτήτων, ή του χαρακτηρισμού Γ'ποιδτητος καί άποσύκων ,έκ τοϋ τ έ λ ι -

κ ο υ  δείγματος λαμβάνοντα ι> 'έτερα  50 η ΙΟΟ σύκα καί έπαναλαμβδνετα ι ή άν&λνο
% ·  /  m ·



η άκόρεα ,
' Η βπαρζις των άκάρεων π ιθανολογείται έκ τήρ παρουσίαρ έπί του έξωτερ ι -  

κού φλοιού ταυ σύκου λευκαζούσης κόνεως, δ ιαπ ιστούτ:; ι δέ δι'; της χρήσεως 
μεγεθυτικου φακυυ,
2/Ε$ς τδ όριζόμενον καρά περίπτωσιν ποσοστδν έσωτερικής ή έζωτερ ικής ,βλά- 
βης . έξ οίασδήποτε ct t τ totQ ύπολογίζοντα ι :
α/Συκα προσβεβλημένα έκ καπνίας καί ένδόσήψεως ,ήτ&ι σύκα παρουσιόζ οντα 
f(W c  ιώσεις κυρίως τού, μελιτώματος αυτών έφειλομένας ε ίο  προσβολές τών 
ιιυκότων ASPERGILLUS NIGER καί EUSARIUM MOUILIFORME .

'Ξνδδσηφις χαρακτηρίζεται ή άλλοίωσις ταυ μελιτώμ μτος των ξηρών σύκων 
ε ί ς  τριουτον βαθμόν Ωστε νέ προσδίδη ε ί ς  αυτό κακοσμί ;ν καί ν '  κ:θιστά 
τδ σύκο γ ενικώς μή βρώσιμον,
Είς  τ';ς προσβολές των μυκήτων τούτων οφείλονται ::1 πλέον δ ι ::δεδομέν.α ι 

Αλλοιώσεις του μελιτώματος κ :ί δ ι ’κρίνοντα ι ή μ έ ν κ α π νία- έκ του β.,θέω,ς 
μελανού χρώματος του δμφ'λου κ :ί του εσωτερικού των ύπό.του μύκητος ASPER
GILLUS NIGER προσβεβλημένων σύκων,ή δέ ένδδσηψις έκ τής άλλο ιώσεως τής 
υφής του μελιτώματος τών σύκων,προσδιδούσης ε ίς  αύτό χρώμα καστανόν μέχρ ι

:θέως καστανού. ι .
Είς  τ ή ν .τελευτάίαν ταύτην περίπτωσιν τής ένδοσήψεως περιλαμβάνονται γ ε ν ι 

κώς ■ τδ σύκα τ': κοινώς χαρ :κτηριζόμεν : ως "παρακουνουπιασμένα" καί 
β/Συκα προσβεβλημένα έξ '· ο I :σδήποτε αίτίας,ήτ.Ή φέροντα δ ί ε δ ρ ο υ ς Βλ'β :ς 
οφειλ,ομένας ε ί τ ε  ε ί ς  μυκητολογικάς άσθενείας ε ίτε  -είς έπίδρασιν μηχανικών 
[α ί τιών ε ΐ τ ε  ε ίς  μή ·φυσιολογ ικήν διατροφήν καί άνόπτυζιν ως_,■%?: έλαφρώς^ 
μ ολυβδωμένα ,τέ  φέροντ:: εξελκώσεις ,τά πενιγροΰ μελιτώματος,τά· Ατροφικά 
τά μή Λαλώς· ώριμα σαν τα (· τόπους Πράσινα) ,τά ελαφρώς ρςμί-Ο-ΐσμό.να τά
με τά  δ ιεοοτΛΊΐένου ΐ3.Λ£τιαχυ_ο*λπ-,—
3/ Ε ί ς  τ δ . δρ ιζ ίμενον  ποσοστών μή βρωσίμων σύκων(άποσύκων) ύπολογίζονται σύ
κα γενικώς .ακατάλληλα ποός Ορών ι\),ήτοι πολύ ΑτροΦίκά «στε 3·. ύυεν : π :ντελώς 
μελντώμ :τ .ς  .όαση'· ώ  το,·, 7 ■{* τ ■<) μ ζ I1 σ ; κ ο; ι μ Φ να, έ ν τ ά ν ω ς ραμφ ιομύ να »πρρκεχωρημένης
σκωληκ·- βρώσεως , ζ  υν ισμένυ:, πο λύ ή κά 6α ο τα λύνω.. κροσμίξεω,ς,^χωιιώτων, ή άκα-̂
θαρσιών κ λ π . . \ ;
I ' "Λρθρον 5ον ί

Κ  ̂ ' ί ~\. ' ι
' θ  Προσδιορισμός των μος άνω και ά̂ περίπτωσιν ποσοστών βλάβης ώς καί ό 

ύπολογισμός του αριθμού των α ύη ω \  κατά χι,λ/μον ε ίς  έκαστον παραγωγ ικδν 
ποιοτικόν τύπον γ ί ν / ι ά ι  κο το π ι ν' δε ιγματολ όφίας«δ ιενερφουμένης ώς ακολούθως 
α/'Ξς.  ,έκάστου τφοσκο['ι ιζομένου πρδς παραλαβήν φορτίου καί άφου τούτο έκφορ- 
τώρή,επιλέγεται παρά του Προϊσταμένου του άπεντ^μωτηρίου κατά τήν κρίσιν  
αυτού καί έκ διαφόρών σημείων του φορτίου,δ κάτωθι κατ'αναλογίάν άριθμός 
σάκκων. / '  '
έπί φορτίου μέχρί ΕΟ σάκκων έπιλέγονται τουλάχιστον οί 4
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/ ? w "5 -
;έξάγεται δέ ό μέσος ορος των 60ο άυαλύσεωυ ,δστις  δίδει, καί τελικόν άπο- 
¿τέλεσμα.

'Εκ παραλλήλου,έξετάζουται . μακροσποπικως καί προσδιορίζονται τά γε-  
.jViK<5 χαρακτηριστικά τοϋ τελικού δείγματος,ήτοι τό ομοιόμορφον τοϋ νρώμα- 
|τος των·; σύκων του δείγματος ,τό λεπτδφλοιον αύτώυ,τό μελιτώδες τής συστά-

ίσεωο κλ .π .
ε/Τά πορίσματα τής ώς ανω δ ιενεργηθείσης άναλύσεως κατά περίπτωσιν κατα- 

{χωρουνται ε ί ς  τήν ο ίκείαν  στήλην του δελτίου ποιοτικής άυαλύσεως,βάσει 
| δ έ  τούτων ήτοι του προκύπτοντος διά τό υπό ελεγχου φορτίου άριθμοΟ περιλαμ 
ί βανομένων άυά χιλ /μου  σύκων,τής εκατοστιαίας Αναλογίας των προσβεβλημένων 
| έ ξ  '."έντόμων σύκων, τής έκατοστιαίας Αναλογίας βλάβης έσωτερικής ή εξωτε
ρικής εξ οίασδήποτε α ίτ ία ς  ,τοϋ ποσοστού άποσύκωυ ,ώς κ " \  των διαπιστω- 
θέντωυ γενικών χαρακτηριστικών , ο Προϊστάμενος τοΟ άπεντομωτηρίου ή ο 
άπευτομωτής άποφαίυεται. περί τής άπορρίψεως ή τής παραλαβής του φορτίόυ 
καί έν τή τελευταία πέριπτώσει κατατάσσει ταυτα άναλόγως ε ί ς  £να των έν 
αρθρω 3 του παρόντος καθοριζομέυωυ παραγωγικών ποιοτδκώυ τύπων,συμπληρώ- 
νων δεόντως τό δελτίον ποιοτικής Άυαλύσεως.

ρ  Δΐ'εκάστην δΐενεργουμένην δειγματοληψίαν τοΟ προσκομιζομένου πρός άπευ- 
τόμωσιν· φορτίου τηρείται Ιδιαίτερον δελτίον ποιοτικής άυαλύσεως.

! "Αρθρου 6ον

'Εν περ ιπτώσει . δ ιαφωνίας του κομήτου του φορτίου πρός τήν άπόφασιυ του 
Τροϊσταμένου του άπεντομωτηρίου , ή του άπευτομωτου,άποφαίνετα ι οριστικώς 
ρ 'Επόπτης άπεντομώσεως ή ό ο ίκεΐος  Προϊστάμενος όμάδος άπεντομωτηριωυ.
: ’ "Αρθρου 7°ν

* ΐ
Πασα προγενεστέρα διάταξις  αποφάσεων ήμών, έγκριθέντων παρ'ήμώυ κανονι-  
μών ή διαταγώυ,άντ ικε ιμένη ε ί ς  τάς διατάξεις  τής παρούσης καταργεΐται.
Η Ισχύς τής παρούσης αρχεται άπό τής ύπογραφής τ η ς . -

*0 ΥΠΟΥΡΓΟΣ ΓΕΩΡΓΙΑΣ

ΙΩΑΝΝΗΣ ΜΠΟΥΤΠΣ

'Ακριβές αντίγραφου 
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